PREFEITURA DO MUNICIPIO DE POMPEIA
GABINETE DA PREFEITA - SETOR DE COMPRAS E MATERIAL
LICITACAO DIFERENCIADA COM COTA RESERVADA DE 25% PARA MICRO
EMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE - L/C 147/2014
PREGAO PRESENCIAL N° 46/2017
PROCESSO LICITATORIO N° 88/2017 - SCM
EDITAL

1-PREAMBULO

1.1 - PREGAO PRESENCIAL N° 46/2017

1.2 - PROCESSO LICITATORIO N° 88/2017-SCM

1.3 - TIPO DE LICITACAO: MENOR PRECO POR ITEM

1.4 — OBJETO: AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA ABASTECIMENTO
DA COZINHA PILOTO E OUTROS, CONFORME ANEXO | QUE FAZ PARTE
INTEGRANTE DO PRESENTE EDITAL

1.5 - DATA DA REALIZACAO: 11/01/2018

—HORARIO DE INICIO DA SESSAQ: 10H30M (entrega dos envelopes e documentos de

credenciamento e abertura dos envelopes contendo a proposta de pregos).

1.6 — LOCAL DE REALIZACAO DA SESSAO: PACO MUNICIPAL DE POMPEIA, Rua
Doutor José de Moura Resende, 572 - Centro, Pompeia, Sdo Paulo.

O MUNICIPIO DE POMPEIA, ESTADO DE SAO PAULO torna publico que se encontra
aberto neste Municipio procedimento licitatorio, na modalidade PREGAO PRESENCIAL, do
tipo MENOR PRECO POR ITEM, mediante as condigdes estabelecidas neste edital e seus
anexos para a AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA SEREM
UTILIZADOS NO ANO DE 2018, CONFORME ANEXO |1 QUE FAZ PARTE
INTEGRANTE DO PRESENTE EDITAL.

A sessdo serd conduzida pelo Pregoeiro, com auxilio da Equipe de Apoio, designados por
Decreto Municipal. Os envelopes contendo a proposta e os documentos de habilitacdo serdo
recebidos na sessdo de processamento, logo ap6s o credenciamento dos interessados.

Este certame serd regido pela Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002, aplicando-se,
subsidiariamente, no que couberem, as disposi¢des da Lei Federal n°. 8.666, de 21 de junho de
1993, Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, alterada pela 147/14.

As propostas deverdo obedecer as especificaches e exigéncias constantes deste instrumento
convocatorio.

Integram este Edital os anexos:

ESCLARECIMENTOS: Setor de Compras e Material da Prefeitura Municipal de Pompeia,
localizada na Rua Dr. José de Moura Resende n° 572, Centro, Telefone (14) 3405-1524.

2 - DA DOTACAO ORCAMENTARIA
2.1 - A despesa estimada onerara os recursos orcamentarios e financeiros do Exercicio de 2018:

02 — Poder Executivo

02.01 — Gabinete do Prefeito e Dependéncias

02.01.04 — Fundo Social de Solidariedade
04.122.0002.2006 — Manutencdo do Fundo de Solidariedade
FONTE DE RECURSO - 01 - TESOURO

3.3.90.30.00 — Material de Consumo

02.04 — Fundo Municipal de Assisténcia Social

02.04.01 — Manutencdo dos Servigos de Assisténcia Social
08.241.0008.2022 — Manutenc¢do dos Servicos de Assisténcia Social
FONTE DE RECURSO - 01 - TESOURO

3.3.90.30.00 — Material de Consumo



FONTE DE RECURSO - 01 - FEDERAL

3.3.90.30.00 — Material de Consumo

02.05 — Servicos de Salde

02.05.02 — Setor de Merenda Escolar

10.306.0010.2028 — Manutencdo da Merenda Escolar

FONTE DE RECURSO - 01 - TESOURO

3.3.90.30 — Material de Consumo

FONTE DE RECURSO - 02 - ESTADO

3.3.90.30 — Material de Consumo

FONTE DE RECURSO - 05 — FEDERAL 3.3.90.30 — Material de Consumo

3 - CONSIDERACOES INICIAIS E ESTIMATIVA

3.1 - O objeto contratado em decorréncia da presente licitacdo podera sofrer, nas mesmas
condi¢des, acréscimos ou supressdes do valor inicial, nos termos do artigo 65, § 1° da Lei
Federal n° 8.666/93.

3.2 — A estimativa de valores desta licitagdo se encontra juntada aos autos, a disposi¢do dos
licitantes que queiram ter acesso.

4 - DA PARTICIPACAO
4.1 - Poderdo participar deste Pregdo as empresas interessadas nos termos da legislacéo vigente
e que atendam as exigéncias legais de fornecimento e de habilitacdo.

5- DO CREDENCIAMENTO

5.1 - Por ocasido da fase de credenciamento dos licitantes, devera ser apresentado o que se
segue:

5.1.1 - Quanto aos representantes:

5.1.1.1 - Tratando-se de Representante Legal (sOcio, proprietario, dirigente ou assemelhado),
instrumento constitutivo da empresa registrado na Junta Comercial, ou tratando-se de sociedade
simples, o ato constitutivo registrado no Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas, no qual
estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigaces em decorréncia de tal
investidura;

5.1.1.2 - Tratando-se de Procurador, instrumento publico de procuracdo ou instrumento
particular com firma reconhecida do representante legal que o assina, do qual constem poderes
especificos para formular ofertas e lances, negociar prego, interpor recursos e desistir de sua
interposi¢do, bem como praticar todos os demais atos pertinentes ao certame. No caso de
instrumento particular, o procurador devera apresentar instrumento constitutivo da empresa na
forma estipulada no item;

5.1.1.3 - O representante (legal ou procurador) da empresa interessada devera identificar-se
exibindo documento oficial que contenha foto.

5.1.1.4 - O licitante que ndo contar com representante presente na sessdo ou, ainda que presente,
ndo puder praticar atos em seu nome por conta da apresentagdo de documentacdo defeituosa,
ficara impedido de participar da fase de lances verbais, de negociar precos, de declarar a
intencdo de interpor ou de renunciar ao direito de interpor recurso, ficando mantido, portanto, o
preco apresentado na proposta escrita, que ha de ser considerada para efeito de ordenagdo das
propostas e apuragdo do menor prego.

5.1.1.5 - Na hipotese dos documentos que comprovam a regularidade da outorga de
credenciamento (estatuto, contrato social etc.), a declaracdo de que cumpre plenamente o0s
requisitos de habilitacdo ou qualquer outro documento referente a fase de credenciamento, que
por equivoco esteja dentro do envelope de “Proposta” ou de ‘“Habilitacdo”, poderdo ser
retirados dos respectivos envelopes, pelo proprio representante, que procederd a novo
lacramento do envelope.

5.1.1.6 - Na fase de credenciamento sera permitido ao representante da licitante tirar as cdpias
de documentos necessarios, porventura retirados dos envelopes de proposta e/ou de habilitacéo.



5.1.1.7 - O Pregoeiro ou a Equipe de Apoio poderdo conferir os documentos referentes ao
credenciamento antes da abertura da sessdo, exarando o respectivo carimbo de “confere com o
original”.

5.1.1.8 - Néo precisam de termo de credenciamento e/ou de procuragdo: o socio-gerente, o
administrador eleito, o proprietario ou assemelhado, devendo estes apresentar os documentos
previstos neste Edital.

5.1.1.9 - Até o término do credenciamento sera permitido o ingresso de novos proponentes uma
vez que a sessdo ainda ndo teré se iniciado.

5.1.2 - Quanto ao pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo

5.1.2.1 - Declaracdo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo e inexisténcia de
qualquer fato impeditivo a participagdo, que devera ser apresentado fora dos Envelopes (anexo
V).

5.1.3 - Quanto as microempresas e empresas de pequeno porte:

5.1.3.1 - Declaragdo de microempresa ou empresa de pequeno porte visando ao exercicio da
preferéncia prevista na Lei Complementar n® 123/06, que devera ser feita de acordo com o
modelo estabelecido no Anexo V deste Edital, e apresentada FORA dos Envelopes n° 1
(Proposta) e n° 2 Habilitacao.

5.2 - Encerrada a fase de credenciamento pelo Pregoeiro, ndo serdo admitidos credenciamentos
de eventuais licitantes retardatarios.

5.2.1 - Sera admitido apenas 1 (um) representante para cada licitante credenciado, sendo que
cada um deles podera representar apenas um licitante credenciado.

6— DA GARANTIA DA PROPOSTA

6.1- E vedada a exigéncia de garantia da proposta nesta licitaco, bem como aquisicdo do edital
pelos licitantes, como condi¢do para participagdo no certame; e pagamento de taxas e
emolumentos.

7 - DA FORMA DE APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO.

7.1 - A Proposta e os Documentos de Habilitacdo deverdo ser apresentados separadamente, em
dois envelopes fechados e indevassaveis, contendo em sua parte externa os seguintes dizeres:

Denominagdo da empresa: Denominagdo da empresa:
Envelope n° 1 - Proposta Envelope n° 2 - Habilitagdo
Prefeitura Municipal de Pompeia Prefeitura Municipal de Pompeia
Pregdo n° 46/2017 Pregdo n°® 46/2017
Processo Licitatorio n° 88/2017 Processo Licitatorio n° 88/2017

7.2 - A apresentacdo dos envelopes implica para a respectiva empresa proponente o pleno
conhecimento deste EDITAL e de seus ANEXOS e a total aceitacdo de seus termos e condicdes,
como implica o conhecimento do local a ser entregue as mercadorias.

8- DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS - 12 ETAPA

8.1 - A proposta podera ser apresentada no formulario fornecido pela Prefeitura ou em Papel
timbrado da empresa com sua identificagcdo, contendo a Raz&o Social e carimbo do CNPJ,
enderecgo, numero de telefone e/ou fax, CEP e e-mail, devidamente datado com a dltima folha
contendo a indicacdo e assinatura do representante legal da empresa, do banco, da agéncia e dos
respectivos cddigos e nimero da conta corrente para efeito de emissdo de nota de empenho e
posterior pagamento, bem como a indicagdo do nome, nimero dos documentos pessoais e
qualificacdo (cargo/fungdo ocupada) do responsavel pela assinatura do contrato.

8.2 - A falta de data e/ou rubrica da proposta podera ser suprida pelo representante legal da
licitante com poderes para esse fim presente a reunido de abertura dos envelopes Proposta; e



8.2.1 - A falta do CNPJ e/ou endereco completo podera, também, ser preenchida pelos dados
constantes dos documentos apresentados dentro do Envelope n° 02 - “Documentos de
Habilitag¢do”.

8.3 - Ndo serdo admitidas, posteriormente, alegacbes de enganos, erros ou distragfes na
apresentacdo das propostas comerciais, como justificativas de quaisquer acréscimos ou
solicitagcdes de reembolsos e indenizacBes de qualquer natureza.

8.4 - Deverdo estar consignados na proposta:

8.4.1 - A denominacéo, CNPJ, endereco/CEP, telefone/fax, e-mail do licitante e data;

8.4.2 — Marca dos produtos, pre¢o unitario, incluindo, além do lucro, todas as despesas
resultantes de impostos, taxas, tributos, frete e demais encargos, assim como todas as despesas
diretas ou indiretas relacionadas com o integral fornecimento do objeto da presente licitacao;
8.4.2.1 - Para os licitantes que fizerem lances serd considerado o Ultimo preco ofertado e a
reducdo alcanca todos 0s precos apresentados na proposta;

8.4.2.2 - Os precos dever&o ser apresentados com precisdo de duas casas decimais;

8.4.3 - Prazo de entrega do produto que ndo podera ser superior a 5 (cinco) dias contados da
data do agendamento ou da solicitacéo da entrega;

8.4.4 - Prazo de validade da proposta sera de, no minimo, 60 (sessenta) dias corridos, contados a
partir da data para abertura dos envelopes, podendo ser prorrogado por acordo das partes;

8.4.5 — Os pregos apresentados devem contemplar todos os custos diretos e indiretos referentes
ao objeto licitado;

8.4.6 - Nao serdo admitidos produtos que ndo sejam de 1° qualidade, que ndo estejam dentro das
especificagdes, ficando vedada a apresentacdo de produtos de ma qualidade.

8.4.7 — Caso fique comprovado que determinado produto foi entregue fora das especificacdes
seré devolvido através do termo rejeicéo.

9- DA DOCUMENTACAO DE HABILITACAO E SUBSTITUICAO DOS
DOCUMENTOS.

9.1 — Deverdo apresentar para a habilitago a DOCUMENTACAO COMPLETA conforme itens
a seguir descritos;

9.2 - HABILITACAO JURIDICA, conforme o caso:

9.2.1 - Em se tratando de sociedades empresarias ou simples, 0 ato constitutivo, estatuto ou
contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial ou no Cartério de Registro
Civil de Pessoas Juridicas, nos termos da lei e conforme o caso, e, ainda, no caso de sociedades
por agdes, acompanhado de documentos de elei¢do de seus administradores;

9.2.1.1 - Os documentos descritos no item anterior deverdo estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidagdo respectiva, conforme legislacdo em vigor;

9.2.1.2 - Decreto de autorizacéo e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido
pelo 6rgao competente, tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no
pais, quando a atividade assim o exigir;

9.2.1.3 — Registro Comercial no caso de empresa individual.

9.2.2 - REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

9.2.2.1 - Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da
Fazenda (CNPJ);

9.2.2.2 - Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual e/ou Municipal, se houver,
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com
0 objeto do certame;

9.2.2.3 - Prova de Regularidade para com a Fazenda Municipal, do domicilio ou sede do
licitante, ou outra equivalente na forma da lei;

9.2.2.4 — Certiddo de regularidade de débito com a Fazenda Estadual da sede ou do domicilio do
licitante, relativa aos tributos incidentes sobre o objeto desta licitagéo;

9.2.2.5 — Certiddo Conjunta Negativa de Débitos ou Positiva com efeito de Negativa, relativa a
Tributos Federais (inclusive as contribuicdes sociais) e a Divida Ativa da Unido;



9.2.2.6 - Certiddo de regularidade de débito para com o Fundo de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS);

9.2.2.7 — Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT ou Positiva de Débitos
Trabalhistas com Efeito de Negativa.

9.2.2.8 - Serdo aceitas certidGes positivas com efeito de negativas.

9.2.3 - QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

9.2.3.1 - Certidao negativa de faléncia e concordata expedida pelo distribuidor da sede
da pessoa juridica;

9.2.3.2 - Certiddo negativa de recuperacdo judicial ou extrajudicial expedida pelo
distribuidor da sede da pessoa juridica;

9.2.3.3 - Nas hipdteses em que a certiddo encaminhada for positiva, deve o licitante
apresentar comprovante da homologag&do/deferimento pelo juizo competente do plano
de recuperacao judicial/extrajudicial em vigor.

9.2.4 - DOCUMENTACAO COMPLEMENTAR

9.2.4.1 - Declaracdo do licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu representante
legal, de que se encontra em situacao regular perante o Ministério do Trabalho.

9.2.4.2 - Declaracdo que a licitante cumprird as normas relativas a Salde e Seguranca no
trabalho de seus empregados.

9.2.4.3 - Declaragdo de pleno conhecimento deste EDITAL e de seus ANEXOS e a total
aceitacdo de seus termos e condig¢Ges, como implica o conhecimento do local e as quantidades a
serem entregues 0s produtos.

9.2.4.4 - Declaragéo de cumprimento com o inciso XXXIII, art. 7 ° da Constituicdo Federal.

10 - DISPOSICOES GERAIS SOBRE A DOCUMENTAGAO DE HABILITACAO:

10.1 - Os documentos deverdo ser apresentados no original, por qualquer processo de cdpia,
autenticada por cartério competente, ou pelo Pregoeiro (a) e membros da equipe de apoio.
10.1.1 — Os documentos deverdo ser apresentados acompanhados dos originais para que sejam
autenticados pelo Pregoeiro ou por um dos membros da Equipe de Apoio, sendo que a
autenticagdo, quando feita pelo pregoeiro ou por servidor integrante da equipe de apoio do
Municipio de POMPEIA - SP, podera ser efetuada, em horario de expediente, no setor de
Compras e Licitag6es, no horario das 09:00 as 11:00 h e 13:00 as 16:00.

10.1.2 - Nao serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdo de documentos em substituicéo
aos documentos ora exigidos;

10.1.3 - Na hipétese de ndo constar prazo de validade nas certiddes apresentadas, este Prefeitura
aceitara como validas as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data de
apresentacdo das propostas, salvo a certiddo de faléncia referida neste edital;

10.1.4 - Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se
for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos
que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz;
10.1.5 - Se algum documento apresentar falha ndo sanavel na sessdo acarretara a inabilitacdo do
licitante;

10.1.6 - O Pregoeiro ou a Equipe de apoio diligenciara efetuando consulta direta nos sites dos
Orgdos expedidores na Internet para verificar a veracidade de documentos obtidos por este meio
eletrénico.

11- DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS



11.1- No horério e local, indicados neste Edital, sera aberta a publica, iniciando-se pela fase de
credenciamento dos licitantes interessados em participar deste certame.

11.2 - Encerrada a fase de credenciamento, os licitantes entregardo ao Pregoeiro os envelopes n°
1 e n® 2, contendo, cada qual, separadamente, a Proposta de Precos e a Documentacdo de
Habilitac&o.

11.3 - O julgamento ocorreré pelo critério de menor preco por item;

11.4 - A anélise das propostas pelo Pregoeiro visaré ao atendimento das condigdes estabelecidas
neste Edital e seus anexos, sendo desclassificadas as propostas:

11.4.1 - Cujo objeto ndo atenda as especificactes, prazos e condicbes fixados neste Edital;
11.4.2 - Que apresentem preco ou vantagem baseado exclusivamente em proposta ofertadas
pelos demais licitantes;

11.4.3 - Que contiverem cotacdo de objeto diverso daguele constante neste Edital.

11.5 - Na hipdtese de desclassificacdo de todas as propostas, o Pregoeiro dard por encerrado o
certame, lavrando-se ata a respeito.

11.6 - As propostas classificadas serdo selecionadas para a etapa de lances, com observancia dos
seguintes critérios:

11.6.1 - Selecdo da proposta de menor preco e das demais com precos até 10% (dez por cento)
superiores aquela;

11.6.2 - N&o havendo pelo menos trés propostas nas condi¢des definidas no item anterior, serdo
selecionadas as propostas que apresentarem 0s menores pregos, até 0 maximo de trés. No caso
de empate das propostas, serdo admitidas todas estas, independentemente do nUmero de
licitantes;

11.6.3 - O Pregoeiro convidara individualmente os autores das propostas selecionadas a
formular lances de forma verbal e sequencial, a partir do autor da proposta de maior preco e, 0s
demais, em ordem decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de
pregos;

11.6.3.1 - O licitante sorteado em primeiro lugar escolherd a posi¢éo na ordenacéo de lances em
relacdo aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definicdo completa da ordem de
lances.

11.6.3.2 - Os lances deverdo ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores a
proposta de menor preco, observados os pregos referenciais e a reducdo minima de R$ 0,01 para
todos os itens deste Pregdo. A reducdo minima devera ser baseada no preco unitario de cada
item.

11.7 - A etapa de lances seréa considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa
declinarem da formulacédo de lances.

11.8 - Se houver empate, sera assegurado o exercicio do direito de preferéncia as microempresas
e empresas de pequeno porte, nos seguintes termos:

11.9 - Entende-se por empate aquelas situacBes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5 % (cinco por cento)
superiores a proposta mais bem classificada;

11.9.1 - A microempresa ou empresa de pequeno porte cuja proposta for mais bem classificada
podera apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora da fase de lances,
situacdo em que sua proposta serd declarada a melhor oferta;

11.9.2 - Para tanto, sera convocada para exercer seu direito de preferéncia e apresentar nova
proposta no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apds o encerramento dos lances, a contar da
convocacdo do Pregoeiro, sob pena de precluséo;

11.9.2.1 - Se houver equivaléncia dos valores das propostas apresentados pelas microempresas e
empresa de pequeno porte que se encontrem no intervalo estabelecido neste edital, serd
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera exercer a
preferéncia e apresentar nova proposta;

11.9.2.2.1 - Entende-se por equivaléncia dos valores das propostas as que apresentarem igual
valor, respeitada a ordem de classificagéo.



11.9.3 - O exercicio do direito de preferéncia somente seré aplicado quando a melhor oferta da
fase de lances ndo tiver sido apresentada pela propria microempresa ou empresa de pequeno
porte;

11.9.4 - Nao ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, retomar-
se-80, em sessdo publica, os procedimentos relativos a licitacdo, nos termos do disposto no art.
4°, inciso XXIII, da Lei 10.520/02, sendo assegurado o exercicio do direito de preferéncia na
hip6tese de haver participagdo de demais microempresas e empresas de pequeno porte.

11.9.4.1 - Na hipétese da nao contratagdo da microempresa e empresa de pequeno porte e ndo
configurada a hipdtese prevista neste edital, serd declarada a melhor oferta aguela proposta
originalmente vencedora da fase de lances.

11.10 - Apos a fase de lances serdo classificadas, na ordem crescente dos valores totais dos
itens, as propostas ndo selecionadas por conta da regra disposta neste edital e aquelas
selecionadas para a etapa de lances, considerando-se para estas, o Gltimo preco ofertado.

11.11 - N&o podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o licitante desistente as
penalidades constantes deste Edital.

11.12 - O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de menor valor com vistas a reducéo
do preco.

11.13 - Apos a negociacdo, se houver, o Pregoeiro examinard a aceitabilidade do menor prego,
decidindo motivadamente a respeito.

11.14 - Considerada aceitavel a oferta de menor preco, no momento oportuno, a critério do
Pregoeiro, sera verificado o atendimento do licitante as condi¢des habilitatorias estipuladas
neste Edital;

11.15 — Na hipotese de o primeiro colocado for caracterizado como microempresa ou empresa
de pequeno porte e houver restricdo quanto a comprovacdo da regularidade fiscal, o Pregoeiro
suspendera a sessdo e concedera 5 (cinco) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, para
regularizacdo da documentagéo, pagamento ou parcelamento do débito e emisséo de eventuais
certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa. A ndo regularizagdo no prazo
previsto implicard na decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das san¢des previstas no
artigo 81, da Lei n° 8.666/93, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificagdo para assinatura para contrato, ou revogar a licitag&o.
11.15.1 - Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades nos documentos de habilitacdo,
efetivamente entregues, poderdo ser saneadas na sessao publica de processamento do Pregdo até
a decisdo sobre a habilitagdo;

11.15.2 - A verificacdo serd certificada pelo Pregoeiro, anexando aos autos documentos
passiveis de obtencdo por meio eletronico, salvo impossibilidade devidamente justificada;
11.15.3 - Esta Prefeitura ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios
eletronicos de informagdes, no momento da verificagdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo
sendo apresentados os documentos alcancados pela verificacdo, o licitante sera inabilitado.
11.15 - Constatado o atendimento pleno dos requisitos de habilitagcdo previstos neste Edital, o
licitante sera habilitado e declarado vencedor do certame;

11.15.1 - Se a oferta de menor pre¢o ndo for aceitavel ou se o licitante ndo atender as exigéncias
de habilitagdo, o Pregoeiro examinard as ofertas subsequentes, na ordem de classificacéo,
podendo negociar com 0s respectivos autores, até a apuracdo de uma proposta que, verificada
sua aceitabilidade e a habilitacdo do licitante, sera declarada vencedora.

11.16 - Da sessdo sera lavrada ata circunstanciada, na qual serdo registradas as ocorréncias
relevantes e que, ao final, sera assinada pelo Pregoeiro e Equipe de apoio.

11.17 - O Pregoeiro, na fase de julgamento, podera promover quaisquer diligéncias julgadas
necessarias a analise das propostas, da documentacdo e declaracdes apresentadas, devendo 0s
licitantes atenderem as solicitagdes no prazo por ele estipulado, contado do recebimento da
convocacao.

11.18 - Os representantes dos licitantes poderdo comunicar-se livremente com suas sedes por
meio de telefones celulares e outros, desde que ndo atrapalhem o bom andamento da sesséo de



julgamento, ficando limitadas a 1 (um) minuto por representante a cada ligagdo e com 0 maximo
de 3 (trés) utilizacbes durante todo o pregao.

11.18.1 - Caso o pregdo nao termine dentro do horario de expediente do dia marcado para
abertura poderd a Administragdo terminad-lo no dia seguinte ao de inicio, ficando desde o
presente momento, cientes.

12- DA IMPUGNACAO AO EDITAL, DO RECURSO, DA ADJUDICACAO E DA
HOMOLOGACAO

12.1 - Com antecedéncia superior a dois dias Uteis da data fixada para o recebimento das
propostas, qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato
convocatdrio do Pregéo.

12.2 - As impugnac@es devem ser protocoladas diretamente no Departamento de Compras;
12.2.1 - Acolhida a peticdo contra o ato convocatério, em despacho fundamentado, sera
designada nova data para a realizacdo do certame.

12.3 - A entrega da proposta, sem que tenha sido tempestivamente impugnado este Edital,
implicara na plena aceitacéo, por parte das interessadas, das condi¢Ges nele estabelecidas.

12.4 - Dos atos do Pregoeiro cabem recurso, devendo haver manifestacdo verbal imediata na
propria sessdo publica, com o devido registro, em ata, da sintese da motivacéo da sua intencéo,
abrindo-se entdo o prazo de trés dias corridos para a apresentacdo das razBes, por meio de
memoriais, ficando os demais licitantes, desde logo, intimadas para apresentar contrarraz@es,
em igual namero de dias, que comegardo a correr no término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos autos;

12.4.1 - A auséncia de manifestacdo imediata e motivada pelo licitante na sessdo publica
importarad na decadéncia do direito de recurso, na adjudicacdo do objeto do certame ao licitante
vencedor e no encaminhamento do processo a autoridade competente para a homologacao;
12.4.2 - Na hipo6tese de interposicdo de recurso, o Pregoeiro podera reconsiderar a sua decisdo
ou encaminha-lo devidamente informado a autoridade competente;

12.4.3 - Uma vez decididos os recursos administrativos eventualmente interpostos e, constatada
a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente adjudicara o objeto do certame ao
licitante vencedor e homologaré o procedimento licitatorio;

12.4.4 - O recurso contra decisdo do Pregoeiro tera efeito suspensivo e o seu acolhimento
resultara na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

12.4.5 - Inexistindo manifestacdo recursal, o Pregoeiro adjudicard o menor preco oferecido ao
licitante vencedor, com a posterior homologacdo do resultado pela Prefeita Municipal, ap6s
recebimento do processo concluido pelo Pregoeiro.

12.4.6 - Havendo interposicdo de recurso, ap6s o julgamento, caso o0 Pregoeiro ndo tenha se
retratado de sua decisdo, a Prefeita Municipal adjudicara e homologard o procedimento
licitatorio ao licitante vencedor.

12.4.7 - Os recursos devem ser protocolados no Departamento de Compras da Prefeitura
Municipal de Pompeia.

13- DA APLICACAO DA LEI COMPLEMENTAR 123/06 ALTERADA PELA 147/14:
13.1 - As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte que desejam obter beneficios da Lei
Complementar n® 123/2006 deverdo apresentar a declaracdo comprovando o direito, assinado
por quem de direito.

13.2 — As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, por ocasido da participacio do certame
licitatério, deverdo apresentar toda a documentacéo exigida para efeito de comprovagéo relativo
ao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricao.

13.3 — Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal, serd assegurado o
prazo de 05 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que 0
proponente for declarado vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da
Administracdo, para a regulariza¢cdo da documentacao.




13.4 — A ndo regularizagdo da documentacdo, no prazo previsto no item anterior, implicara
decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo
facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacéo, para
a assinatura do contrato, ou revogar a licitagao.

13.5 — Caso as propostas apresentadas por Microempresas e Empresas de Pequeno Porte sejam
iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a proposta de menor preco, lhes sera assegurada
preferéncia de contratacdo, situagdo denominada empate.

13.6 — A Microempresa e Empresa de Pequeno Porte mais bem classificada sera convocada para
apresentar nova proposta apds o encerramento dos lances, sob pena de reclusao.

13.7 — Em caso de a Microempresa e Empresa de Pequeno Porte apresentar proposta de preco
inferior aquela considerada vencedora do certame, sera adjudicado o objeto a seu favor.

13.8 — Em ndo ocorrendo a contratacdo da Microempresa e Empresa de Pequeno Porte mais
bem classificada, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enguadrarem na Lei
Complementar n® 123/2006, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito.

13.9 — No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas Microempresas e Empresas de
Pequeno Porte no intervalo de 5% (cinco por cento), sera realizado sorteio entre elas para que se
identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

13.10 — Na hip6tese da ndo-contratacdo, o objeto licitado serd adjudicado em favor da proposta
originalmente vencedora do certame.

13.11 — A presente licitagdo possui cota reservada de 25% (vinte e cinco por cento) de cada item
para a contratagdo de microempresas e empresas de pequeno porte.

13.12 - O disposto no item acima ndo impede a contratacdo das microempresas ou das empresas
de pequeno porte na totalidade do objeto.

13.13 — Se ndo haver vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada ao vencedor da
cota principal ou, diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes, desde que pratiqguem o
preco do primeiro colocado da cota principal.

13.14 - Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratagdo das cotas
devera ocorrer pelo menor preco.

13.15 — Seré dada prioridade na aquisicao dos produtos das cotas reservadas.

14 - DAS RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

14.1 — Séo obrigacGes da CONTRATANTE:

14.1.1 — Fiscalizar e acompanhar o fornecimento dos itens/objeto deste Pregéo.

14.1.2 — Providenciar o pagamento a vencedora, mediante apresentacdo da nota de fornecimento
devidamente atestada pelo setor competente.

15 - DAS RESPONSABILIDADES
15.1.1 — Fornecimento do objeto deste conforme pedido da unidade requisitante, nos termos da
proposta apresentada.

15.1.2 - A Contratada é Unica responsavel em qualquer caso, por dano ou prejuizo que
eventualmente possa causar a terceiros, em decorréncia da entrega dos produtos, sem qualquer
responsabilidade ou 6nus para a Prefeitura pelo ressarcimento ou indenizagéo devidos.

15.2 - A responsabilidade da contratada é integral para com a execugdo do objeto do presente
contrato, nos termos do Cddigo Civil Brasileiro sendo que a presenca da fiscalizagdo da
Prefeitura, ndo diminui ou exclui essa responsabilidade.

15.3 - E de responsabilidade da contratada o fornecimento de todos os produtos e outros
pertencentes ao objeto desta licitagéo.

15.5 - Correcdo por conta da contratada:

15.5.1 - Exclusivamente todos os impostos e taxas que forem devidos em decorréncia da
contratacdo da empreitada, objeto desta licitacdo.

15.5.2 - As contribuicdes devidas a Seguridade Social.



15.5.3 - Exclusivamente todos os encargos trabalhistas, taxas, prémios de seguros e de acidentes
de trabalho, emolumentos e demais despesas necessarias.

15.6 - A contratada é obrigada a substituir as suas expensas, no total ou em parte, o objeto do
contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrec¢des resultantes do fornecimento.

15.7 — Assumir inteira responsabilidade com todas as despesas direta e indireta para o
fornecimento.

15.8 — Assumir total responsabilidade por qualquer dano pessoal ou material que seus
empregados venham a causar ao patrimoénio da Municipalidade ou a terceiros, quando do
fornecimento.

15.9 — Manter durante o fornecimento, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas
as condicOes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagéo.

15.10 — Arcar com eventuais prejuizos causados a Municipalidade e/ou terceiros, provocados
por ineficiéncia ou irregularidade cometida por seus empregados ou prepostos envolvidos na
entrega.

15.11 — Aceitar nas mesmas condigdes contratuais 0s acréscimos e supressdes até 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

15.12 - A Contratada é responsavel pelos danos causados diretamente & Administracdo, ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo 6rgéo interessado.

16 — DA VIGENCIA CONTRATUAL:
16.1 — A vigéncia do contrato sera de 12 meses a contar de sua assinatura.

17 - DO AJUSTE DE VALORES

17.1 — Para restabelecer a relacdo entra as partes, poderd haver reequilibrio econémico-
financeiro, desde que comprovado fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém, de consequéncias
incalculéveis, retardadoras ou impeditivas da execucdo do ajustado, ou, ainda, em caso de forca
maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando alea econémica extraordinaria e
extracontratual.

18 — DA INEXECUGCAO E DA RESCISAO DO CONTRATO

18.1 - O presente contrato sera rescindido nos casos previstos dos artigos 77, 78, 79 e 80 da Lei
8.666/93.

18.2- Além das clausulas de inadimpléncia e sangdes previstas no edital, 0 mesmo sera
rescindido no caso de atraso injustificado de entrega da mercadoria por mais de 3 (trés) vezes.

19 - DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO

19.1 - O fornecimento sera parcelado e devera ser entregue em até (5) cinco dias corridos
contados a partir da data do agendamento da entrega, com excec¢do dos itens de n° 83 a 98
(hortifrutigranjeiros) que poderdo ter suas solicitacbes de entrega feitas diariamente;

19.1.2- O agendamento da entrega devera ocorrer com até no minimo 5 dias antes da entrega.
19.2- Locais de entrega: Cozinha Piloto ou Almoxarifado da Prefeitura Municipal de Pompéia —
SP, conforme constar da requisicéo.

19.2.1- Os Atestados de Recebimento serdo expedidos pelo Diretor de Merenda Escolar ou
Diretor do Almoxarifado da Prefeitura Municipal;

19.2.2- Correrd por conta da empresa contratada as despesas no que diz respeito a seguro,
transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios decorrentes do fornecimento e
entrega do produto, devendo a Contratada enviar a quantidade necessaria de pessoas para que a
entrega ocorra sem prejuizo das atividades normais da Prefeitura Municipal;

19.2.3- As entregas deverdo ocorrer entre 8:00 e 12:00, de segunda a sexta-feira;

19.3- Constatadas irregularidades no objeto da presente licitagdo, a Prefeitura:

19.3.4- Podera rejeita-lo, no todo ou em parte, se disser respeito a especificacdo, determinando
sua substituicdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;



19.3.5.1- Na hipdtese de substituicdo, a Contratada devera fazé-la em conformidade com a
indicacdo do Contratante;

19.3.6- Se disser respeito a diferenca de quantidade, determinar sua complementacdo, sem
prejuizo das penalidades cabiveis;

19.3.7- A Contratada devera sanar a irregularidade de acordo com a indicagdo desta Prefeitura,
no prazo maximo de 2 (dois) dias contados da notificacdo por escrito, mantido o prego
inicialmente contratado.

20 — DAS EXIGENCIAS DA COZINHA PILOTO COM RELACAO AOS PRODUTOS.
20.1 - GENEROS ALIMENTICIOS:

20.1.1. As empresas vencedoras do certame deverdo possuir Alvara de Funcionamento, Licenga
da Vigilancia Sanitaria, ter boas praticas de fabricacdo/manipulacdo, Licenca dos Orgaos
Responsaveis, agindo de conformidade com as leis brasileiras vigentes.

20.1.2. A entrega dos produtos deve obedecer ao contido no pedido, sob pena de serem
devolvidos mediante termo de rejeicdo, com total responsabilidade de custos e acertos de notas
fiscais por parte da Contratada. Ainda, em razdo do descumprimento, sera passivel de aplicacdo
de penalidade, incluindo multa.

20.1.3. Os estabelecimentos estardo sujeitos a visita da responsavel técnica e/ou responsavel
administrativo sem aviso prévio, podendo ser desclassificado caso ndo esteja de conformidade
com as especifica¢bes das leis em vigor.

20.1.4. A entrega deverd ser feita no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos,
impreterivelmente até o meio-dia, de segunda a sexta-feira, conforme constante no pedido.
Excepcionalmente, podera ocorrer entrega fora do horario estipulado e este serd comunicado no
pedido.

20.1.5. Os produtos a serem entregues deverdo ter a data de fabricacdo bem préxima a da data
da entrega, proporcionando mais tempo para o consumo. Os produtos com prazo de validade
pequeno, principalmente os pereciveis, devem ser entregues na data da sua fabricacéo.

20.1.6. As embalagens no momento da entrega deverao estar integras, caso contrario, estas serao
devolvidas para troca, com total responsabilidade do fornecedor com relagdo & troca de nota
fiscal, transporte. As embalagens deverdo atender as necessidades especificas de cada produto.
20.1.7. Se a entrega for feita de forma parcelada ou nédo for possivel a sua entrega dentro da data
aprazada, o fornecedor devera entrar em contato com a Cozinha Piloto ou Setor de Compras da
Prefeitura Municipal, com antecedéncia, explicando os motivos para possivel solugéo.

20.1.8. Todos os produtos deverdo conter rétulo e registro estampados de conformidade com a
legislagdo vigente.

20.1.9. Os pedidos serdo feitos através de fax, e-mail ou telefone, ficando obrigado o fornecedor
nos dois primeiros fornecer confirmacéo do pedido.

20.1.10. Os produtos deverdo ser entregues acompanhados das notas fiscais correspondentes.
Caso ocorra algum erro na quantidade ou no produto, sera devolvido junto com a nota fiscal
para corre¢do ou troca do produto.

20.1.11. Se o erro constar da nota fiscal, cabera ao fornecedor providenciar a sua correcao e
passar por fax, primeiramente, e ap6s encaminhar a original pelo correio, via SEDEX com AR,
e as despesas decorrentes correrdo por conta do fornecedor.

20.1.12 - Prazo de validade dos produtos cotados ndo inferior a 18 (dezoito) meses, contados a
partir da entrega.

20.1.13 - As embalagens primarias devem conter: nome completo do alimento, marca, data da
fabricacdo, da de validade, peso liquido e drenado, condi¢cBes de armazenamento, inclusive
empilhamento maximo, nimero do lote, sigla e nimero de registro do produto no 6rgao
competente, informaces nutricionais, orientacfes de conservacdo, modo de usar/preparo,
precaucdes e demais exigéncias constantes na legislacdo vigente.

20.1.14 - As embalagens secundarias devem apresentar nome do produto, data da fabricacao,
data da validade, condicGes de armazenamento, empilhamento méaximo, nimero do lote e



demais exigéncias constantes na legislacdo em vigor, e ainda, serem compostas de materiais
resistentes que impecam avarias no produto interno.

20.2. DAS CARNES

20.1. Todas as carnes deverdo possuir registro do Ministério da Agricultura e Abastecimento e
ter abate inspecionado, devendo ainda estar acompanhada de licenca municipal, estadual (SISP)
ou federal (SIF), bem como possuir Alvara de Funcionamento e Autorizacdo da Vigilancia
Sanitaria.

20.2. Os animais deverdo ser abatidos humanitariamente, devendo ser precoces, sdos, sem
parasitoses ou doencas, com prazos de caréncias de aplicacbes de medicamentos agropecuarios,
respeitados, de acordo com as leis do Ministério da Agricultura.

20.3. As embalagens devem estar intactas, sem defeitos, furos ou rasgos, e ainda conter: peso,
namero do lote, data da fabricacdo, data da validade, procedéncia, forma de acondicionamento,
informagdo nutricional e registro do Ministério da Agricultura.

20.4. Néo serdo aceitas as carnes com data de fabricacdo acima de 10 (dez) dias.

20.5. A temperatura da carne deverd ser de até 6° C para refrigeracéo e de -12° C ou inferior
para congelamento. A carne, quando solicitada, de forma resfriada, ndo podera sofrer
congelamento anterior.

20.6. Em caso de recebimento de carne inadequada para o consumo, com colorag¢do, odor e
aspecto improprios ou contendo corpos estranhos, pelos ou gordura excessiva aparente, a carne
seré devolvida e se solicitado, devera ser substituida no maximo em 3 (trés) dias.

21 - DAS DISPOSICOES FINAIS

21.1 - As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da ampliacdo da
disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre os licitantes, desde que ndo comprometam
o interesse publico, a finalidade e a seguranga da contratacgao.

21.2 - O resultado do presente certame sera divulgado no Diario Oficial do Estado.

21.3 - Os demais atos pertinentes a esta licitacdo, passiveis de divulgacdo, serdo publicados no
Diério Oficial do Estado.

21.4 - Apos a celebracdo do contrato, os envelopes contendo os documentos de habilitagdo “ndo
abertos” dos demais licitantes ficardo a disposig@o para retirada, pelo prazo de cinco dias, findo
0 qual serdo inutilizados.

21.5 - Os casos omissos do presente Pregdo serdo solucionados pelo Pregoeiro.

22 - DA FORMA DE PAGAMENTO

22.1 - O pagamento serda efetuado pela tesouraria desta Prefeitura Municipal, no prazo de até 30
(trinta) dias, contados da emissdo do Atestado de Recebimento, sem qualquer correcdo
monetaria.

22.2 - Nao serd iniciada a contagem de prazo, caso os documentos fiscais apresentados ou
outros necessarios a contratagdo contenham incorregoes.

22.3 - A contagem do prazo para pagamento considerara dias corridos e tera inicio e
encerramento em dias de expediente nesta Prefeitura Municipal. Em atendimento a Portaria
CAT — 173 de 1/9/2009, que dispde sobre a emissdo da Nota Fiscal Eletronica para Prefeitura
Municipal, Estado de S&o Paulo e dispde sobre a obrigatoriedade da nota fiscal eletrdnica e
dispde sobre outras providéncias, fica estabelecido que as empresas que fornecerem faz-se
necessaria a emissao de nota fiscal eletronica.

22.4 - Quando for constatada qualquer irregularidade na Nota Fiscal/Fatura, sera imediatamente
solicitada a empresa adjudicataria, carta de correcdo, quando couber, ou ainda pertinente
regularizacdo, que devera ser encaminhada a esta Prefeitura no prazo de 24 (vinte e quatro)
horas;

23 - DA VINCULACAO AO EDITAL DE CONVOCAGCAO



23.1 — O presente contrato filia-se ao Edital de Pregdo 046/2017 e devera ser interpretado em
sua consonancia.

24- DAS SANCOES

24.1 - Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, deixar de entregar ou
apresentar documentacdo falsa exigida para o certame, ensejar o0 retardamento da execucao de
seu objeto, ndo mantiver a proposta, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal,
ficard sujeito a sancéo prevista no artigo 7° da Lei Federal 10.520/02.

25-DO FORO

25.1 - Para dirimir quaisquer questdes decorrentes desta licitagdo, ndo resolvidas na esfera
administrativa, serd competente o foro da Comarca da Cidade de Pompéia — SP.

Pompeia — SP, 19 de dezembro de 2017

ISABEL CRISTINA ESCORCE JANUARIO
Prefeita Municipal



PREFEITURA MUNICIPAL DE POMPEIA
GABINETE DA PREFEITA
SETOR DE COMPRAS E MATERIAL
MODALIDADE - PREGAO PRESENCIAL N° 46/2017
PROCESSO LICITATORIO N° 88/2017 - SCM
ANEXO |
PROPOSTA DE PRECOS - RELACAOQO 75%

ITEM QTDE MEDIDA PRODUTO MARCA VALOR
1 2250 PACOTES DE IOGURTECOM POLPA DE
1000G FRUTAS, SABOR
MORANGO, LEITE E/OU
LEITEEM PO

PASTEURIZADO, AGUCAR,
FERMENTO LACTEOS,
POLPA DE MORANGO.

DEVE CONTER MINERAIS
(CALCIO, MAGNESIO E

FERRO), VITAMINAS (C, B1,
B2, NIACINA, B6, B12,
ACIDO PANTATENICO,

BIOTINA). PRODUZIDO A
PARTIR DE MATERIAS-
PRIMAS SAS, LIMPAS E DE
BOA QUALIDADE. DEVE
SER HOMOGENEO.
EMBALAGEM EM SACO DE
POLIETILENO

PIGMENTADO COM 900ML

CONTER REGISTRO NO
MINISTERIO DA
AGRICULTURA EXPRESSO
NA EMBALAGEM.
VALIDADE MINIMA DE 2
MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 84.

3000 PACOTESDE 1 | POLPA PARA SUCO 100%
KG NATURAL SABOR

LARANJA, NAO CONTER

CONSERVANTES, NAO

ESTAR FERMENTADO, NEM
POSSUIR CRISTAIS, DEVE
SER HOMOGENEO E ESTAR
EM EMBALAGENS
PLASTICAS DE 1 KG, COM
VALIDADE DE 12 MESES.
ARMAZENAMENTO EM
TEMPERATURA DE
REFRIGERACAO. DEVEM
ESTAR DE ACORDO COM
AS LEIS VIGENTES DO

MINISTERIO DA
AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, o

TRANPORTE DEVE SER SOB
REFRIGERACAO.

3000 PACOTESDE1 | POLPA PARA SUCO 100%
KG NATURAL SABOR

ABACAXI, NAO CONTER

CONSERVANTES, NAO

ESTAR FERMENTADO, NEM
POSSUIR CRISTAIS, DEVE




SER HOMOGENEO E ESTAR
EM EMBALAGENS
PLASTICAS DE 1 KG, COM
VALIDADE DE 12 MESES.
ARMAZENAMENTO EM
TEMPERATURA DE
REFRIGERACAO. DEVEM
ESTAR DE ACORDO COM
AS LEIS VIGENTES DO

MINISTERIO DA
AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, o

TRANPORTE DEVE SER SOB
REFRIGERACAO.

60

PACOTESDE 1
KG

POLPA PARA SUCO 100%
NATURAL SABOR UVA,
NAO CONTER
CONSERVANTES, NAO
ESTAR FERMENTADO, NEM
POSSUIR CRISTAIS, DEVE
SER HOMOGENEO E ESTAR
EM EMBALAGENS
PLASTICAS DE 1 KG, COM
VALIDADE DE 12 MESES.
ARMAZENAMENTO EM
TEMPERATURA DE
REFRIGERACAO. DEVEM
ESTAR DE ACORDO COM
AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA
AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, o
TRANPORTE DEVE SER SOB
REFRIGERACAO.

60

BALDES DE 20
LITROS

Suco CONCENTRADO
LIQUIDO, CONTENDO 70%
DE POLPA NATURAL, DE 1°
QUALIDADE, SEM
CONSERVANTES
QUIMICOS, NO SABOR
LARANJA. EMBALADO EM
GALOES PLASTICOS DE 20
LITROS. ARMAZENAGEM:
RESFRIADO A 10° C OU
MENOS. RENDIMENTO: 1
PARTE DE CONCENTRADO
PARA 6 PARTES DE
SUCO.VALIDADE IGUAL A
12 MESES. DATA DE
FABRICACAO ATE 45 DIAS
DA DATA DA ENTREGA.

11

60

BALDES DE 20
DE LITROS

SuUCO CONCENTRADO
LIQUIDO, CONTENDO 70%
DE POLPA NATURAL, DE 1°
QUALIDADE, SEM
CONSERVANTES

QUIMICOS, NO SABOR
PESSEGO. EMBALADO EM
GALOES PLASTICOS DE 20
LITROS. ARMAZENAGEM:
RESFRIADO A 10° C OU
MENOS. RENDIMENTO: 1
PARTE DE CONCENTRADO
PARA 6 PARTES DE




SUCO.VALIDADE IGUAL A
12 MESES. DATA DE
FABRICACAO ATE 45 DIAS
DA DATA DA ENTREGA.

13

60

BALDES DE 20
LITROS

SUCO CONCENTRADO
LIQUIDO, CONTENDO 70%
DE POLPA NATURAL, DE 1°
QUALIDADE, SEM
CONSERVANTES
QUIMICOS, NO  SABOR
ACEROLA. EMBALADO EM
GALOES PLASTICOS DE 20
LITROS. ARMAZENAGEM:
RESFRIADO A 10° C OU
MENOS. RENDIMENTO: 1
PARTE DE CONCENTRADO
PARA 6 PARTES DE
SUCO.VALIDADE IGUAL A
12 MESES. DATA DE
FABRICACAO ATE 45 DIAS
DA DATA DA ENTREGA.

15

1875

POTES DE 500
GRAMAS

MARGARINA SEM SAL, DE
ACORDO COM O PEDIDO,
PRODUZIDA COM
MATERIAS-PRIMAS SAS,
LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTA DE
MATERIAIS ESTRANHOS E
SUJIDADES, COM PELO
MENOS 80% DE LIPIDEOS.
INGREDIENTES BASICOS:
OLEOS VEGETAIS
LIQUIDOS, AGUA, LEITE EM
PO DESNATADO
RECONSTITUIDO, 15.000 Ul
DE VITAMINA A POR KG,
ESTABILIZANTES: MONO E
DIGLICERIDIOS DE ACIDOS
GRAXOS (INS 471) E
LECITINA DE SOJA (INS
322). CONSERVADORES:
SORBATO DE POTASSIO
(INS202) E BENZOATO DE
SODIO (INS211),
ACIDULANTE ACIDO
CITRICO (INS330), AROMA
IDENTICO AO NATURAL DE
MANTEIGA,
ANTIOXIDANTES,
CORANTES NATURAIS DE
URUCUM E CURCUMA. NAO
CONTEM GLUTEM.

17

2250

QUILOS

QUEIJO MUCARELA DE

LEITE DE VACA,
RETANGULAR, SEM
CROSTA, LEVEMENTE

SALGADO, HOMOGENEDO,
QUE NAO ESFARELE AO
FATIAR, PROVENIENTE DE
MATERIAS-PRIMAS DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE
MATERIAS ESTRANHAS.
EMBALAGENS A VACUO DE
APROXIMADAMENTE 4




QUILOS A PECA NO
FORMATO DE
PARALELEPIPEDO,

APRESENTANDO MODO DE
CONSERVACAO E
REGISTRO DO MINISTERIO
DA AGRICULTURA.
VALIDADE MINIMA DE 3
MESES DA  ENTREGA.
ATENDER NTA 11.

19

2250

QUILOS

CARNE BOVINA COSTELA
CONGELADA,CORTADO EM
PEDACOS DE
APROXIMADAMENTE 6 CM,
SEM MUITA GORDURA
EXCESSIVA, PROVENIENTE
DE GADO NOVO, SAO,
LIMPO E ISENTO DE
MEDICAMENTOS
RECENTES E PARASITAS,
DE ABATE RECENTE.
CARNE DE BOA
QUALIDADE LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRE DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
DEVE SER MANIPULADA
POR  ESTABELECIMENTO
COM BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO, HIGIENE E
LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO
REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E

ASPECTO IMPROPRIOS.
EMBALAGENS:SACOS DE
POLIETILENO
TERMOSOLDADO,
TRANSPARENTE,

RESISTENTE DE ACORDO
COM O PEDIDO: 1 A 5

QUILOS. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES. NOS
ROTULOS DAS

EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE  FORMA
CLARA AS SEGUINTES
INFORMACOES:

IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A
MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE
FABRICACAO; DATA DE
VALIDADE OU PRAZO

MAXIMO PARA 0
CONSUMO; PESO LIQUIDO;
COMPONENTES DO

PRODUTO; NUMERO DO




LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO
DO SIF/SISP. O PRODUTO
DEVERA ESTAR DE

ACORDO COM o}
REGULAMENTO VIGENTE
NA INSTRUCAO

NORMATIVA N° 22 DE
24/11/2005 — REGULAMENTO
TECNICO PARA
ROTULAGEM DE
PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL EMBALADO -
MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO.

21

1500

QUILOS

CARNE BOVINA DE 1°, TIPO
COXAO MOLE, SEM CAPA,
CONGELADA, DE ACORDO
COM  SOLICITADO NO
PEDIDO, CORTADO EM
BIFES DE  ESPESSURA
MEDIA (1 CM) COM
APROXIMADAMENTE 180
GRAMAS, ou TIRAS
PEQUENAS DE ESPESSURA
DE 1 CM E COMPRIMENTO
DE 3 CM, PROVENIENTE DE
BOVINOS PRECOCES, SAQS,
LIMPOS E ISENTO DE
PARASITAS, DE ABATE
RECENTE. CARNE FRESCA,
DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRE DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS

CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
DEVE CONTER NO MAXIMO
5% DE GORDURA E SEBO,
SER ISENTA DE
CARTILAGEM, DE 0OSSOS E
CONTER NO MAXIMO 3%
DE APONEVROSES. DEVE
SER MANIPULADA
ESTABELECIMENTO COM
BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO, HIGIENE E
LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO
REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS.
EMBALAGENS DE ACORDO
COM O PEDIDO: 3 OU 5
QUILOS, EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE
ATOXICO E RESISTENTE.
VALIDADE MINIMA DE 03




MESES. ATENDER NTA 1, 2
E 3.NOS ROTULOS DAS
EMBALAGENS, DEVERAOQO
CONSTAR DE FORMA
CLARA AS SEGUINTES
INFORMACOES:

IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A
MARCA,; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE
FABRICACAO; DATA DE
VALIDADE OU PRAZO

MAXIMO PARA 0]
CONSUMO; PESO LIQUIDO;
COMPONENTES DO

PRODUTO; NUMERO DO
LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO
DO SIF/SISP. O PRODUTO
DEVERA ESTAR DE

ACORDO COM O
REGULAMENTO VIGENTE
NA INSTRUCAO

NORMATIVA N° 22 DE
24/11/2005 — REGULAMENTO
TECNICO PARA
ROTULAGEM DE
PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL EMBALADO -
MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO.

23

2250

QUILOS

CARNE BOVINA DE 1°, TIPO
LAGARTO, SEM GORDURA
EXTERNA EXCESSIVA,
CONGELADA DE ACORDO
COM SOLICITADO NO
PEDIDO, EMBALAGEM
ORIGINAL A VACUO, PECAS
COM APROXIMADAMENTE
4 QUILOS, PROVENIENTE
DE BOVINOS PRECOCES,
SAQS, LIMPOS E ISENTO DE
PARASITAS, DE ABATE
RECENTE. CARNE FRESCA,
DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRE DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO.
DEVE SER FRESCAE
CONTER NO MAXIMO 5%
DE GORDURA E SEBO, SER
ISENTA DE CARTILAGEM,
DE OSSOS E CONTER NO
MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. O
ESTABELECIMENTO DEVE




POSSUIR LICENCA DA
VIGILANCIA SANITARIA.
SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORACAO,
ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES.
ATENDER NTA 1, 2 E 3.NOS
ROTULOS DAS
EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA
CLARA AS SEGUINTES
INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A
MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE
FABRICACAO; DATA DE
VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA O
CONSUMO; PESO LIiQUIDO;
COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO
LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO
DO SIF/SISP. O PRODUTO
DEVERA ESTAR DE
ACORDO COM O
REGULAMENTO VIGENTE —
REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE
PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL EMBALADO —
MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO.

25

3750

QUILOS

CARNE BOVINA DE 1°, TIPO
MUSCULO TRASEIRO
PICADO, SEM GORDURA
EXTERNA, CONGELADA,
CORTADO EM CUBOS DE 2
CM A 3CM, PROVENIENTE
DE BOVINOS PRECOCES,
SAOS, LIMPOS E ISENTO DE
PARASITAS, DE ABATE
RECENTE. CARNE FRESCA,
DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRE DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS

CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
DEVE CONTER NO MAXIMO
5% DE GORDURA, SER
ISENTA DE CARTILAGEM,
DE 0OSSOS E CONTER NO
MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. DEVE SER
MANIPULADA NO DIA POR




ESTABELECIMENTO COM
BOAS PRATICAS DE
MANIPULAGAO, HIGIENE E
LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO
REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS.
EMBALAGENS DE ACORDO
COM O PEDIDO: DE 3 OU 5
QUILOS, EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE
ATOXICO E RESISTENTE.
VALIDADE MINIMA DE 03
MESES. ATENDER NTA 1, 2
E 3.NOS ROTULOS DAS
EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE  FORMA
CLARA AS SEGUINTES
INFORMACOES:

IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A
MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE
FABRICACAO; DATA DE
VALIDADE OU PRAZO

MAXIMO PARA 0
CONSUMO; PESO LIQUIDO;
COMPONENTES DO

PRODUTO; NUMERO DO
LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO
DO SIF/SISP. O PRODUTO
DEVERA ESTAR DE

ACORDO COM O
REGULAMENTO  VIGENTE
NA INSTRUCAO

NORMATIVA N° 22 DE
24/11/2005 — REGULAMENTO
TECNICO PARA
ROTULAGEM DE
PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL EMBALADO -
MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO.

27

15000

QUILOS

CARNE BOVINA DE 1°, TIPO
ACEM, CONFORME
SOLICITADO NO PEDIDO:
MOIDO, CUBOS 3 POR 3 CM,
OU EM TIRAS 1 POR 3 CM,
CONGELADA
PROVENIENTE DE BOVINOS
PRECOCES, SAOS, LIMPOS E
ISENTO DE PARASITAS, DE
ABATE RECENTE. CARNE
FRESCA, CONGELADA (IQF)
DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRE DE QUAISQUER




SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERAGAO.
DEVE SER FRESCA E
CONTER NO MAXIMO 5%
DE GORDURA, SER ISENTA
DE CARTILAGEM, DE
0SSOS E CONTER NO
MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. NAO PODE
SER ADICIONADA DE
QUAISQUER OUTROS TIPOS
DE CARNE, GORDURAS,
DIAFRAGMAS OU
QUALQUER OUTRO ITEM.
DEVE SER MOIDA POR
ESTABELECIMENTO COM
BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO, HIGIENE E
LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO
REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS.
EMBALAGENS DE 1 A5
QUILOS, EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE
ATOXICO E RESISTENTE.
VALIDADE MiNIMA DE
12MESES. ATENDER NTA 1,
2 E 3. NOS ROTULOS DAS
EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA
CLARA AS SEGUINTES
INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, INCLUSIVE A
MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE
FABRICACAO; DATA DE
VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA O
CONSUMO; PESO LIQUIDO;
COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO
LOTE; NUMERO DO
REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO
DO SIF/SISP. O PRODUTO
DEVERA ESTAR DE
ACORDO COM O
REGULAMENTO VIGENTE
NA INSTRUCAO
NORMATIVA —
REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE
PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL EMBALADO —
MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO.

29

1125

QUILOS

CARNESECA COZIDA
DESFIADA CONGELADA DE




BOVINO COM SAL E
AROMA DE CARNE SECA.
CARNE BOVINA, AGUA,
SAL, ESTABILIZANTE
TRIPOLIFOSFATO DE
SODIO, ESPESSANTE
CARRAGENA, AROMA
IDENTICO AO NATURAL DE
CARNE SECA, ACIDULANTE
ACIDO CITRICOE
CONSERVANTE NITRITO DE
SODIO. CONTEM
AROMATIZANTE
SINTETICO IDENTICO AO
NATURAL. NAO CONTEM
GLUTEN. DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
NAO DEVE ESTAR
AMOLECIDA, PEGAJOSA OU
ESVERDEADA.
RENDIMENTO DEVE SER DE
100%. APRESENTAR O
REGISTRO DO SIF NA
EMBALAGEM.
EMBALAGEM PRIMARIA
COM 2 KG. VALIDADE
MINIMA DE 2 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1
E 3.

31

1500

QUILOS

EMPANADO A BASE DE
CARNE DE FRANGO,
CONGELADO, COM
APROXIMADAMENTE 20
GRAMAS A  UNIDADE,
PRODUZIDA A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS,
LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE

QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,

SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
SERAO REJEITADAS SE
HOUVER COLORACAO,
ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR APARENCIA
DE HAVER SOFRIDO
DESCONGELAMENTO, NAO
APRESENTANDO-SE EM
BLOCOS. O PRODUTO NAO
DEVERA NECESSITAR DE
NENHUM TIPO DE LIMPEZA
ou PRE-PREPARO. A




EMBALAGEM DEVE SER
PROPRIA, ESTAR INTEGRA
E APRESENTAR-SE SEM
ACUMULOS DE GELO.
VALIDADE MINIMA DE 4
MESES DA  ENTREGA.
ATENDER NTA1,2,3E 4.,

15000 QUILOS FILE DE PEITO DE FRANGO
CONGELADO, DE ACORDO
COM O PEDIDO,
PROVENIENTE DE AVES
SAS, LIMPAS E ISENTO DE
PARASITAS. PROVENIENTE
DE ABATE RECENTE.
CARNE FRESCA, DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
ISENTA DE CARTILAGEM,
0SSO, PELE E ADICAC DE
AGUA, SOJA OU QUALQUER
TEMPERO. POSSUIR
LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA E REGISTRO
MINISTERIO
AGRICULTURA. POSSUIR
NO MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. SERAO
REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS.
EMBALAGENS DE 1 QUILO.
VALIDADE MiNIMA DE 2
MESES DA DATA DE
ENTREGA. ATENDER NTA 1,
2E3.

6000 QUILOS FRANGO COXAE
SOBRECOXA CONGELADA,
PROVENIENTE DE AVES
SAS, LIMPAS E ISENTO DE
PARASITAS, DE ABATE
RECENTE. CARNE FRESCA,
DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.

ISENTA DE ADICAO DE
AGUA, SOJA OU QUALQUER
TEMPERO. POSSUIR
LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA E REGISTRO




MINISTERIO
AGRICULTURA. POSSUIR
NO MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. SERAO
REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS.
VALIDADE MiNIMA DE 2
MESES DA DATA DE
ENTREGA. ATENDER NTA 1,
2E3.

37

3000

QUILOS

PEIXE PANGASIUS, EM
FILE, CONGELADO, , LIVRE
DE PELE, CARTILAGENS,
ESPINHOS, OSSOS E,
MANCHAS E PARASITAS
DEVE APRESENTAR-SE
COM APARECIA E COR
NATURAL DE SUA ESPECIR
APOS DESCONGELAMENTO
A VARIAGAO DE PESO
DEVE SER DE NO MAXIMO
10% E DEVE APRESETNAR
CONSISTENCIA FIRME,
COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS EMBALAGENS
PRIMARIA DO PRODUTO
DEVERA SER EM SACVOS
PLASTICOS FLEXIVEIS,
ATOXICOS, RESISTENTES E
LACRADOS SEM
FUROPS.DEVERA CONTER
PESO LIQUIDO DE 3 KG OU
5KG E MARCA E NUMERO
DO REGISRO ORGAO DE
INSPECAO SANITARIA O
PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM
VEICULO APROPRIADO SOB
TEMPERATURA DE
CONGALAMENTO (-18°C)
VALIDADE MINIMA DE
TRES MESES A PARTIR DA
ENTREGA E ATNDER NTA9

39

2250

QUILOS

CARNE SUINA BISTECA
CONGELADA EM FATIAS
DE APROXIMADAMENTE1
CM. PROVENIENTE DE
SUINOS SAO0S, LIMPOS E
ISENTO DE PARASITAS, DE
ABATE RECENTE. CARNE
FRESCA, DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS

CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
DEVE SER FRESCA E
ISENTA DE CARTILAGEM. O




ESTABELECIMENTO
POSSUIR BOAS PRATICAS
DE MANIPULACAO,
HIGIENE E LICENCA DA
VIGILANCIA  SANITARIA.
SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORACAO,
ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS.
EMBALAGENS DE ACORDO
COM O PEDIDO: DE 2 A 5
QUILOS EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE
ATOXICO E RESISTENTE.
VALIDADE MINIMA DE 2
MESES DA  ENTREGA.
ATENDERNTA1,2E3

41

2250

QUILOS

CARNE SUINACOPA
LOMBO(SOBRE PALETA),
SEM OSSO E SEM CAPA
EXCESSIVA DE GORDURA
EXTERNA.SERA
SOLICITADO DE ACORDO
COM PEDIDO RESFRIADA
OU CONGELADA, EM BIFES
COM 1 CM OU TIRAS DE
1X3CM OU CUBOS DE 2 CM,
EMBALAGEM ORIGINAL A
VACUO, PECAS DE 2 QUILO
A5 QUILOS. NAO DEVE
ESTAR PRESENTE OUTRAS
PARTES DA CARNE SUINA
ANEXADA AO LOMBO.
PROVENIENTE DE SUINOS
SAOS, LIMPOS E DE BOA
QUALIDADE E DE ABATE
RECENTE. LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIiGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
DEVE SER FRESCA, ISENTA
DE CARTILAGEM E DE
0SS0S. CASO
MANIPULADA, O
ESTABELECIMENTO DEVE
POSSUIR LICENCA DA
VIGILANCIA
SANITARIA.SERAO
REJEITADAS AS CARNES
COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS.
VALIDADE MiNIMA DE 1
MES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 1,2 E 3.

43

3000

QUILOS

CARNE SUINA LOMBO EM
CUBOS, CONTENDO NO
MAXIMO 5% DE GORDURA
E SEBO E 3% DE




APONEVROSES,  FRESCO,
RESFRIADO ou
CONGELADO DE ACORDO
COoM PEDIDO.
EMBALAGENS DE 3 OU 5
KG CONFORME
SOLICITADO NO PEDIDO.
0S  CUBOS DEVERAO
APRESENTAR O TAMANHO
APROXIMADO DE
3X3X3CM. NAO DEVE
ESTAR PRESENTE OUTRAS
PARTES DA CARNE SUINA
ANEXADA AO LOMBO.
PROVENIENTE DE SUINOS
SAOS, LIMPOS E DE BOA
QUALIDADE E DE ABATE
RECENTE. LIVRE DE

QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIDIGOS,

SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
DEVE SER FRESCA, ISENTA
DE CARTILAGEM E DE
0SSOS. CASO
MANIPULADA, 0
ESTABELECIMENTO DEVE
POSSUIR  LICENCA DA
VIGILANCIA  SANITARIA.
SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORAGAO,
ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS.  VALIDADE
MINIMA DE 1 MES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1,
2E3

45

1500

QUILOS

HAMBURGUER BOVINO
CONGELADO SABOR
CARNE, COM
APROXIMADAMENTE 50
GRAMAS A UNIDADE,
CONTER: CARNE BOVINA,
AGUA, GORDURA BOVINA,
PROTEINA DE SOJA,
MALTODEXTRINA, CEBOLA
EM PO, SAL, ALHO,
ACUCAR, ESTABILIZANTE
TRIPOLIFOSFATO DE
SODIO, AROMA IDENTICO
AO NATURAL DE
CHURRASCO,
ANTIOXIDANTE
ERITORBATO DE SODIO.
CONTEM AROMATIZANTE
SINTETICO IDENTICO AO
NATURAL. NAO CONTEM
GLUTEN. PRODUZIDA A
PARTIR DE MATERIAS-
PRIMAS SAS, LIMPAS E DE




BOA QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
SERAO REJEITADAS SE
HOUVER COLORAGAO,
ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR APARENCIA
DE HAVER SOFRIDO
DESCONGELAMENTO
(EMPELOTADAS OU
DESMANCHANDO). A
EMBALAGEM DEVE SER
PROPRIA, ESTAR INTEGRA
E APRESENTAR-SE SEM
ACUMULOS COM
CAPACIDADE DE 2KGS.
VALIDADE MINIMA DE 2
MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 1, 2, 3 E4.

47

3000

QUILOS

ALMONDEGA BOVINA
CONGELADA, COM SABOR
CASEIRO, LEVEMENTE
TEMPERADA, COM 25
GRAMAS A  UNIDADE,
PRODUZIDA A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS,
LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
SERAO REJEITADAS SE
HOUVER COLORACAO,
ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR APARENCIA
DE HAVER SOFRIDO
DESCONGELAMENTO
(EMPELOTADAS ou
DESMANCHANDO AS
BOLINHAS). A
EMBALAGEM DEVE ESTAR
INTEGRA E APRESENTAR-
SE SEM ACUMULOS.
VALIDADE MINIMA DE 3
MESES DA  ENTREGA.
ATENDER NTA 1, 2,3 E 4.

49

2250

QUILOS

APRESUNTADO COZIDO,
RESFRIADO, =~ PRODUZIDO
COM MATERIAS-PRIMAS




SAS, LIMPAS E DE 1°
QUALIDADE, QUE AO
FATIAR NAO DESPEDACE
NEM ESFARELE E RESULTE
FATIAS INTEGRAS. LIVRE
DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE

POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
DEVEM CONTER

EXCLUSIVAMENTE CARNE
SUINA, SEM GLUTEN E SEM
EXCESSO DE GORDURA.
DEVE POSSUIRCOLORACAO
ROSADA E, AO FATIAR,
DEVE MANTER FATIAS

INTEGRAS, . SEM
DESPEDACAR. NAO DEVE
ESTAR AMOLECIDA,

PEGAJOSA, ESVERDEADA,
ALCALINA OU COM MA
CONSERVACAO, NEM
APRESENTAR APARENCIA
DE MASSA. A EMBALAGEM
DEVE SER RESISTENTE E
INTEGRA, A VACUO DE
APROXIMADAMENTE4
QUILOS, APRESENTANDO
MODO DE CONSERVACAO E
REGISTROS. VALIDADE
MINIMA DE 3 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1
E 5.

51

2400

QUILOS

LINGUIGA TIPO
CALABRESA DE 12
QUALIDADE, COZIDA,

DEFUMADA, COM GOMOS
UNIFORMES, PREPARADA
EM MISTURA DE CARNE
PICADA, TOUCINHO E
CONDIMENTOS EM
PORCOES ADEQUADAS. A
TRIPA DEVE SE SOLTAR
FACILMENTE DA
LINGUICA. DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
NAO DEVE ESTAR
AMOLECIDA, PEGAJOSA OU
ESVERDEADA. A LINGUICA
PODE SER ENTREGUE EM
EMBALAGENS A VACUO DE
2 A OU 5 QUILOS E DEVE
APRESENTAR MODO DE
CONSERVACAO E
REGISTROS. VALIDADE
MINIMA DE 2 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1,
3,4,5EB6.




53

1875

QUILOS

LINGUICA TIPO TOSCANA,
DE 12 QUALIDADE,
PROVENIENTE DE CARNE
SUINA DE 1° QUALIDADE,
SAS, LIMPAS E ISENTAS DE
SUJIDADES, COM GOMOS
UNIFORMES, DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.
NAO DEVE ESTAR
PEGAJOSA ou
ESVERDEADA.
EMBALAGENS DE 2 A 5
QUILOS  APRESENTANDO
MODO DE CONSERVACAO E
REGISTROS. VALIDADE
MINIMA DE 1 MES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1,
3,4,5EB6.

55

9000

QUILOS

SALSICHA HOT DOG DE 1?
QUALIDADE, PRODUTO
CARNEO
INDUSTRIALIZADO,
OBTIDO DA EMULSAO DE
CARNE DE UMA OU MAIS
ESPECIES DE ANIMAIS DE
ACOUGUE, ADICIONADO
DE INGREDIENTES E
CONDIMENTOS (EXCETO
PIMENTA) EMBUTIDO EM
ENVOLTORIO NATURAL OU
ARTIFICIAL OU PROCESSO
DE EXTRUSAO E
SUBMETIDO A UM
PROCESSO TERMICO
ADEQUADO. SERA
TOLERADA A ADICAO DE
PEQUENAS QUANTIDADES
DE AGUA, AMIDO, SOJAE
CORANTES NATURAIS. A
SALSICHA DEVERA SER
CONGELADA E
ARMAZENADA A
TEMPERATURA DE -18°C
(DEZOITO GRAUS
NEGATIVOS) OU INFERIOR.

57

2250

QUILOS

MORTADELA, EMBUTIDA E
COZIDA, TEXTURA FIRME E
MACIA , DE OTIMA
CONSISTENCIA, AO FATIAR
DEVE MANTER FATIAS
INTEGRAS, SEM
DESPEDACAR COoM
APROXIMADAMENTE 4 KG
DE 12 QUALIDADE,
PRODUZIDA COM
MATERIAS-PRIMAS SAS,
SUINA E BOVINA, ODOR E
SABOR PROPRIO, LIMPAS E
DE BOA QUALIDADE, LIVRE




DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO. SEM
GLUTEN, COM NO MAXIMO
5% DE AMIDO E
COLORACAO ROSADA.
PECAS DE
APROXIMADAMENTE 4
QUILOS EMBALADAS A
VACUO. VALIDADE
MINIMA DE 3 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 5.

59

28500

PACOTESDE 1
LITRO

LEITE INTEGRAL
PASTEURIZADO IN
NATURA, PROVENIENTE DE
BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO E DE
MATERIAS-PRIMAS
SAUDAVEIS, ISENTAS DE
MEDICAMENTOS E
PROPRIAS PARA O USO,
AUSENTES DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS,
CONTER NA EMBALAGEM
REGISTRO NO MINISTERIO
DA AGRICULTURA.
VALIDADE MINIMA DE 5
DIAS A PARTIR DA
ENTREGA.

61

2100

EMBALAGENS
TETRA-PACK
DE 1 LITRO

LEITE LONGA VIDA
INTEGRAL, UHT, EM
EMBALAGEM TETRA-PACK,
PROVENIENTE DE BOAS
PRATICAS DE
MANIPULACAO E DE
MATERIAS-PRIMAS
SAUDAVEIS, ISENTAS DE
MEDICAMENTOS E
PROPRIAS PARA O USO,
AUSENTES DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS. NO
MINISTERIO DA
AGRICULTURA. DEVE
ESTAR DE ACORDO COM
AS EXIGENCIAS DO
MINISTERIO DA
AGRICULTURA E
LEGISLACOES  VIGENTES.
CONTER NA EMBALAGEM:
REGISTRO DO MINISTERIO
DA  AGRICULTURA, O
LOCAL DE ORIGEM DO
PRODUTO, INFORMACOES
NUTRICIONAIS,
GRAMAGEM, DATA DE
ENVASE E DATA DE
VENCIMENTO. VALIDADE
MINIMA DE 3 MESES DA
ENTREGA.

63

3000

PACOTES DE
330 GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO
AMANTEIGADO DE
CHOCOLATE, FABRICADO




COM MATERIAS-PRIMAS
SAS E LIMPAS, SEM
CORANTES ARTIFICIAIS.
DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
SERAO REJEITADAS AS
BOLACHAS MAL COZIDAS,
QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM
CONTER 4 PACOTES
INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTECAO. CUIDAR NO
TRANSPORTE PARA
EVITAR A QUEBRA DAS
BOLACHAS QUEBRADAS.
VALIDADE SUPERIOR A 6
MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA
48.

65

3750

PACOTES DE
330 GRAMAS

BISCOITO DOCE  TIPO
AMANTEIGADO DE NATA,
FABRICADO COoM
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, SEM CORANTES.
DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
SERAO REJEITADAS AS
BOLACHAS MAL COZIDAS,
QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM
CONTER 4 PACOTES
INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTECAO. CUIDAR NO
TRANSPORTE PARA
EVITAR A QUEBRA DAS
BOLACHAS QUEBRADAS.
VALIDADE SUPERIOR A 6
MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA
48.

67

3750

PACOTES DE
400 GRAMAS

BISCOITO DOCE  TIPO
LEITE, FABRICADO COM
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, SEM CORANTES.
DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
SERAO REJEITADAS AS
BOLACHAS MAL COZIDAS,
QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS

ORGANOLEPTICAS




ANORMAIS. DEVEM
CONTER 2 OU 3 PACOTES
INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTECAO. CUIDAR NO
TRANSPORTE PARA
EVITAR A QUEBRA DAS
BOLACHAS QUEBRADAS.
VALIDADE SUPERIOR A 8
MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA
48.

69

4500

PACOTES DE
400 GRAMAS

BISCOITO SALGADO TIPO
CREAM CRACKER,
FABRICADO COoM
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, SEM CORANTES.
DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
SERAO REJEITADAS AS
BOLACHAS MAL COZIDAS,
QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM
CONTER 2 OU 3 PACOTES
INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTECAO. CUIDAR NO
TRANSPORTE PARA
EVITAR A QUEBRA DAS
BOLACHAS QUEBRADAS.
VALIDADE SUPERIOR A 8
MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA
48,

71

2625

PACOTES DE
500 GRAMAS

MACARRAO COMPRIDO
COM OVOS MASSA TIPO
ESPAGUETI, SECA, NAO
PODENDO SER
ADICIONADA QUALQUER
ESPECIE DE CORANTE
ARTIFICIAL, SENDO
PERMITIDO
OENRIQUECIMENTO COM
VITAMINAS E SAIS
MINERAIS E  OUTRAS
SUBSTANCIAS NO VALOR
BIOLOGICO ESPECIFICO. AS
MASSAS AO SEREM POSTAS
NA AGUA NAO DEVERAO
TURVA-LA ANTES DA
COCCAO. NAO PODERAO
SER FERMENTADAS OU
RANCOSAS. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
49,

73

1875

PACOTES DE
500 GRAMAS

MACARRAO CURTO COM
OVO0S, TIPO AVE MARIA,
SECA NAO PODENDO SER
ADICIONADA QUALQUER
ESPECIE DE CORANTE




ARTIFICIAL, SENDO
PERMITIDO o
ENRIQUECIMENTO COoM
VITAMINAS E SAIS
MINERAIS E  OUTRAS
SUBSTANCIAS DE VALOR
BIOLOGICO ESPECIFICO. AS
MASSAS AO SEREM POSTAS
NA AGUA NAODEVERAO
TURVA-LA ANTES DA
COCCAO. NAO PODERAO
SER FERMENTADAS OU
RANCOSAS. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
49,

75

9000

PACOTES DE
500 GRAMAS

MACARRAO TIPO
PARAFUSO COM OVOS,
MASSA SECA, NAO
PODENDO SER
ADICIONADA QUALQUER
ESPECIE DE CORANTE
ARTIFICIAL, SENDO
PERMITIDO O
ENRIQUECIMENTO COM
VITAMINAS E SAIS
MINERAIS E OUTRAS
SUBSTANCIAS DE VALOR
BIOLOGICO ESPECIFICO. AS
MASSAS AO SEREM POSTAS
NA AGUA NAO DEVERAO
TURVA-LA ANTES DA
COCCAO. NAO PODERAO
SER FERMENTADAS OU
RANCOSAS. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
49,

77

225

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO DE
200 GRAMAS

ERVILHA EM CONSERVA
DE AGUA E SAL, INTEIRAS,
COM TAMANHOS E
FORMAS REGULARES, SEM
ADITIVOS QUIMICOS.
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
31.

79

450

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO 2
QUILOS

ERVILHA EM CONSERVA
DE AGUA E SAL, INTEIRAS,
COM TAMANHOS E
FORMAS REGULARES, SEM
ADITIVOS QUIMICOS.
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. VALIDADE
MIiNIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
31.




81

1875

EMBALAGENS
DE 4 QUILOS

EXTRATO DE TOMATE DE
1° LINHA, SIMPLES,
CONCENTRADO. DEVE SER
PREPARADO COM FRUTOS
MADUROS, ESCOLHIDOS,
SAQS, SEM PELE E
SEMENTES. DEVE SER COM
CONSISTENCIA ADEQUADA
E GROSSA, ENCORPADO.
APRESENTANDO-SE COMO
UMA MASSA VERMELHA
DE ODOR PROPRIO. DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A
RESOLUCAO N° 12 DE 1978.
CONTENDO NA SUA
COMPOSICAO TOMATE,
SAL E ACUCAR. NAO DEVE
APRESENTAR
FERMENTACAO, PROCESSO
DEFEITUOSO, NEM ESTAR
MUITO LIQUIDO. SE
SOLICITADO, APRESENTAR
O LAUDO CONTENDO O
BRIX. ATENDER NTA 32.

83

225

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO DE
200 GRAMAS

MILHO VERDE EM
CONSERVA DE AGUA E
SAL, INTEIRAS, COoM
TAMANHOS E FORMAS
REGULARES, SEM
ADITIVOS QUIMICOS.
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. ISENTO DE
FERMENTAGAO. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES

85

525

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO 2
QUILOS

MILHO VERDE EM
CONSERVA DE AGUA E
SAL, INTEIRAS, COM
TAMANHOS E FORMAS
REGULARES, SEM
ADITIVOS QUIMICOS.
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. ISENTO DE
FERMENTAGAO. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES.

87

150

PACOTES DE
40 GRAMAS

CANELA DA CHINA EM PO
PROVENIENTE DE
MATERIA-PRIMA DE BOA
QUALIDADE. ISENTA DE
QUALQUER MATERIAL
UMIDADE ADEQUADA.
VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 70.

89

187,5

PACOTES DE
20 GRAMAS

CANELA DA CHINA EM
RAMA (CASCA)
PROVENIENTE DE
MATERIA-PRIMA DE BOA
QUALIDADE, SEM




MANCHAS APARENTES OU
BOLORES. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
70.

91

262,5

PACOTES DE
40 GRAMAS

ACAFRAO DESIDRATADO,

CONSTITUIDO DE
PRODUTOS SAOS, LIPOS E
SECOS, ISENTOS DE

QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO PROVENIENTE
DE MATERIA-PRIMA DE
BOA QUALIDADE UMIDADE
ADQUADA, VALIDADE
MINIMA DE 1 ANO DA
ENTREGA ATENDER NTA 70

93

150

PACOTES DE
10 GRAMAS

LOURO EM PO,
CONSTITUIDO DE FOLHAS
MOIDAS SAS, LIMPAS E
SECAS. ISENTO DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. PROVENIENTE
DE MATERIA-PRIMA DE
BOA QUALIDADE.
UMIDADE ADEQUADA.
VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA  ENTREGA.
ATENDER NTA 70.

95

150

PACOTES DE
10 GRAMAS

MANJERICAO
DESIDRATADO,
CONTITUIDO DE FOLHAS
SAS, LIMPAS E SECAS.
ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO.
PROVENIENTE DE
MATERIA-PRIMA DE BOA
QUALIDADE. UMIDADE
ADEQUADA. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
70.

97

337,5

PACOTES DE
50 GRAMAS

OREGANODESIDRATADO,
CONTITUIDO DE FOLHAS
SAS, LIMPAS E SECAS.
ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO.
PROVENIENTE DE
MATERIA-PRIMA DE BOA
QUALIDADE. UMIDADE
ADEQUADA. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
70.

99

3000

PACOTES
COM 1 QUILO

CHOCOLATE EM PO 32%
CACAU. DEVERA SER
OBTIDO DE MATERIAS
PRIMAS SAS E LIMPAS
ISENTAS DE MATERIAS
TERROSAS, DE PARASITAS,
DETRITOS ANIMAIS,
CASCAS DE SEMENTE DE
CACAU E OUTROS
DETRITOS VEGETAIS.
ASPECTO: PO HOMOGENEDO,




COR PROPRIO DO TIPO,
CHEIRO CARACTERISTICO
E SABOR NAO TAO DOCE,
PROPRIO, COM UMIDADE
MAXIMA DE 3%.
INGREDIENTES: CACAU EM
PO, ACUCAR,
ENRIQUECIDO COM
VITAMINAS (A, C, B1, B2, B3
E B6) E MINERAIS (FERRO,
CALCIO E ZINCO). NAO
CONTEM GLUTEN. A
EMBALAGEM DEVERA SER
DE SACOS DE POLIESTER
METALIZADO/PEBD,
ATOXICO,
HERMETICAMENTE
SELADOS CONTENDO 01
KG.

101

2625

PACOTES DE 5
QUILOS

ACUCAR CRISTAL, ISENTO
DE FERMENTACAO, DE
MATERIA TERROSA, DE
PARASITAS OU DETRITOS
DE ORIGEM VEGETAL OU
ANIMAL, CONTENDO NO
MINIMO 993 % DE
SACAROSE, PROVENIENTE
DO SUCO DA CANA, COM
VALIDADE DE NO MINIMO
8 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA
52.

103

825

PACOTES DE 1
QUILO

ACUCAR REFINADO,
ISENTO DE FERMENTACAO,
DE MATERIA TERROSA, DE
PARASITAS OU DETRITOS
DE ORIGEM VEGETAL OU
ANIMAL, CONTENDO NO
MINIMO 98,5% DE
SACAROSE, PROVENIENTE
DO SUCO DA CANA, COM
VALIDADE DE NO MINIMO
8 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA
53.

105

225

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO DE
180 GRAMAS

GRAO DE BICO EM
CONSERVA DE AGUA E
SAL, GRAOS INTEIROS, NAO
ESMAGADOS, COM
TAMANHOS E FORMAS
REGULARES SEM ADITIVOS

QUIMICOS AS
EMBALAGENS DEVEM
APRESENTAR SEM
AMASSOS Oou
ESTUFAMENTOS

PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO, VALIDADE
MINIMA DE 8 MESE DA
ENTREGA ATENDER NTA 14
E 31




107

225

FRASCOS DE
100 ML

ADOCANTE DIETETICO
LIQUIDO — 100% SO STEVIA.
INGREDIENTES: AGUA,
EDULCORANTES NATURAIS
GLICOSIDEOS DE STEVIOL,
CONSERVANTES:

BENZOATO DE SODIO E
SORBATO DE POTASSIO,
ACIDULANTE: ACIDO
CITRICO. SEM ASPARTAME,
SEM CICLAMATO, SEM
SACARINA, SEM
ACESULFAME-K.

UNIDADES DE 80ML. PRAZO
DE VALIDADE MINIMO 2
ANOS A CONTAR A PARTIR
DA DATA DE ENTREGA.
ATENDER NTA 83

109

375

CAIXAS OU
PACOTES DE
500 GRAMAS

AMIDO DE MILHO EM PO,
FABRICADO DE MATERIAS
SAS E LIMPAS E LIVRE DE
MATERIAS
ESTRANHAS.QUANDO
COMPRIMIDOS DEVEM
PRODUZIR LIGEIRA
CREPITACAO. NAO DEVE
ESTAR FERMENTADO,
RANCOSO OU  UMIDO.
ATENDER NTA 37.

111

375

PACOTES DE 5
QUILOS

ARROZ TIPO 1 AGULHINHA,
LONGO FINO,
BENEFICIADO, POLIDO,
SEM MISTURA DE GRAOS,
SEM MATERIAS
ESTRANHAS E EM ATE 1%
DE ESCOLHA ACEITAVEL. O
ARROZ DEVE SER DE BOA
QUALIDADE NAO FICANDO
NEM PAPADO NEM DURO
APOS PREPARACAO. COM
VALIDADE MINIMA DE 10
MESES DA DATA DA
ENTREGA. ATENDER NTA
33.

113

7500

PACOTES DE 5
QUILOS

ARROZ TIPO 1, LONGO
FINO, BENEFICIADO,
PARBOILIZADO POLIDO,
SEM MISTURA DE GRAOS,
SEM MATERIAS
ESTRANHAS E EM ATE 1%
DE ESCOLHA ACEITAVEL. O
ARROZ DEVE SER DE BOA
QUALIDADE NAO FICANDO
NEM PAPADO NEM DURO
APOS PREPARACAO. COM
VALIDADE MINIMA DE 10
MESES DA DATA DA
ENTREGA. ATENDER NTA
33.

115

5250

PACOTES DE
500 GRAMAS

CAFE TORRADO E MOIDO,
cCoM PO HOMOGENEO E
FINO, COR CASTANHO
ESCURO, ODOR E SABOR

CARACTERISTICO,




PRODUZIDO COM GRAOS
SAOS, LIMPOS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTO DE

PARASITOS, LARVAS E
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. UMIDADE
ADEQUADA. PODE SER A
VACUO. VALIDADE

MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
44,

117

1875

CAIXAS DE
200 GRAMAS

CHA MATE PRODUZIDO
COM FOLHAS E BROTOS
SAOS, LIMPOS,
PROVENIENTES E
ESPECIMENS VEGETAIS
GENUINOS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTO DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO E DE
ELEMENTOS VEGETAIS
ESTRANHO A  ESPECIE.
UMIDADE ADEQUADA.
VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA  ENTREGA.
ATENDER NTA 41.

119

600

PACOTES DE
100 GRAMAS

COCO RALADO
DESIDRATADO E
PARCIALMENTE
DESENGORDURADO
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. DEVE SER
BRANCO, PURO E COM
ADICAO DE  ACUCAR.
ATENDER NTA 29.

121

375

PACOTES DE
500 GRAMAS

COLORIFICO EM PO
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL

ESTRANHO.
POR UMA
FUBA oOU
MILHO OU

CONSTITUIDO
MISTURA DE
FARINHA DE
DEMANDIOCA

COM  URUCUM, OLEO

COMESTIVEL

UMIDADE

E SAL.
ADEQUADA.

ATENDER NTA 85.

123

60

CAIXINHAS
DE 200
GRAMAS

CREME DE LEITE UHT
HOMOGENEIZADO COM NO
MAXIMO 20% DE
GORDURA. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA.

125

112,5

PACOTES OU
CAIXAS DE
200 GRAMAS

FARINHA DE AVEIA
PRODUZIDA A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTAS DE
MATERIAS ESTRANHAS,
COM UMIDADE MAXIMA
DE 15%. ATENDER NTA 34.




127

1500

PACOTES DE 1
QUILO

FARINHA DE TRIGO
ESPECIAL, TIPO 1,
ENRIQUECIDA COM FERRO
E ACIDO FOLICO, OBTIDA A
PARTIR DO CEREAL LIMPO,
DESGERMINADO,
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS.
NAO DEVE ESTAR
FERMENTADO, RANCOSO
OU UMIDO. VALIDADE
MiNIMA DE 4 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
34, 35 E 82.

129

11250

PACOTESDE 1
QUILO

FEIJAO CARIOCA,
PROVENIENTE DE SAFRA
NOVA, TIPO 1, LIMPO, SEM

MISTURA DE GRAOS,
GRAOS INTEIROS, COM O
MAXIMO DE DEFEITOS
LEVES DE 2,5% (MOFADOQS,
QUEBRADOS, OUTROS
GRAOS, GERMINADOS,
ETC.) CONFORME O
MINISTERIO DA

AGRICULTURA E
ABASTECIMENTO. ISENTO
DE MATERIAIS TERROSOS,

SEM SUJIDADES DE
LARVAS OU PARASITAS OU
DETRITOS DE ORIGEM
ANIMAL OU VEGETAL,
GRAOS ARDIDOS, PODRES,
ENRUGADOS OU MOFADOS,
SENDO POLIDO COM
GLICOSE, OLEOS VEGETAIS
COMESTIVEIS OU OUTRAS
SUBSTANCIAS
COMESTIVEIS, DESDE QUE
NAO EXCEDA 5% DA
CONCENTRACAO. A
PRODUCAO ENTREGUE
DEVE SER DA ULTIMA
SAFRA. VALIDADE MIiNIMA
DE 6 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA
12 E 14,

131

1500

PACOTES DE 1
QUILO

FEIJAO PRETO,
PROVENIENTE DE SAFRA
NOVA, TIPO 1, LIMPO, SEM
MISTURA DE  GRAOS,
GRAOS INTEIROS, COM O
MAXIMO DE DEFEITOS
LEVES DE 2,5% (MOFADOS,
QUEBRADOS, OUTROS
GRAOS, GERMINADOS,
ETC.) CONFORME 0
MINISTERIO DA
AGRICULTURA E




ABASTECIMENTO. ISENTO
DE MATERIAIS TERROSOS,
SEM SUJIDADES DE
LARVAS OU PARASITAS OU
DETRITOS DE ORIGEM
ANIMAL OU VEGETAL,
GRAOS ARDIDOS, PODRES,
ENRUGADOS OU MOFADOS,
SENDO  POLIDO COM
GLICOSE, OLEOS VEGETAIS
COMESTIVEIS OU OUTRAS
SUBSTANCIAS
COMESTIVEIS, DESDE QUE
NAO EXCEDA 5% DA
CONCENTRACAO. A
PRODUCAO ENTREGUE
DEVE SER DA ULTIMA
SAFRA. VALIDADE MiNIMA
DE 4 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA
12 E 14,

133

225

POTES OU
LATAS DE 100
GRAMAS

FERMENTO EM PO
QUIMICO CONTENDO
SUBSTANCIAS  PROPRIAS
PARA USO ALIMENTAR,
TAIS COMO: ACUCARES,
FARINHAS, AMIDOS,
FECULA, ENZIMAS E
FOSFATO DE CALCIO.
ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS
RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
79 E80.

135

825

PACOTES DE 1
QUILO

FUBA DE MILHO
ENRIQUECIDO COM ACIDO
FOLICO E FERRO, FINO,
FABRICADO DE MATERIAS
SAS E LIMPAS E LIVRE DE
MATERIAS ESTRANHAS.
NAO DEVE ESTAR
FERMENTADO, RANGCOSO
OU UMIDO. VALIDADE
MINIMA DE 6 MESES A
PARTIR DA DATA DA
ENTREGA. ATENDER NTA
34 E 82.

137

1125

EMBALAGENS
DE 395
GRAMAS

LEITE CONDENSADO.
PROVENIENTE DE
MATERIAS-PRIMAS DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE
MATERIAS ESTRANHAS.
COMPOSICAO: LEITE
FLUIDO PADRONIZADO OU
LEITE INTEGRAL, ACUCAR
E LACTOSE. VALIDADE
MINIMA 8 MESES DA
ENTREGA.

139

450

PACOTES DE
1000 GRAMAS

LEITE EM PO INTEGRAL,
SEM ADICAO DE ACUCAR E
SORO, COMPOSTO POR




VITAMINAS E MINERAIS.
DEVERA SER PREPARADO
COM INGREDIENTES SAOS
E LIMPOS, DE PRIMEIRA
QUALIDADE, SER DE FACIL
PREPARO POR
DISSOLUCAO EM AGUA
POTAVEL E APRESENTAR A
FLUIDEZ CARACTERISTICA
DE LEITE. DESCRICAO:
LEITE EM PO INTEGRAL,
EMULSIFICANTE (LECITINA
DE SOJA), VITAMINAS (A, C,
D, PP, B1, B2, B6) MINERAIS
(ZINCO, 10DO, FOSFORO,
CALCIO E PANTOTENATO
DE CALCIO). NAO CONTEM
GLUTEM. INFORMACAO
NUTRICIONAL NA PORCAO
DE 100G: VALOR
ENERGETICO MAXIMO 525
KCAL, PROTEINA ENTRE 26
E 30G, GORDURAS TOTAIS
MAXIMO DE 28G,
GORDURAS  SATURADAS
MAXIMO DE 16G, SODIO
MAXIMO 320MG, CALCIO
ENTRE 1000 E 1200MG, NO
MINIMO 10 VITAMINAS
SENDO VITAMINA A
710MCG, VITAMINA D NO
MINIMO DE 59 MCG,
VITAMINA PP 19MG, ACIDO
FOLICO 480MCG E
MINERAIS SENDO FERRO
16,8 MG, I0DO 156 MCG E
ZINCO 84 MCG. O
RENDIMENTO MINIMO POR
QUILO DO PRODUTO DEVE
SER DE 40 PORCOES DE 200
ML. EMBALAGEM
PRIMARIA: DEVERA SER
EMBALADO EM SACO DE 1
KG EM POLIESTER
METALIZADO  FLEXIVEL,
ATOXICO E RESISTENTE,
FECHADO
HERMETICAMENTE DE
MANEIRA A GARANTIR A
QUALIDADE DO PRODUTO
DURANTE TODO O SEU
PRAZO DE VALIDADE.
ROTULADO DE ACORDO
COM A LEGISLACAO E
REEMBALADO EM CAIXA
DE PAPELAO REFORGADA,
FECHADA  COM FITA
ADESIVA COoM
CAPACIDADE PARA ATE
101KG.

141

375

EMBALAGENS
DE 500
GRAMAS

MAIONESE CREMOSA A
BASE DE OVOS E OLEOS
VEGETAIS. PRODUZIDA
COM  MATERIAS-PRIMAS




SAS, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTO DE
MATERIAIS ESTRANHOS E
CORANTES. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
50 E70.

143

1125

PACOTES DE
500 GRAMAS

MILHO BRANCO PARA
CANJICA, TIPO 1, POLIDO,
LIMPO, TOTALMENTE
DEGERMINADO,
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIA-PRIMA SA E
LIMPA, ISENTO DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO E SUJIDADES.
VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 33.

145

1125

PACOTES DE
500 GRAMAS

MILHO PARA PIPOCA
EXTRA, AMARELO, TIPO 1,
LIMPO, PRODUZIDO A
PARTIR DE  MATERIA-
PRIMA SA E LIMPA, ISENTO
DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO E SUJIDADES.
VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 33.

147

1125

EMBALAGEM
DE 500 ML

OLEO COMPOSTO DE SOJA
E AZEITE DE OLIVA,
DEVENDO CONTER 15%
DEAZEITE DE  OLIVA.
APRESENTADO EM COR
TRANSLUCIDA, CHEIRO
CARACTERISTICO, SEM
APRESENTAR CHEIRO
FORTE DE SOJA OU DE
OUTRAS SUBSTANCIAS,
TANTO FRIO COMO
AQUECIDO, NAO DEVE
APRESENTAR MATERIAIS

EM SUSPENSAO.
EMBALAGENS EM
PERFEITO ESTADO, SEM
AMASSADOS,

ESTUFAMENTOS ou

ENFERRUJAMENTO, COM
VALIDADE DE NO MINIMO
12 MESES A PARTIR DA
DATA DE ENTREGA.
ATENDER NTA 50.

149

2625

FRASCOS OU
LATAS DE 900
ML

OLEO DE SOJA REFINADO
APRESENTADO EM COR
TRANSPARENTE
LEVEMENTE AMARELADA,
CHEIRO CARACTERISTICO,
SEM APRESENTAR CHEIRO
FORTE DE SOJA OU DE
OUTRAS SUBSTANCIAS,
TANTO FRIO COMO
AQUECIDO, NAO DEVE
APRESENTAR MATERIAIS
EM SUSPENSAO.




EMBALAGENS EM
PERFEITO ESTADO, SEM
AMASSADOS,
ESTUFAMENTOS OU
ENFERRUJAMENTO, COM
VALIDADE DE NO MINIMO
6 MESES A PARTIA DA
DATA DE ENTREGA
ATENDER NTA 50.

151

1125

PACOTES DE 1
QUILO

PO PARA O PREPARO DE
PUDIM SABOR
CHOCOLATE. DILUICAO
PARA 3 LITROS DE AGUA.
DEVE CONTER LEITE EM
PO, CACAU EM PO.
APRESENTAR SABOR, COR
E ODOR PROPRIOS, PO
HOMOGENEO, UMIDADE
ADEQUADA, PRODUZIDO
COM  MATERIAS-PRIMAS
SAS, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE E ISENTOS DE
MATERIAIS  ESTRANHOS.
EMBALAGEM RESISTENTE.
VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA  ENTREGA.
ATENDER NTA 79.

153

1125

EMBALAGENS
DE 1,03
QUILOS

POLPA DE TOMATE
PRODUZIDA COM FRUTOS
100% NATURAL, SADIOS E
MADUROS, ESCOLHIDOS,
SAOS, SEM PELES E
SEMENTES SENDO
TOLERADA A ADICAO DE
1% DE ACUCAR E 5% DE
CLORETO DE  SODIO.
ISENTO DE  MATERIAS
ESTRANHAS E
FERMENTACAO E NAO
INDICAR PROCESSAMENTO
DEFEITUOSO.  VALIDADE
DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 32.

155

1500

PACOTESDE 1
QUILO

SAL REFINADO IODADO DE
MESA, CONSTITUIDO DE
CRISTAIS BRANCOS, DE
GRANULACAO UNIFORME
E ISENTO DE IMPUREZAS E
UMIDADE. O SAL DE 10DO
NAO DEVE SER TOXICO,
TENDO NO MINIMO 10MG, E
NO MAXIMO 15MG DE 10DO
POR KG DE SAL. DEVE SER
SUBMETIDO A
BENEFICIAMENTO  PARA
ELIMINACAO DOS SAIS
HIGROSCOPICOS E
MAGNESIO E  CALCIO,
IMPUREZAS ORGANICAS,
AREIA E FRAGMENTOS DE
CONCHAS; 0OS CRISTAIS
DEVEM PASSAR
TOTALMENTE POR
PENEIRA N° 20 (0,841 MM DE




ABERTURA) E 25% NO
MINIMO, DEVENDO PASSAR
POR PENEIRA N° 60 (0,25
MM DE ABERTURA),
VALIDADE DE 12 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
71.

157

150

PACOTES DE
500 GRAMAS

TRIGO MOIDO PARA QUIBE,
PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS,
LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTO DE
MATERIAS ESTRANHAS.
VALIDADE MINIMA DE 6
MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 33.

159

825

FRASCOS DE
750 ML

VINAGRE DE ALCOOL,
CONTENDO FERMENTADO
ACETICO DE ALCOOL
HIDRATADO, COM ACIDEZ
DE 4 A 4,5% DETERMINADA
EM ROTULO. ISENTO DE
SUBSTANCIAS ESTRANHAS
A SUA  COMPOSICAO
NORMAL E DE MATERIAIS
EM SUSPENSAO.
PROVENIENTE DE
MATERIAS-PRIMAS  SAS,
LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE.  VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA
72.

161

60

FRASCOS DE
900ML OU 1
LITRO

XAROPE DE GROSELHA,
PRODUZIDO COM AGUA
POTAVEL E  ACUCAR
BASICAMENTE, SAOS E
LIMPOS. ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. PODE SER
ENRIQUECIDO DE
VITAMINAS E DEVE TER
62% DE ACUCAR EM PESO.
CONSERVACAO EM
TEMPERATURA AMBIENTE.
POSSUIR REGISTRO NO
MINISTERIO DA
AGRICULTURA. VALIDADE
MINIMA DE 1 ANO DA
ENTREGA. ATENDER NTA
62.

163

1125

QUILOS

ALHO EXTRA DE 1@
QUALIDADE, SEM RESTIA,
BULBO INTEIRO E SAO,
SEM BROTOS, BOLORES.
NAO APRESENTAR GRAOS
CHOCHOS, ARDIDOS,
MANCHADOS OU OUTROS
DEFEITOS QUE POSSAM
ALTERAR SUA APARENCIA
E QUALIDADE. LIVRE DE
RESIDUOS FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 15.

165

9750

QUILOS

BANANA NANICA EXTRA




DE OTIMA QUALIDADE
SEM DEFETIOS BEM
DESENVOLVIDAS E
MADURAS QUE APRESENTE
TAMANHO PRODINAZADO
MEDIO, COR COSERVAGAO
UNIFORME. COM GRAU DE
MATURACAO TAL QUE
LHES PERMITA SUPORTAR
TRANSPORTE,
MNIPULACAO E
CONSERVACAO

167

2475

QUILOS

BATATA INGLESA EXTRA
DE OTIMA QUALIDADE E

SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDA COM

ASPECTO, AROMA E SABOR
TIPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE DE
TAMANHO MEDIO E COR,
NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS, CORTES E
BROTOS. DEVE SER DE
COLHEITA RECENTE E NAO
ESTAREM  DANIFICADAS
POR QUALQUER ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE
AFETE A SUA APARENCIA.
LIVRE DE ENFERMIDADES
E DE TERRA OU SUJIDADES
ADERENTES A CASCA E
FERTILIZANTES. ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR FORTE,
SABOR ESTRANHO E DE
RESIDUOS FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 15.

169

3000

QUILOS

CEBOLA EXTRA, LISA, DE
OTIMA QUALIDADE E SEM
DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE
DESENVOLVIDA COM
ASPECTO, AROMA E SABOR
TIPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE E COR,
NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS E CORTES.
DEVE SER DE COLHEITA
RECENTEE NAO ESTAREM
DANIFICADAS POR
QUALQUER ORIGEM FiSICA
OU MECANICA QUE AFETE
A SUA APARENCIA. ESTAR
LIVRE DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DE  TERRA
ADERENTE A  CASCA.
ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHOS. ESTAR LIVRE
DE RESIDUOS
FERTILIZANTES. ATENDER
NTA 15.




171

900

QUILOS

GOIABA VERMELHA
DEVENDO SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS
DE OTIMA QUALIDADE
SEM  DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E
MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO,
COR E CONSERVACAO

UNIFORME. (O]
PEDUNQULOS E A POLPA
DEVERAO ESTAR

INTACTOS E UNIFORMES.
NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS OU DEFEITOS
NA CASCA. DEVERAO
SATISFAZER AS SEGUINTES
CONDICOES MINIMAS: TER
ATINGIDO 0 GRAU
MAXIMO NO TAMANHO,
AROMA, COR E SABOR
PROPRIOS DAT7ESPECIE E
VARIEDADE, APRESENTAR
GRAU DE MATURACAO
TAL QUE LHE PERMITA

SUPORTAR A
MANIPULACAO, o
TRANSPORTE E
CONSERVACAO EM

CONDICOES ADEQUADAS
PARA 0 CONSUMO
MEDIATO E IMEDIATO; SER
COLHIDO
CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU
DANIFICADO POR
QUALQUER LESAO DE
ORIGEM FiSICA ou
MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA, A POLPA
E O PEDUNCULO, QUANDO
HOUVER DEVERAO
APRESENTAR INTACTOS E
FIRMES; NAO CONTER
SUBSTANCIAS TERROSAS,
SUJIDADES OU CORPOS
ADERENTES A SUPERFICIE
DA CASCA, ESTAR ISENTA
DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, AROMA E
SABOR ESTRANHOS E
ESTAR LIVRE DE RESIDUOS
DE FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 17.

173

7875

QUILOS

MACA NACIONAL FUJI OU
GALA, DE TAMANHO
MEDIO, DEVENDO SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS
DE OTIMA QUALIDADE
SEM  DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E
MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO,
COR E CONSERVACAOQO




UNIFORME. oS
PEDUNCULOS E A POLPA
DEVERAO ESTAR
INTACTOS E UNIFORMES.
NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS OU DEFEITOS
NA CASCA. DEVERAO
SATISFAZER AS SEGUINTES
CONDICOES MINIMAS: TER
ATINGIDO o GRAU
MAXIMO NO TAMANHO,
AROMA, COR E SABOR
PROPRIOS DA ESPECIE E
VARIEDADE, APRESENTAR
GRAU DE MATURACAO
TAL QUE LHE PERMITA

SUPORTAR A
MANIPULACAO, o}
TRANSPORTE E
CONSERVACAO EM

CONDICOES ADEQUADAS
PARA 0 CONSUMO
MEDIATO E IMEDIATO; SER
COLHIDO
CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU
DANIFICADO POR
QUALQUER LESAO DE
ORIGEM FiSICA ou
MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA, A POLPA
E O PEDUNCULO, QUANDO
HOUVER DEVERAO
APRESENTAR INTACTOS E
FIRMES; NAO CONTER
SUBSTANCIAS TERROSAS,
SUJIDADES OU CORPOS
ADERENTES A SUPERFICIE
DA CASCA, ESTAR ISENTA
DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, AROMA E
SABOR ESTRANHOS E
ESTAR LIVRE DE RESIDUOS
DE FERTILIZANTES. OS
PEDUNCULOS E A POLPA
DEVERAO ESTAR
INTACTOS E UNIFORMES.
ATENDER NTA 17.

175

11250

QUILOS

MURICOTE,DEVENDO  SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS
DE OTIMA QUALIDADE
SEM  DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E
MADURAS, QUE
APRESENTE  TAMANHO,
COR E CONSERVAGAO

UNIFORME. (O8]
PEDUNCULOS E A POLPA
DEVERAO ESTAR

INTACTOS, FIRME E
UNIFORMES. NAO SENDO
PERMITIDAS MANCHAS OU
DEFEITOS NA  CASCA.
DEVERAO SATISFAZER AS




SEGUINTES  CONDICOES
MINIMAS: TER ATINGIDO O
GRAU  MA’XIMO  NO
TAMANHO, AROMA, COR E
SABOR  PROPRIOS DA
ESPECIE E VARIEDADE,
APRESENTAR GRAU DE
MATURACAO TAL QUE LHE
PERMITA SUPORTAR A

MANIPULACAO, o
TRANSPORTE E
CONSERVAGCAO EM

CONDICOES ADEQUADAS
PARA 0 CONSUMO
MEDIATO E IMEDIATO; SER
COLHIDO
CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU
DANIFICADO POR
QUALQUER LESAO DE
ORIGEM FiSICA ou
MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA,NAO
CONTER SUBSTANCIAS
TERROSAS, SUJIDADES OU
CORPOS ADERENTES A
SUPERFICIE DA CASCA,
ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, AROMA E
SABOR ESTRANHOS E
ESTAR LIVRE DE RESIDUOS
DE FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 17.

177

30000

UNIDADE

OVO BRANCO GRANDE DE
GALINHA, FRESCO, LIMPO
E CASCA FIRME, LISO, SEM
RACHADURAS. PESO
MINIMO DE 50 GRAMAS A
UNIDADE, DISPOSTOS EM
CARTELAS DE PAPELAO
LIMPAS E NOVAS, COM 20
Ou 30 OVvOS CADA
APRESENTAR REGISTRO
NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA NA
EMBALAGEM. VALIDADE
MINIMA DE 15 DIAS DA
ENTREGA EXPRESSA NA
EMBALAGEM. ATENDER
NTA 1.

179

3750

QUILOS

CENOURA EXTRA LISA DE
OTIMA QUALIDADE E SEM
DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE
ESENVOLVIDA COM
ASPECTO, AROMA E SABOR
TIPICO DA VARIEDADE E

UNIFORMIDADE DE
TAMANHO E COR. NAO
SERAO PERMITIDAS

RACJHADURAS E CORTES
DEVE SER DE COLHEITA
RECENTE E NAO ESTAREM




DANIFICADAS POR
QUALQUER ORDEM FISICA
OU MECANICA QUE AFETE
SUA APARENCIA.

181

9375

QUILOS

LARANJA PERA TIPO B
COM GRAU DE
MATRURACAO QUE
PERMITA SUPORTAR
TRRANSPORTE
MANIPULACAO E
CONSERVACAO
ADEQUADA PARA
CONSUMO MEDIATO E
IMEDIATO, TAMANHO
MEDIO, COR E FORMACAO
ADEQUADA  SUCULENTA,
DEVE ESTAR LISA E LIVRE
DE MANCHAS,
MACHUCADURAS
BOLORES, ATENDER NTA 17

183

1125

QUILOS

PONCAN DEVENDO SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS
DE OTIMA QUALIDADE
SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E
MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO,
COR E CONSERVACAO

UNIFORME. oS
PEDUNCULOS E A POLPA
DEVERAO ESTAR

INTACTOS, FIRME E
UNIFORMES. NAO SENDO
PERMITIDAS MANCHAS OU
DEFEITOS NA  CASCA.
DEVERAO SATISFAZER AS
SEGUINTES CONDICOES
MINIMAS: TER ATINGIDO O
GRAU MA’XIMO NO
TAMANHO, AROMA, COR E
SABOR  PROPRIOS DA
ESPECIE E VARIEDADE,
APRESENTAR GRAU DE
MATURAGAO TAL QUE LHE
PERMITA SUPORTAR A

MANIPULACAO, o
TRANSPORTE E
CONSERVAGCAO EM

CONDICOES ADEQUADAS
PARA o] CONSUMO
MEDIATO E IMEDIATO; SER
COLHIDO

CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU
DANIFICADO POR
QUALQUER LESAO DE
ORIGEM FiSICA ou
MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA NAO
CONTER SUBSTANCIAS
TERROSAS, SUJIDADES OU
CORPOS ADERENTES A
SUPERFICIE DA CASCA,
ESTAR ISENTA DE




UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, AROMA E
SABOR ESTRANHOS E
ESTAR LIVRE DE RESIDUOS
DE FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 17.

185

11250

QUILOS

MAMAO FORMOSO EXTRA
A DEVENDO SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS
DE OTIMA QUALIDADE
SEM DEFETOS ,BEM
DESENVOLVIDAS E
MADURAS QUE APRESENTE
TAMANHO, COR E
CONSERVACAO UNIFORME;
0S PEDUNCULOS E A
POLPA  DEVE  ESTAR
INTACTOS E UNIFORMES
NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS OU DEFEITOS
NA CASCA, ATENDER NTA
17

187

15000

QUILOS

MELANCIA REDONDA,
DRAUDA E DE PRIMEIRA
QUALIDADE SEM DEFEITOS
BEM DESENVOLVIDAS,
MADURAS, QUE APRESNTE
COR  TAMANHO, COR
COLORACAO E
CONSERVACAO UNIFORME,
NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS, DEFETIOS NA
CASCA, TER ATINGIDO
GRAU MAXIMO DE
MATURACAO TAL QUE LHE
PERMITA SUPORTAR A
MANIPULACAO, o
TRANSPORTE E
CONSERVACAO EM
CONDICOES ~ ADEQUDAS
PARA 0 CONSUMO,
ATENDER NTA 17.

189

675

PACOTES DE
500 GRAMAS

FARINHA DE MILHO
AMARELA, PRODUTO
OBTIDO PELA LIGEIRA
TORRACAO DO GRAO DE
MILHO, DESGERMINADO
OU NAO, PREVIAMENTE
MACERADO SOCADO E
PENEIRADO, DEVERAO SER
FABRICADAS A PARTIR DE
MATERIAS PRIMAS SAS E
LIMPAS ISENTAS DE
MATERIAS TERROSAS E
PARASITOS. NAO PODERAO
ESTAR UMIDAS ou
RANCOSAS.

191

600

PACOTES DE 1
QUILO

PO PARA GELATINA SABOR
MORANGO, PRODUTO
CONSTITUIDO DE
GELATINA  COMESTIVEL
EM PO, SAL, ACUCAR,
ACIDULANTE ACIDO
CITRICO, AROMATIZANTES




ARTIFICIAL DE MORANGO
ou FRAMBOESA E
CORANTES ARTIFICIAIS
VERMELHO BORDEAUX-S E
AMARELO CREPUSCULO.
CoM AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITOS E
LARVAS. COMPOSICAO
NUTRICIONAL NA PORCAO
DE 154G DE GELATINA
PREPARADA: 13G DE
CARBOIDRATO, 1G DE
PROTEINA, 0G DE
GORDURAS TOTAIS — BEM.
1KG

193

37500

PAO FRANCES 50GR
CADA.PRODUTO  OBTIDO
PELA COCCAO, EM
CONDICOES TECNICAS E
HIGIENICO-SANITARIAS
ADEQUADAS, PREPARADO
COM FARINHA DE TRIGO,
FERMENTO BIOLOGICO,
LEITE, SAL, ACUCAR,
PODENDO CONTER
OUTROS INGREDIENTES
DESDE QUE DECLARADOS
E  APROVADOS PELA
ANVIS.

195

75000

PAO DE LEITE 50 GR CADA.
PRODUTO OBTIDO PELA
COCCAO, EM CONDICOES
TECNICAS E HIGIENICO-
SANITARIAS ADEQUADAS,
PREPARADO COM FARINHA
TRIGO, FERMENTO
BIOLOGICO, SAL, ACUCAR,
MARGARINA PODENDO

CONTER OUTROS
INGREDIENTES, DESDE QUE
DECLARADOS E

APROVADOS PELA ANVISA.

197

17250

MINI BOLO PRONTO,

ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM DE 40
GRAMAS COM
IDENTIFICACAO DO

PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE.
SENDO DE SABOR
CHOCOLATE -
(INGREDIENTES: RECHEIO
SABOR CHOCOLATE
AROMATIZADO

ARTIFICIALMENTE  (20%)
[ACUCAR, XAROPE DE
GLICOSE, AGUA, LEITE,
AMIDO MODIFICADO,
CACAU EM PO, SAL,
ESTABILIZANTE: GOMA
XANTANA (INS 415),
ACIDULANTE: ACIDO
FOSFORICO  (INS  338),




CONSERVADOR: SORBATO
DE POTASSIO (INS 202),
CORANTES:  CARAMELO
(INS 150A) E DIOXIDO DE
TITANIO (INS 171) E
AROMATIZANTES],

ACUCAR, FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM
FERRO E ACIDO FOLICO,
OVO INTEGRAL, GORDURA
VEGETAL, AMIDO,
GLUCOSE, CLARA DE 0OVO,
FARINHA DE SOJA
INTEGRAL, FOSFATO
TRICALCICO, SAL,
VITAMINAS: B1, B2,
NIACINA, B6 E A,
ESTABILIZANTES:

MONOESTEARATO DE
GLICERINA (INS 471) E
LECITINA DE SOJA (INS
322), UMECTANTE:
SORBITOL (INS  420),
EMULSIFICANTES: MONO E
DIGLICERIDEOS DE ACIDOS
GRAXOS (INS 471), ESTER
DE ACIDOS GRAX0OS COM
POLIGLICEROL (INS 475) E
ESTEARATO DE POTASSIO
(INS  470), FERMENTOS
QUIMICOS: BICARBONATO
DE SODIO (INS 5001l) E
PIROFOSFATO DISSODICO
(INS 4501),
CONSERVADORES:

PROPIONATO DE CALCIO
(INS 282) E ACIDO SORBICO
(INS 200), AROMATIZANTES,
MELHORADOR DE
FARINHA: ALFA-AMILASE
(INS 1100) E ACIDULANTE:
ACIDO CITRICO (INS 330).
CONTEM GLUTEN)

199

17250

MINI BOLO PRONTO,

ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM DE 40
GRAMAS COM
IDENTIFICACAO DO

PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE.

SENDO SABOR
MORANGO(INGREDIENTES:
RECHEIO SABOR

BAUNILHA AROMATIZADO
ARTIFICIALMENTE  (20%)
[ACUCAR, XAROPE DE
GLICOSE, AGUA, LEITE,
AMIDO MODIFICADO,
CACAU EM PO, SAL,
ESTABILIZANTE: GOMA
XANTANA (INS 415),
ACIDULANTE: ACIDO
FOSFORICO  (INS  338),




CONSERVADOR: SORBATO
DE POTASSIO (INS 202),
CORANTES:  CARAMELO
(INS 150A) E DIOXIDO DE
TITANIO (INS 171) E
AROMATIZANTES],

ACUCAR, FARINHA DE
TRIGO ENRIQUECIDA COM
FERRO E ACIDO FOLICO,
OVO INTEGRAL, GORDURA
VEGETAL, AMIDO,
GLUCOSE, CLARA DE 0OVO,
FARINHA DE SOJA
INTEGRAL, FOSFATO
TRICALCICO, SAL,
VITAMINAS: B1, B2,
NIACINA, B6 E A,
ESTABILIZANTES:

MONOESTEARATO DE
GLICERINA (INS 471) E
LECITINA DE SOJA (INS
322), UMECTANTE:
SORBITOL (INS  420),
EMULSIFICANTES: MONO E
DIGLICERIDEOS DE ACIDOS
GRAXOS (INS 471), ESTER
DE ACIDOS GRAX0OS COM
POLIGLICEROL (INS 475) E
ESTEARATO DE POTASSIO
(INS  (470), FERMENTOS
QUIMICOS: BICARBONATO
DE SODIO (INS 5001l) E
PIROFOSFATO DISSODICO
(INS 4501),
CONSERVADORES:

PROPIONATO DE CALCIO
(INS 282) E ACIDO SORBICO
(INS 200), AROMATIZANTES,
MELHORADOR DE
FARINHA: ALFA-AMILASE
(INS 1100) E ACIDULANTE:
ACIDO CITRICO (INS 330).
(CONTEM GLUTEN).

201

300

PACOTES DE
130 GRAMAS

CHOCOLATE GRANULADO.
INGREDIENTES: AGUCAR,
CACAU EM PO, AMIDO DE
MILHO, GLUCOSE DE
MILHO E/OU ALGODAO, E
OU PALMA HIDROGENADO,
SAL, EMULSIFICANTE
LECITINA DE SOJA E
AROMATIZANTE.

EMBALAGEM: PACOTE
CONTENDO 130 G.
RELAGAO COTA RESERVADA 25% -
[ ITEM | QTDE | MEDIDA | PRODUTO | MARCA | VALOR ]




750

PACOTES DE
1000G

IOGURTECOM POLPA DE FRUTAS,
SABOR MORANGO, LEITE E/OU LEITE
EM PO PASTEURIZADO, ACUCAR,
FERMENTO LACTEQS, POLPA DE
MORANGO. DEVE CONTER MINERAIS
(CALCIO, MAGNESIO E FERRO),
VITAMINAS (C, B1, B2, NIACINA, B6,
B12, ACIDO PANTATENICO, BIOTINA).
PRODUZIDO A PARTIR DE MATERIAS-
PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE. DEVE SER HOMOGENEO.
EMBALAGEM EM SACO DE
POLIETILENO PIGMENTADO COM
900ML CONTER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA
EXPRESSO NA EMBALAGEM.
VALIDADE MINIMA DE 2 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 84.

1000

PACOTES DE 1
KG

POLPA PARA SUCO 100% NATURAL
SABOR LARANJA, NAO CONTER
CONSERVANTES, NAO ESTAR
FERMENTADO, NEM POSSUIR
CRISTAIS, DEVE SER HOMOGENEO E
ESTAR EM EMBALAGENS PLASTICAS
DE 1 KG, COM VALIDADE DE 12 MESES.
ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA
DE REFRIGERACAQ. DEVEM ESTAR DE
ACORDO COM AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, O TRANPORTE DEVE
SER SOB REFRIGERACAO.

1000

PACOTES DE 1
KG

POLPA PARA SUCO 100% NATURAL
SABOR ABACAXI, NAO CONTER
CONSERVANTES, NAO ESTAR
FERMENTADO, NEM POSSUIR
CRISTAIS, DEVE SER HOMOGENEO E
ESTAR EM EMBALAGENS PLASTICAS
DE 1 KG, COM VALIDADE DE 12 MESES.
ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA
DE REFRIGERACAO. DEVEM ESTAR DE
ACORDO COM AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, O TRANPORTE DEVE
SER SOB REFRIGERACAO.

20

PACOTES DE 1
KG

POLPA PARA SUCO 100% NATURAL
SABOR UVA, NAO CONTER
CONSERVANTES, NAO ESTAR
FERMENTADO, NEM POSSUIR
CRISTAIS, DEVE SER HOMOGENEO E
ESTAR EM EMBALAGENS PLASTICAS
DE 1 KG, COM VALIDADE DE 12 MESES.
ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA
DE REFRIGERACAQ. DEVEM ESTAR DE
ACORDO COM AS LEIS VIGENTES DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, O TRANPORTE DEVE
SER SOB REFRIGERACAOQ.

10

20

BALDES DE 20
LITROS

SUCO  CONCENTRADO LIQUIDO,
CONTENDO 70% DE POLPA NATURAL,
DE 1° QUALIDADE, SEM
CONSERVANTES QUIMICOS, NO SABOR
LARANJA. EMBALADO EM GALOES
PLASTICOS DE 20 LITROS.
ARMAZENAGEM: RESFRIADO A 10" C




OU MENOS. RENDIMENTO: 1 PARTE DE
CONCENTRADO PARA 6 PARTES DE
SUCO.VALIDADE IGUAL A 12 MESES.
DATA DE FABRICAGAO ATE 45 DIAS
DA DATA DA ENTREGA.

12

20

BALDES DE 20
DE LITROS

SUCO  CONCENTRADO LIQUIDO,
CONTENDO 70% DE POLPA NATURAL,
DE 1° QUALIDADE, SEM
CONSERVANTES QUIMICOS, NO SABOR
PESSEGO. EMBALADO EM GALOES
PLASTICOS DE 20 LITROS.
ARMAZENAGEM: RESFRIADO A 10" C
OU MENOS. RENDIMENTO: 1 PARTE DE
CONCENTRADO PARA 6 PARTES DE
SUCO.VALIDADE IGUAL A 12 MESES.
DATA DE FABRICACAO ATE 45 DIAS
DA DATA DA ENTREGA.

14

20

BALDES DE 20
LITROS

SUCO  CONCENTRADO LIQUIDO,
CONTENDO 70% DE POLPA NATURAL,
DE 1° QUALIDADE, SEM
CONSERVANTES QUIMICOS, NO SABOR
ACEROLA. EMBALADO EM GALOES
PLASTICOS DE 20 LITROS.
ARMAZENAGEM: RESFRIADO A 10" C
OU MENOS. RENDIMENTO: 1 PARTE DE
CONCENTRADO PARA 6 PARTES DE
SUCO.VALIDADE IGUAL A 12 MESES.
DATA DE FABRICACAO ATE 45 DIAS
DA DATA DA ENTREGA.

16

625

POTES DE 500
GRAMAS

MARGARINA SEM SAL, DE ACORDO
COM O PEDIDO, PRODUZIDA COM
MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE
BOA QUALIDADE. ISENTA DE
MATERIAIS ESTRANHOS E SUJIDADES,
COM PELO MENOS 80% DE LIPIDEOS.
INGREDIENTES BASICOS: OLEOS
VEGETAIS LIQUIDOS, AGUA, LEITE EM
PO DESNATADO RECONSTITUIDO,
15.000 Ul DE VITAMINA A POR KG,
ESTABILIZANTES: MONO E
DIGLICERIDIOS DE ACIDOS GRAXOS
(INS 471) E LECITINA DE SOJA (INS 322).
CONSERVADORES: SORBATO DE
POTASSIO (INS202) E BENZOATO DE
SODIO (INS211), ACIDULANTE ACIDO
CITRICO (INS330), AROMA IDENTICO
AO NATURAL DE MANTEIGA,
ANTIOXIDANTES, CORANTES
NATURAIS DE URUCUM E CURCUMA.
NAO CONTEM GLUTEM.

18

750

QUILOS

QUEIJO MUCARELA DE LEITE DE
VACA, RETANGULAR, SEM CROSTA,
LEVEMENTE SALGADO, HOMOGENEO,
QUE NAO ESFARELE AO FATIAR,
PROVENIENTE DE MATERIAS-PRIMAS
DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE
MATERIAS ESTRANHAS. EMBALAGENS
A VACUO DE APROXIMADAMENTE 4
QUILOS A PECA NO FORMATO DE
PARALELEPIPEDO,  APRESENTANDO
MODO DE CONSERVACAO E REGISTRO
DO MINISTERIO DA AGRICULTURA.
VALIDADE MINIMA DE 3 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 11.




20

750

QUILOS

CARNE BOVINA COSTELA
CONGELADA,CORTADO EM PEDACOS
DE APROXIMADAMENTE 6 CM, SEM
MUITA GORDURA EXCESSIVA,
PROVENIENTE DE GADO NOVO, SAO,
LIMPO E ISENTO DE MEDICAMENTOS
RECENTES E PARASITAS, DE ABATE
RECENTE. CARNE DE BOA QUALIDADE
LIVRE DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS
RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRE
DE QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES  QUE POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA  ALTERACAO.
DEVE SER  MANIPULADA POR
ESTABELECIMENTO COoM BOAS
PRATICAS DE MANIPULACAO, HIGIENE
E LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS.
EMBALAGENS:SACOS DE POLIETILENO
TERMOSOLDADO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE DE ACORDO COM O
PEDIDO: 1 A 5 QUILOS. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES. NOS ROTULOS
DAS EMBALAGENS, DEVERAO
CONSTAR DE FORMA CLARA AS
SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
INCLUSIVE A MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICACAO;
DATA DE VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA O CONSUMO; PESO
LiQUIDO; COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO LOTE;
NUMERO DO REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM O REGULAMENTO VIGENTE NA
INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE
24/11/2005 — REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO -
MINISTERIO DA  AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO.

22

750

QUILOS

CARNE BOVINA DE 1°, TIPO COXAO
MOLE, SEM CAPA, CONGELADA, DE
ACORDO COM  SOLICITADO  NO
PEDIDO, CORTADO EM BIFES DE
ESPESSURA MEDIA (1 CM) COM
APROXIMADAMENTE 180 GRAMAS, OU
TIRAS PEQUENAS DE ESPESSURA DE 1
CM E COMPRIMENTO DE 3 CM,
PROVENIENTE DE BOVINOS PRECOCES,
SAOS, LIMPOS E ISENTO DE
PARASITAS, DE ABATE RECENTE.
CARNE FRESCA, DE BOA QUALIDADE,
LIVRE DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS
RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRE
DE  QUAISQUER  SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES  QUE  POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA  ALTERACAO.




DEVE CONTER NO MAXIMO 5% DE
GORDURA E SEBO, SER ISENTA DE
CARTILAGEM, DE OSSOS E CONTER NO
MAXIMO 3% DE APONEVROSES. DEVE
SER MANIPULADA ESTABELECIMENTO
COM BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO, HIGIENE E LICENCA
DA VIGILANCIA SANITARIA. SERAO
REJEITADAS AS CARNES COM
COLORACAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. EMBALAGENS DE
ACORDO COM O PEDIDO: 3 OU 5
QUILOS, EM  SACO  PLASTICO
TRANSPARENTE ATOXICO E
RESISTENTE. VALIDADE MINIMA DE 12
MESES. ATENDER NTA 1, 2 E 3.NOS
ROTULOS DAS EMBALAGENS,
DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA
AS SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
INCLUSIVE A MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICACAO:;
DATA DE VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA O CONSUMO; PESO
LIQUIDO; COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO LOTE;
NUMERO DO REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM O REGULAMENTO VIGENTE NA
INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE
24/11/2005 — REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO -
MINISTERIO DA  AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO.

24

750

QUILOS

CARNE BOVINA DE 1°, TIPO LAGARTO,
SEM GORDURA EXTERNA EXCESSIVA,
CONGELADA DE ACORDO COM
SOLICITADO NO PEDIDO, EMBALAGEM
ORIGINAL A VACUO, PECAS COM
APROXIMADAMENTE 4 QUILOS,
PROVENIENTE DE BOVINOS PRECOCES,
SAOS, LIMPOS E ISENTO DE
PARASITAS, DE ABATE RECENTE.
CARNE FRESCA, DE BOA QUALIDADE,
LIVRE DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS
RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS. LIVRE
DE QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
DEVE SER FRESCA E CONTER NO
MAXIMO 5% DE GORDURA E SEBO, SER
ISENTA DE CARTILAGEM, DE OSSOS E
CONTER NO MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. O ESTABELECIMENTO
DEVE POSSUIR LICENCA DA
VIGILANCIA SANITARIA. SERAO
REJEITADAS AS CARNES COM
COLORACAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. VALIDADE MiNIMA DE 12
MESES. ATENDER NTA 1, 2 E 3.NOS
ROTULOS DAS EMBALAGENS,




DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA
AS SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
INCLUSIVE A MARCA; NOME DO

FABRICANTE; DATA DE FABRICAGAO;
DATA DE VALIDADE OU PRAZO

MAXIMO PARA O CONSUMO; PESO
LIQUIDO; COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO LOTE;
NUMERO DO REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM O REGULAMENTO VIGENTE NA
INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE
24/11/2005 — REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO -
MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO.

26

1250

QUILOS

CARNE BOVINA DE 1°, TIPO MUSCULO
TRASEIRO PICADO, SEM GORDURA
EXTERNA, CONGELADA, CORTADO EM
CUBOS DE 2 CM A 3CM, PROVENIENTE
DE BOVINOS PRECOCES, SAOS, LIMPOS
E ISENTO DE PARASITAS, DE ABATE
RECENTE. CARNE FRESCA, DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. LIVRE DE QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. DEVE CONTER NO
MAXIMO 5% DE GORDURA, SER
ISENTA DE CARTILAGEM, DE OSSOS E
CONTER NO MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. DEVE SER
MANIPULADA NO DIA POR
ESTABELECIMENTO COoM BOAS
PRATICAS DE MANIPULACAO, HIGIENE
E LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS. EMBALAGENS
DE ACORDO COM O PEDIDO: DE 3 OU 5
QUILOS, EM SACO  PLASTICO
TRANSPARENTE ATOXICO E
RESISTENTE. VALIDADE MINIMA DE 12
MESES. ATENDER NTA 1, 2 E 3.NOS
ROTULOS DAS EMBALAGENS,
DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA
AS SEGUINTES INFORMACOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
INCLUSIVE A MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICACAO:
DATA DE VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA O CONSUMO; PESO
LIQUIDO; COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO LOTE;
NUMERO DO REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM O REGULAMENTO VIGENTE NA
INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE




24/11/2005 — REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM  ANIMAL EMBALADO -
MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO.

28

5000

QUILOS

CARNE BOVINA DE 1°, TIPO ACEM,
CONFORME SOLICITADO NO PEDIDO:
MOIDO, CUBOS 3 POR 3 CM, OU EM
TIRAS 1 POR 3 CM, CONGELADA
PROVENIENTE DE BOVINOS PRECOCES,
SAOS, LIMPOS E ISENTO DE
PARASITAS, DE ABATE RECENTE.
CARNE FRESCA, CONGELADA (IQF) DE
BOA QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIiGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRE DE
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
DEVE SER FRESCA E CONTER NO
MAXIMO 5% DE GORDURA, SER
ISENTA DE CARTILAGEM, DE OSSOS E
CONTER NO MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. NAO PODE SER
ADICIONADA DE QUAISQUER OUTROS
TIPOS DE CARNE, GORDURAS,
DIAFRAGMAS OU QUALQUER OUTRO
ITEM. DEVE SER MOIDA POR
ESTABELECIMENTO COM BOAS
PRATICAS DE MANIPULACAO, HIGIENE
E LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA. SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS. EMBALAGENS
DE 1 A 5 QUILOS, EM SACO PLASTICO
TRANSPARENTE ATOXICO E
RESISTENTE. VALIDADE MINIMA DE
12MESES. ATENDER NTA 1, 2 E 3. NOS
ROTULOS DAS EMBALAGENS,
DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA
AS SEGUINTES INFORMAGCOES:
IDENTIFICACAO DO PRODUTO,
INCLUSIVE A MARCA; NOME DO
FABRICANTE; DATA DE FABRICACAO;
DATA DE VALIDADE OU PRAZO
MAXIMO PARA O CONSUMO; PESO
LiQUIDO; COMPONENTES DO
PRODUTO; NUMERO DO LOTE;
NUMERO DO REGISTRO EM ORGAO
COMPETENTE; CARIMBO DO SIF/SISP. O
PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM O REGULAMENTO VIGENTE NA
INSTRUCAO NORMATIVA N° 22 DE
24/11/2005 — REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL EMBALADO -
MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO.

30

375

QUILOS

CARNESECA COZIDA DESFIADA
CONGELADA DE BOVINO COM SAL E
AROMA DE CARNE SECA. CARNE
BOVINA, AGUA, SAL, ESTABILIZANTE

TRIPOLIFOSFATO DE SODIO,




ESPESSANTE CARRAGENA, AROMA
IDENTICO AO NATURAL DE CARNE
SECA, ACIDULANTE ACIDO CITRICO E
CONSERVANTE NITRITO DE SODIO.
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO
IDENTICO AO NATURAL. NAO CONTEM
GLUTEN. DEVE APRESENTAR-SE LIVRE
DE PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. NAO DEVE ESTAR
AMOLECIDA, PEGAJOSA OU
ESVERDEADA. RENDIMENTO DEVE
SER DE 100%. APRESENTAR O
REGISTRO DO SIF NA EMBALAGEM.
EMBALAGEM PRIMARIA COM 2 KG.
VALIDADE MiNIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1 E 3.

32

500

QUILOS

EMPANADO A BASE DE CARNE DE
FRANGO, CONGELADO, COM
APROXIMADAMENTE 20 GRAMAS A
UNIDADE, PRODUZIDA A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE
BOA  QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE
PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. SERAO REJEITADAS SE
HOUVER COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR APARENCIA DE HAVER
SOFRIDO DESCONGELAMENTO, NAO
APRESENTANDO-SE EM BLOCOS. O
PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR
DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-
PREPARO. A EMBALAGEM DEVE SER
PROPRIA, ESTAR iINTEGRA E
APRESENTAR-SE SEM ACUMULOS DE
GELO. VALIDADE MiNIMA DE 4 MESES
DA ENTREGA. ATENDER NTA 1,2, 3E 4..

34

5000

QUILOS

FILE DE PEITO DE FRANGO
CONGELADO, DE ACORDO COM O
PEDIDO, PROVENIENTE DE AVES SAS,
LIMPAS E ISENTO DE PARASITAS.
PROVENIENTE DE ABATE RECENTE.
CARNE FRESCA, DE BOA QUALIDADE,
LIVRE DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO COMO INSETOS, OBJETOS
RIGIDOS, SUJIDADES E OUTROS.
LIVRES DE QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
ISENTA DE CARTILAGEM, OSSO, PELE
E ADICAO DE AGUA, SOJA OU
QUALQUER TEMPERO. POSSUIR
LICENCA DA VIGILANCIA SANITARIA E
REGISTRO MINISTERIO AGRICULTURA.
POSSUIR NO MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS. EMBALAGENS




DE 1 QUILO. VALIDADE MINIMA DE 2
MESES DA DATA DE ENTREGA.
ATENDERNTA1,2E3

36

2000

QUILOS

FRANGO COXA E SOBRECOXA
CONGELADA, PROVENIENTE DE AVES
SAS, LIMPAS E ISENTO DE PARASITAS,
DE ABATE RECENTE. CARNE FRESCA,

DE BOA QUALIDADE, LIVRE DE

QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.
ISENTA DE ADICAO DE AGUA, SOJA OU
QUALQUER TEMPERO. POSSUIR
LICENCA DA VIGILANCIA SANITARIAE
REGISTRO MINISTERIO AGRICULTURA.
POSSUIR NO MAXIMO 3% DE
APONEVROSES. SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS. VALIDADE
MINIMA DE 2 MESES DA DATA DE
ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2 E 3.

38

1000

QUILOS

PEIXE PANGASIUS, EM FILE,
CONGELADO, , LIVRE DE PELE,
CARTILAGENS, ESPINHOS, OSSOS E,
MANCHAS E PARASITAS DEVE
APRESENTAR-SE COM APARECIA E
COR NATURAL DE SUA ESPECIR APOS
DESCONGELAMENTO A VARIACAOQ DE
PESO DEVE SER DE NO MAXIMO 10% E
DEVE APRESETNAR CONSISTENCIA
FIRME, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS
EMBALAGENS PRIMARIA DO PRODUTO
DEVERA SER EM SACVOS PLASTICOS
FLEXIVEIS, ATOXICOS, RESISTENTES E
LACRADOS SEM FUROPS.DEVERA
CONTER PESO LIQUIDO DE 3 KG OU
5KG E MARCA E NUMERO DO REGISRO
ORGAO DE INSPECAO SANITARIA O
PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM VEICULO
APROPRIADO SOB TEMPERATURA DE
CONGALAMENTO (-18° C) VALIDADE
MINIMA DE TRES MESES A PARTIR DA
ENTREGA E ATNDER NTA9

40

750

QUILOS

CARNE SUINA BISTECA CONGELADA
EM FATIAS DE APROXIMADAMENTEL
CM. PROVENIENTE DE SUINOS SAOS,
LIMPOS E ISENTO DE PARASITAS, DE
ABATE RECENTE. CARNE FRESCA, DE
BOA QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES QUE POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA  ALTERACAO.
DEVE SER FRESCA E ISENTA DE
CARTILAGEM. O ESTABELECIMENTO
POSSUIR BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO, HIGIENE E LICENCA
DA VIGILANCIA SANITARIA. SERAO




REJEITADAS AS CARNES COM
COLORACAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. EMBALAGENS  DE
ACORDO COM O PEDIDO: DE 2 A 5
QUILOS EM  SACO  PLASTICO
TRANSPARENTE ATOXICO E
RESISTENTE. VALIDADE MINIMA DE 2
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 1,
2E3.

42

750

QUILOS

CARNE SUINACOPA LOMBO(SOBRE
PALETA), SEM OSSO E SEM CAPA
EXCESSIVA DE GORDURA
EXTERNA.SERA SOLICITADO DE
ACORDO COM PEDIDO RESFRIADA OU
CONGELADA, EM BIFES COM 1 CM OU
TIRAS DE 1X3CM OU CUBOS DE 2 CM,
EMBALAGEM ORIGINAL A VACUO,
PECAS DE 2 QUILO A 5 QUILOS. NAO
DEVE ESTAR PRESENTE OUTRAS
PARTES DA CARNE SUINA ANEXADA
AO LOMBO. PROVENIENTE DE SUINOS
SAOS, LIMPOS E DE BOA QUALIDADE E
DE ABATE RECENTE. LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RiGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE
PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. DEVE SER FRESCA,
ISENTA DE CARTILAGEM E DE OSSOS.
CASO MANIPULADA, O
ESTABELECIMENTO DEVE POSSUIR
LICENCA DA VIGILANCIA
SANITARIA.SERAO REJEITADAS AS
CARNES COM COLORAGCAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS. VALIDADE
MINIMA DE 1 MES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 1, 2 E 3.

44

1000

QUILOS

CARNE SUINA LOMBO EM CUBOS,
CONTENDO NO MAXIMO 5% DE
GORDURA E SEBO E 3% DE
APONEVROSES, FRESCO, RESFRIADO
OU CONGELADO DE ACORDO COM
PEDIDO. EMBALAGENS DE 3 OU 5 KG
CONFORME SOLICITADO NO PEDIDO.
0S CUBOS DEVERAO APRESENTAR O
TAMANHO APROXIMADO DE 3X3X3CM.
NAO DEVE ESTAR PRESENTE OUTRAS
PARTES DA CARNE SUINA ANEXADA
AO LOMBO. PROVENIENTE DE SUINOS
SAOS, LIMPOS E DE BOA QUALIDADE E
DE ABATE RECENTE. LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIDIGOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE

PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA

ALTERACAO. DEVE SER FRESCA,
ISENTA DE CARTILAGEM E DE OSSOS.
CASO MANIPULADA, o
ESTABELECIMENTO DEVE POSSUIR
LICENCA DA VIGILANCIA SANITARIA.




SERAO REJEITADAS AS CARNES COM
COLORACAO, ODOR E ASPECTO
IMPROPRIOS. VALIDADE MINIMA DE 1
MES DA ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2
E 3.

46

500

QUILOS

HAMBURGUER BOVINO CONGELADO
SABOR CARNE, COM
APROXIMADAMENTE 50 GRAMAS A
UNIDADE, CONTER: CARNE BOVINA,
AGUA, GORDURA BOVINA, PROTEINA
DE SOJA, MALTODEXTRINA, CEBOLA
EM PO, SAL, ALHO, ACUCAR,
ESTABILIZANTE TRIPOLIFOSFATO DE
SODIO, AROMA IDENTICO AO
NATURAL DE CHURRASCO,
ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE
SODIO. CONTEM AROMATIZANTE
SINTETICO IDENTICO AO NATURAL.
NAO CONTEM GLUTEN. PRODUZIDA A
PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS,
LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RiGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE
PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. SERAO REJEITADAS SE
HOUVER COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR APARENCIA DE HAVER
SOFRIDO DESCONGELAMENTO
(EMPELOTADAS OU DESMANCHANDO).
A EMBALAGEM DEVE SER PROPRIA,
ESTAR INTEGRA E APRESENTAR-SE
SEM ACUMULOS COM CAPACIDADE DE
2KGS. VALIDADE MINIMA DE 4 MESES
DA ENTREGA. ATENDER NTA 1, 2, 3 E4.

48

1000

QUILOS

ALMONDEGA BOVINA CONGELADA,
COM SABOR CASEIRO, LEVEMENTE
TEMPERADA, COM 25 GRAMAS A
UNIDADE, PRODUZIDA A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE
BOA QUALIDADE, LIVRE DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIiGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. LIVRES DE
PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. SERAO REJEITADAS SE
HOUVER COLORACAO, ODOR E
ASPECTO IMPROPRIOS, NAO DEVE
APRESENTAR APARENCIA DE HAVER
SOFRIDO DESCONGELAMENTO
(EMPELOTADAS OU DESMANCHANDO
AS BOLINHAS). A EMBALAGEM DEVE
ESTAR INTEGRA E APRESENTAR-SE
SEM ACUMULOS. VALIDADE MINIMA
DE 3 MESES DA ENTREGA. ATENDER
NTA1,2,3E4.

50

750

QUILOS

APRESUNTADO COZIDO, RESFRIADO,
PRODUZIDO COM MATERIAS-PRIMAS
SAS, LIMPAS E DE 1° QUALIDADE, QUE




AO FATIAR NAO DESPEDACE NEM
ESFARELE E RESULTE FATIAS
INTEGRAS. LIVRE DE PARASITAS E
QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES  QUE POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA  ALTERACAO.
DEVEM CONTER EXCLUSIVAMENTE
CARNE SUINA, SEM GLUTEN E SEM
EXCESSO DE GORDURA. DEVE
POSSUIRCOLORACAO ROSADA E, AO
FATIAR, DEVE MANTER FATIAS
INTEGRAS, SEM DESPEDACAR. NAO
DEVE ESTAR AMOLECIDA, PEGAJOSA,
ESVERDEADA, ALCALINA OU COM MA
CONSERVACAO, NEM APRESENTAR
APARENCIA DE MASSA. A
EMBALAGEM DEVE SER RESISTENTE E

INTEGRA, A VACUO DE
APROXIMADAMENTE4 QUILOS,
APRESENTANDO MODO DE

CONSERVACAO E REGISTROS.
VALIDADE MINIMA DE 3 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA1ES.

52

800

QUILOS

LINGUICA TIPO CALABRESA DE 1@
QUALIDADE, COZIDA, DEFUMADA,
COM GOMOS UNIFORMES, PREPARADA
EM MISTURA DE CARNE PICADA,
TOUCINHO E CONDIMENTOS EM
PORCOES ADEQUADAS. A TRIPA DEVE
SE  SOLTAR FACILMENTE DA
LINGUICA. DEVE APRESENTAR-SE
LIVRE DE PARASITAS E QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. NAO DEVE ESTAR
AMOLECIDA, PEGAJOSA ou
ESVERDEADA. A LINGUICA PODE SER
ENTREGUE EM EMBALAGENS A
VACUO DE 2 A OU 5 QUILOS E DEVE
APRESENTAR MODO DE
CONSERVACAO E REGISTROS.
VALIDADE MINIMA DE 2 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1, 3,4, 5E 6.

54

625

QUILOS

LINGUICA TIPO TOSCANA, DE 12
QUALIDADE, PROVENIENTE DE CARNE
SUINA DE 1° QUALIDADE, SAS, LIMPAS
E ISENTAS DE SUJIDADES, COM
GOMOS UNIFORMES, DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS
E QUAISQUER SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES  QUE POSSAM
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. NAO
DEVE ESTAR PEGAJOSA ou
ESVERDEADA. EMBALAGENS DE 2 A 5
QUILOS APRESENTANDO MODO DE
CONSERVACAO E REGISTROS.
VALIDADE MINIMA DE 1 MES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 1, 3, 4,5 E 6.

56

3000

QUILOS

SALSICHA HOT DOG DE 12 QUALIDADE,
PRODUTO CARNEO INDUSTRIALIZADO,
OBTIDO DA EMULSAO DE CARNE DE
UMA OU MAIS ESPECIES DE ANIMAIS
DE ACOUGUE, ADICIONADO DE
INGREDIENTES E CONDIMENTOS




(EXCETO PIMENTA) EMBUTIDO EM
ENVOLTORIO NATURAL OU
ARTIFICIAL OU PROCESSO DE
EXTRUSAO E SUBMETIDO A UM
PROCESSO TERMICO ADEQUADO.
SERA TOLERADA A ADICAO DE
PEQUENAS QUANTIDADES DE AGUA,
AMIDO, SOJA E CORANTES NATURAIS.
A SALSICHA DEVERA SER CONGELADA
E ARMAZENADA A TEMPERATURA DE
-18°C (DEZOITO GRAUS NEGATIVOS)
OU INFERIOR.

58

750

QUILOS

MORTADELA, EMBUTIDA E COZIDA,
TEXTURA FIRME E MACIA , DE OTIMA
CONSISTENCIA, AO FATIAR DEVE
MANTER FATIAS INTEGRAS, SEM
DESPEDACAR COM
APROXIMADAMENTE 4 KG DE 12
QUALIDADE, PRODUZIDA CcoM
MATERIAS-PRIMAS SAS, SUINA E
BOVINA, ODOR E SABOR PROPRIO,
LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, LIVRE
DE PARASITAS E  QUAISQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES QUE
POSSAM ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO. SEM GLUTEN, COM NO
MAXIMO 5% DE AMIDO E COLORACAO
ROSADA. PECAS DE
APROXIMADAMENTE 4  QUILOS
EMBALADAS A VACUO. VALIDADE
MINIMA DE 3 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTAG5.

60

9500

PACOTES DE 1
LITRO

LEITE INTEGRAL PASTEURIZADO IN
NATURA, PROVENIENTE DE BOAS
PRATICAS DE MANIPULACAO E DE
MATERIAS-PRIMAS SAUDAVEIS,
ISENTAS DE MEDICAMENTOS E
PROPRIAS PARA O USO, AUSENTES DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS,
CONTER NA EMBALAGEM REGISTRO
NO MINISTERIO DA AGRICULTURA.
VALIDADE MINIMA DE 5 DIAS A
PARTIR DA ENTREGA.

62

700

EMBALAGENS
TETRA-PACK
DE 1 LITRO

LEITE LONGA VIDA INTEGRAL, UHT,
EM EMBALAGEM TETRA-PACK,
PROVENIENTE DE BOAS PRATICAS DE
MANIPULACAO E DE MATERIAS-
PRIMAS SAUDAVEIS, ISENTAS DE
MEDICAMENTOS E PROPRIAS PARA O
USO, AUSENTES DE SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS. NO MINISTERIO
DA AGRICULTURA. DEVE ESTAR DE
ACORDO COM AS EXIGENCIAS DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E
LEGISLACOES VIGENTES. CONTER NA
EMBALAGEM: REGISTRO DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA, O
LOCAL DE ORIGEM DO PRODUTO,
INFORMACOES NUTRICIONAIS,
GRAMAGEM, DATA DE ENVASE E
DATA DE VENCIMENTO. VALIDADE
MINIMA DE 3 MESES DA ENTREGA.

64

1000

PACOTES DE 330
GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO AMANTEIGADO
DE CHOCOLATE, FABRICADO COM




MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS, SEM
CORANTES ARTIFICIAIS. DEVEM
ESTAR LIVRES DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. SERAO REJEITADAS AS
BOLACHAS MAL COZIDAS,
QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM CONTER 4
PACOTES INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTECAOQ. CUIDAR NO TRANSPORTE
PARA EVITAR A QUEBRA DAS
BOLACHAS QUEBRADAS. VALIDADE
SUPERIOR A 6 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 48.

66

1250

PACOTES DE 330
GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO AMANTEIGADO
DE NATA, FABRICADO COM
MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS, SEM
CORANTES. DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIiGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. SERAO
REJEITADAS AS BOLACHAS MAL
COZIDAS, QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS., DEVEM CONTER 4
PACOTES INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTECAO. CUIDAR NO TRANSPORTE
PARA EVITAR A QUEBRA DAS
BOLACHAS QUEBRADAS. VALIDADE
SUPERIOR A 6 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 48.

68

1250

PACOTES DE 400
GRAMAS

BISCOITO DOCE TIPO LEITE,
FABRICADO COM MATERIAS-PRIMAS
SAS E LIMPAS, SEM CORANTES.
DEVEM ESTAR LIVRES DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. SERAO REIJEITADAS AS
BOLACHAS MAL COZIDAS,
QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM CONTER 2 OU 3
PACOTES INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTEGCAO. CUIDAR NO TRANSPORTE
PARA EVITAR A QUEBRA DAS
BOLACHAS QUEBRADAS. VALIDADE
SUPERIOR A 8 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 48

70

1500

PACOTES DE 400
GRAMAS

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM
CRACKER, FABRICADO COM
MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS, SEM
CORANTES. DEVEM ESTAR LIVRES DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
COMO INSETOS, OBJETOS RIGIDOS,
SUJIDADES E OUTROS. SERAO
REJEITADAS AS BOLACHAS MAL
COZIDAS, QUEIMADAS E COM
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
ANORMAIS. DEVEM CONTER 2 OU 3
PACOTES INDIVIDUAIS COM DUPLA
PROTECAOQ. CUIDAR NO TRANSPORTE
PARA EVITAR A QUEBRA DAS




BOLACHAS QUEBRADAS. VALIDADE
SUPERIOR A 8 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 48.

72

875

PACOTES DE 500
GRAMAS

MACARRAO COMPRIDO COM OVOS
MASSA TIPO ESPAGUETI, SECA, NAO
PODENDO SER ADICIONADA
QUALQUER ESPECIE DE CORANTE
ARTIFICIAL, SENDO PERMITIDO
OENRIQUECIMENTO COM VITAMINAS
E SAIS MINERAIS E OUTRAS
SUBSTANCIAS NO VALOR BIOLOGICO
ESPECIFICO. AS MASSAS AO SEREM
POSTAS NA AGUA NAO DEVERAO
TURVA-LA ANTES DA COCCAO. NAO
PODERAO SER FERMENTADAS OU
RANCOSAS. VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA
49.

74

625

PACOTES DE 500
GRAMAS

MACARRAO CURTO COM OVOS, TIPO
AVE MARIA, SECA NAO PODENDO SER
ADICIONADA QUALQUER ESPECIE DE
CORANTE ARTIFICIAL, SENDO
PERMITIDO O ENRIQUECIMENTO COM
VITAMINAS E SAIS MINERAIS E
OUTRAS SUBSTANCIAS DE VALOR
BIOLOGICO ESPECIFICO. AS MASSAS
AO SEREM POSTAS NA AGUA
NAODEVERAO TURVA-LA ANTES DA
COCCAO. NAO PODERAO  SER
FERMENTADAS ou RANCOSAS.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 49,

76

3000

PACOTES DE 500
GRAMAS

MACARRAO TIPO PARAFUSO COM
OVOS, MASSA SECA, NAO PODENDO
SER ADICIONADA QUALQUER ESPECIE
DE CORANTE ARTIFICIAL, SENDO
PERMITIDO O ENRIQUECIMENTO COM
VITAMINAS E SAIS MINERAIS E
OUTRAS SUBSTANCIAS DE VALOR
BIOLOGICO ESPECIFICO. AS MASSAS
AO SEREM POSTAS NA AGUA NAO
DEVERAO TURVA-LA ANTES DA
COCCAO. NAO PODERAO SER
FERMENTADAS OU RANCOSAS.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 49.

78

75

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO DE
200 GRAMAS

ERVILHA EM CONSERVA DE AGUA E
SAL, INTEIRAS, COM TAMANHOS E
FORMAS REGULARES, SEM ADITIVOS
QUIMICOS. PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS,
ISENTOS DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA
31.

80

150

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO 2
QUILOS

ERVILHA EM CONSERVA DE AGUA E
SAL, INTEIRAS, COM TAMANHOS E
FORMAS REGULARES, SEM ADITIVOS
QUIMICOS. PRODUZIDO A PARTIR DE
MATERIAS-PRIMAS SAS E LIMPAS,
ISENTOS DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA
31.




82

625

EMBALAGENS
DE 4 QUILOS

EXTRATO DE TOMATE DE 1° LINHA,
SIMPLES, CONCENTRADO. DEVE SER
PREPARADO COM FRUTOS MADUROQS,
ESCOLHIDOS, SAOS, SEM PELE E
SEMENTES. DEVE SER COM
CONSISTENCIA ADEQUADA E GROSSA,
ENCORPADO. APRESENTANDO-SE
COMO UMA MASSA VERMELHA DE
ODOR PROPRIO. DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A RESOLUGAO N° 12 DE
1978. CONTENDO NA SUA
COMPOSIGCAO TOMATE, SAL E
ACUCAR. NAO DEVE APRESENTAR
FERMENTAGAO, PROCESSO
DEFEITUOSO, NEM ESTAR MUITO
LIQUIDO. SE SOLICITADO,
APRESENTAR O LAUDO CONTENDO O
BRIX. ATENDER NTA 32.

84

75

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO DE
200 GRAMAS

MILHO VERDE EM CONSERVA DE
AGUA E SAL, INTEIRAS, COM
TAMANHOS E FORMAS REGULARES,
SEM ADITIVOS QUIMICOS. PRODUZIDO
A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO. ISENTO DE
FERMENTACAO. VALIDADE MINIMA
DE 8 MESES

86

175

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO 2
QUILOS

MILHO VERDE EM CONSERVA DE
AGUA E SAL, INTEIRAS, COM
TAMANHOS E FORMAS REGULARES,
SEM ADITIVOS QUIMICOS. PRODUZIDO
A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO. ISENTO DE
FERMENTACAO. VALIDADE MINIMA
DE 8 MESES.

88

50

PACOTES DE 40
GRAMAS

CANELA DA  CHINA EM PO
PROVENIENTE DE MATERIA-PRIMA DE
BOA QUALIDADE. ISENTA DE
QUALQUER  MATERIAL  UMIDADE
ADEQUADA. VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA
70.

90

62,5

PACOTES DE 20
GRAMAS

CANELA DA CHINA EM RAMA (CASCA)
PROVENIENTE DE MATERIA-PRIMA DE
BOA QUALIDADE, SEM MANCHAS
APARENTES OU BOLORES. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 70.

92

87,5

PACOTES DE 40
GRAMAS

ACAFRAO DESIDRATADO,
CONSTITUIDO DE PRODUTOS SAQS,
LIPOS E SECOS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO
PROVENIENTE DE MATERIA-PRIMA DE
BOA QUALIDADE UMIDADE
ADQUADA, VALIDADE MINIMA DE 1
ANO DA ENTREGA ATENDER NTA 70

94

50

PACOTES DE 10
GRAMAS

LOURO EM PO, CONSTITUIDO DE
FOLHAS MOIDAS SAS, LIMPAS E
SECAS. ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO. PROVENIENTE
DE MATERIA-PRIMA  DE BOA
QUALIDADE. UMIDADE ADEQUADA.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA




ENTREGA. ATENDER NTA 70.

96

50

PACOTES DE 10
GRAMAS

MANJERICAO DESIDRATADO,
CONTITUIDO DE FOLHAS SAS, LIMPAS
E SECAS. ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO. PROVENIENTE
DE MATERIA-PRIMA DE BOA
QUALIDADE. UMIDADE ADEQUADA.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 70.

98

112,5

PACOTES DE 50
GRAMAS

OREGANODESIDRATADO, CONTITUIDO
DE FOLHAS SAS, LIMPAS E SECAS.
ISENTO DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. PROVENIENTE DE
MATERIA-PRIMA DE BOA QUALIDADE.
UMIDADE ADEQUADA. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 70.

100

1000

PACOTES COM 1
QUILO

CHOCOLATE EM PO 32% CACAU.
DEVERA SER OBTIDO DE MATERIAS
PRIMAS SAS E LIMPAS ISENTAS DE
MATERIAS TERROSAS, DE PARASITAS,
DETRITOS ANIMAIS, CASCAS DE
SEMENTE DE CACAU E OUTROS
DETRITOS VEGETAIS. ASPECTO: PO
HOMOGENEO, COR PROPRIO DO TIPO,
CHEIRO CARACTERISTICO E SABOR
NAO TAO DOCE, PROPRIO, COM
UMIDADE MAXIMA DE 3%.
INGREDIENTES: CACAU EM PO,
ACUCAR, ENRIQUECIDO COM
VITAMINAS (A, C, B1, B2, B3 E B6) E
MINERAIS (FERRO, CALCIO E ZINCO).
NAO CONTEM GLUTEN. A
EMBALAGEM DEVERA SER DE SACOS
DE POLIESTER METALIZADO/PEBD,
ATOXICO, HERMETICAMENTE
SELADOS CONTENDO 01 KG.

102

875

PACOTES DE 5
QUILOS

ACUCAR CRISTAL, ISENTO DE
FERMENTACAO, DE MATERIA
TERROSA, DE  PARASITAS OU
DETRITOS DE ORIGEM VEGETAL OU
ANIMAL, CONTENDO NO MINIMO 99,3
% DE SACAROSE, PROVENIENTE DO
SUCO DA CANA, COM VALIDADE DE
NO MINIMO 8 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 52,

104

275

PACOTES DE 1
QUILO

ACUCAR REFINADO, ISENTO DE
FERMENTACAO, DE MATERIA
TERROSA, DE PARASITAS OU
DETRITOS DE ORIGEM VEGETAL OU
ANIMAL, CONTENDO NO MINIMO 98,5%
DE SACAROSE, PROVENIENTE DO
SUCO DA CANA, COM VALIDADE DE
NO MINIMO 8 MESES A PARTIR DA
ENTREGA. ATENDER NTA 53.

106

75

EMBALAGENS
DE PESO
DRENADO DE
180 GRAMAS

GRAO DE BICO EM CONSERVA DE
AGUA E SAL, GRAOS INTEIROS, NAO
ESMAGADOS, COM TAMANHOS E
FORMAS REGULARES SEM ADITIVOS
QUIMICOS .AS EMBALAGENS DEVEM
APRESENTAR SEM AMASSOS OU
ESTUFAMENTOS PRODUZIDO A PARTIR
DE MATERIAS PRIMAS SAS E LIMPAS,
ISENTOS DE QUALQUER MATERIAL




ESTRANHO, VALIDADE MINIMA DE 8
MESE DA ENTREGA ATENDER NTA 14 E
31

108

75

FRASCOS DE 100
ML

ADOCANTE DIETETICO LIQUIDO — 100%
SO STEVIA. INGREDIENTES: AGUA,
EDULCORANTES NATURAIS
GLICOSIDEOS DE STEVIOL,
CONSERVANTES: BENZOATO DE SODIO
E SORBATO DE POTASSIO,
ACIDULANTE: ACIDO CITRICO. SEM
ASPARTAME, SEM CICLAMATO, SEM
SACARINA, SEM  ACESULFAME-K.
UNIDADES DE 80ML. PRAZO DE
VALIDADE MINIMO 2 ANOS A CONTAR
A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
ATENDER NTA 83

110

125

CAIXAS OU
PACOTES DE 500
GRAMAS

AMIDO DE MILHO EM PO, FABRICADO
DE MATERIAS SAS E LIMPAS E LIVRE
DE MATERIAS ESTRANHAS.QUANDO
COMPRIMIDOS DEVEM PRODUZIR
LIGEIRA CREPITACAO. NAO DEVE
ESTAR FERMENTADO, RANCOSO OU
UMIDO. ATENDER NTA 37.

112

125

PACOTES DE 5
QUILOS

ARROZ TIPO 1 AGULHINHA, LONGO
FINO, BENEFICIADO, POLIDO, SEM
MISTURA DE GRAOS, SEM MATERIAS
ESTRANHAS E EM ATE 1% DE ESCOLHA
ACEITAVEL. O ARROZ DEVE SER DE
BOA QUALIDADE NAO FICANDO NEM
PAPADO NEM DURO APOS
PREPARAGAO. COM VALIDADE
MINIMA DE 10 MESES DA DATA DA
ENTREGA. ATENDER NTA 33.

114

2500

PACOTES DE 5
QUILOS

ARROZ TIPO 1, LONGO FINO,
BENEFICIADO, PARBOILIZADO POLIDO,
SEM MISTURA DE GRAOS, SEM
MATERIAS ESTRANHAS E EM ATE 1%
DE ESCOLHA ACEITAVEL. O ARROZ
DEVE SER DE BOA QUALIDADE NAO
FICANDO NEM PAPADO NEM DURO
APOS PREPARACAO. COM VALIDADE
MINIMA DE 10 MESES DA DATA DA
ENTREGA. ATENDER NTA 33.

116

1750

PACOTES DE 500
GRAMAS

CAFE TORRADO E MOIDO, COM PO
HOMOGENEO E FINO, COR CASTANHO
ESCURO, ODOR E SABOR
CARACTERISTICO, PRODUZIDO COM
GRAOS SAOS, LIMPOS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTO DE PARASITOS,
LARVAS E QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. UMIDADE ADEQUADA.
PODE SER A VACUO. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 44.

118

625

CAIXAS DE 200
GRAMAS

CHA MATE PRODUZIDO COM FOLHAS
E BROTOS SAOS, LIMPOS,
PROVENIENTES E ESPECIMENS
VEGETAIS GENUINOS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO E DE
ELEMENTOS VEGETAIS ESTRANHO A
ESPECIE. UMIDADE  ADEQUADA.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 41.




120

200

PACOTES DE 100
GRAMAS

COCO RALADO DESIDRATADO E
PARCIALMENTE DESENGORDURADO
PRODUZIDO A PARTIR DE MATERIAS-
PRIMAS SAS E LIMPAS, ISENTOS DE
QUALQUER MATERIAL ESTRANHO.
DEVE SER BRANCO, PURO E COM
ADICAO DE ACUCAR. ATENDER NTA
29.

122

125

PACOTES DE 500
GRAMAS

COLORIFICO EM PO PRODUZIDO A
PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO. CONSTITUIDO
POR UMA MISTURA DE FUBA OU
FARINHA DE MILHO OU DEMANDIOCA
COM URUCUM, OLEO COMESTIVEL E
SAL. UMIDADE ADEQUADA. ATENDER
NTA 85.

124

20

CAIXINHAS DE
200 GRAMAS

CREME DE LEITE UHT
HOMOGENEIZADO COM NO MAXIMO
20% DE GORDURA. VALIDADE MINIMA
DE 8 MESES DA ENTREGA.

126

37,5

PACOTES OU
CAIXAS DE 200
GRAMAS

FARINHA DE AVEIA PRODUZIDA A
PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAS
ESTRANHAS, COM UMIDADE MAXIMA
DE 15%. ATENDER NTA 34.

128

500

PACOTES DE 1
QUILO

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL, TIPO 1,
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, OBTIDA A PARTIR DO CEREAL
LIMPO, DESGERMINADO, PRODUZIDO
A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS, ISENTOS DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. NAO DEVE ESTAR
FERMENTADO, RANCOSO OU UMIDO.
VALIDADE MiNIMA DE 4 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 34, 35 E 82.

130

3750

PACOTES DE 1
QUILO

FEIJAO CARIOCA, PROVENIENTE DE
SAFRA NOVA, TIPO 1, LIMPO, SEM
MISTURA DE GRAOS, GRAOS INTEIROS,
COM O MAXIMO DE DEFEITOS LEVES
DE 2,5% (MOFADOS, QUEBRADOS,
OUTROS GRAOS, GERMINADQS, ETC.)
CONFORME O MINISTERIO DA
AGRICULTURA E ABASTECIMENTO.
ISENTO DE MATERIAIS TERROSOS,
SEM SUJIDADES DE LARVAS OU
PARASITAS OU DETRITOS DE ORIGEM
ANIMAL OU VEGETAL, GRAOS
ARDIDOS, PODRES, ENRUGADOS OU
MOFADOS, SENDO POLIDO COM
GLICOSE, OLEOS VEGETAIS
COMESTIVEIS OU OUTRAS
SUBSTANCIAS COMESTIVEIS, DESDE
QUE NAO EXCEDA 5% DA
CONCENTRACAOQ. A PRODUCAO
ENTREGUE DEVE SER DA ULTIMA
SAFRA. VALIDADE MINIMA DE 6
MESES A PARTIR DA ENTREGA.
ATENDER NTA 12 E 14.

132

500

PACOTES DE 1
QUILO

FEWJAO PRETO, PROVENIENTE DE
SAFRA NOVA, TIPO 1, LIMPO, SEM
MISTURA DE GRAOS, GRAOS INTEIROS,




COM O MAXIMO DE DEFEITOS LEVES
DE 25% (MOFADOS, QUEBRADOS,
OUTROS GRAOS, GERMINADOS, ETC.)
CONFORME O  MINISTERIO DA
AGRICULTURA E ABASTECIMENTO.
ISENTO DE MATERIAIS TERROSOS,
SEM SUJIDADES DE LARVAS OU
PARASITAS OU DETRITOS DE ORIGEM
ANIMAL OU VEGETAL, GRAOS
ARDIDOS, PODRES, ENRUGADOS OU
MOFADOS, SENDO POLIDO COM
GLICOSE, OLEOS VEGETAIS
COMESTIVEIS ouU OUTRAS
SUBSTANCIAS COMESTIVEIS, DESDE
QUE NAO EXCEDA 5% DA
CONCENTRACAO. A  PRODUCAO
ENTREGUE DEVE SER DA ULTIMA
SAFRA. VALIDADE MINIMA DE 4
MESES A PARTIR DA ENTREGA.
ATENDER NTA 12 E 14.

134

75

POTES OU
LATAS DE 100
GRAMAS

FERMENTO EM PO QUIMICO
CONTENDO SUBSTANCIAS PROPRIAS
PARA USO ALIMENTAR, TAIS COMO:
ACUCARES,  FARINHAS, AMIDOS,
FECULA, ENZIMAS E FOSFATO DE
CALCIO. ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO COMO INSETOS,
OBJETOS RIGIDOS, SUJIDADES E
OUTROS. VALIDADE MINIMA DE 8
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA 79
ES0.

136

275

PACOTES DE 1
QUILO

FUBA DE MILHO ENRIQUECIDO COM
ACIDO FOLICO E FERRO, FINO,
FABRICADO DE MATERIAS SAS E
LIMPAS E LIVRE DE MATERIAS
ESTRANHAS. NAO DEVE ESTAR
FERMENTADO, RANCOSO OU UMIDO.
VALIDADE MINIMA DE 6 MESES A
PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
ATENDER NTA 34 E 82.

138

375

EMBALAGENS
DE 395 GRAMAS

LEITE CONDENSADO. PROVENIENTE
DE MATERIAS-PRIMAS DE BOA
QUALIDADE, LIVRE DE MATERIAS
ESTRANHAS. COMPOSICAO: LEITE
FLUIDO PADRONIZADO OU LEITE
INTEGRAL, AGCUCAR E LACTOSE.
VALIDADE MINIMA 8 MESES DA
ENTREGA.

140

150

PACOTES DE
1000 GRAMAS

LEITE EM PO INTEGRAL, SEM ADICAQO
DE ACUCAR E SORO, COMPOSTO POR
VITAMINAS E MINERAIS. DEVERA SER
PREPARADO COM  INGREDIENTES
SAOS E LIMPOS, DE PRIMEIRA
QUALIDADE, SER DE FACIL PREPARO
POR DISSOLUCAO EM AGUA POTAVEL
E APRESENTAR A FLUIDEZ
CARACTERISTICA DE LEITE.
DESCRICAO: LEITE EM PO INTEGRAL,
EMULSIFICANTE (LECITINA DE SOJA),
VITAMINAS (A, C, D, PP, B1, B2, B6)
MINERAIS (ZINCO, 10DO, FOSFORO,
CALCIO E PANTOTENATO DE CALCIO).
NAO CONTEM GLUTEM. INFORMACAO
NUTRICIONAL NA PORCAQO DE 100G:




VALOR ENERGETICO MAXIMO 525
KCAL, PROTEINA ENTRE 26 E 30G,
GORDURAS TOTAIS MAXIMO DE 28G,
GORDURAS SATURADAS MAXIMO DE
16G, SODIO MAXIMO 320MG, CALCIO
ENTRE 1000 E 1200MG, NO MINIMO 10
VITAMINAS SENDO VITAMINA A
710MCG, VITAMINA D NO MINIMO DE
59 MCG, VITAMINA PP 19MG, ACIDO
FOLICO 480MCG E MINERAIS SENDO
FERRO 16,8 MG, 10DO 156 MCG E ZINCO
8,4 MCG. O RENDIMENTO MINIMO POR
QUILO DO PRODUTO DEVE SER DE 40
PORCOES DE 200 ML. EMBALAGEM
PRIMARIA: DEVERA SER EMBALADO
EM SACO DE 1 KG EM POLIESTER
METALIZADO FLEXIVEL, ATOXICO E
RESISTENTE, FECHADO
HERMETICAMENTE DE MANEIRA A
GARANTIR A QUALIDADE DO
PRODUTO DURANTE TODO O SEU
PRAZO DE VALIDADE. ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO E
REEMBALADO EM CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA, FECHADA COM FITA
ADESIVA COM CAPACIDADE PARA ATE
10 KG.

142

125

EMBALAGENS
DE 500 GRAMAS

MAIONESE CREMOSA A BASE DE OVOS
E OLEOS VEGETAIS. PRODUZIDA COM
MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS E DE
BOA QUALIDADE. ISENTO DE
MATERIAIS ESTRANHOS E CORANTES.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 50 E70.

144

375

PACOTES DE 500
GRAMAS

MILHO BRANCO PARA CANIJICA, TIPO
1, POLIDO, LIMPO, TOTALMENTE
DEGERMINADO, PRODUZIDO A PARTIR
DE MATERIA-PRIMA SA E LIMPA,
ISENTO DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO E SUJIDADES. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 33.

146

375

PACOTES DE 500
GRAMAS

MILHO PARA PIPOCA EXTRA,
AMARELO, TIPO 1, LIMPO, PRODUZIDO
A PARTIR DE MATERIA-PRIMA SA E
LIMPA, ISENTO DE QUALQUER
MATERIAL ESTRANHO E SUJIDADES.
VALIDADE MINIMA DE 8 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 33.

148

375

EMBALAGEM
DE 500 ML

OLEO COMPOSTO DE SOJA E AZEITE
DE OLIVA, DEVENDO CONTER 15%
DEAZEITE DE OLIVA. APRESENTADO
EM COR TRANSLUCIDA, CHEIRO
CARACTERISTICO, SEM APRESENTAR
CHEIRO FORTE DE SOJA OU DE
OUTRAS SUBSTANCIAS, TANTO FRIO
COMO  AQUECIDO, NAO DEVE
APRESENTAR MATERIAIS EM
SUSPENSAO. EMBALAGENS EM
PERFEITO ESTADO, SEM AMASSADOS,
ESTUFAMENTOS ou
ENFERRUJAMENTO, COM VALIDADE
DE NO MINIMO 12 MESES A PARTIR DA
DATA DE ENTREGA. ATENDER NTA 50




150

875

FRASCOS OU
LATAS DE 900
ML

OLEO DE SOJA REFINADO
APRESENTADO EM COR
TRANSPARENTE LEVEMENTE
AMARELADA, CHEIRO
CARACTERISTICO, SEM APRESENTAR
CHEIRO FORTE DE SOJA OU DE
OUTRAS SUBSTANCIAS, TANTO FRIO
COMO AQUECIDO, NAO DEVE
APRESENTAR MATERIAIS EM
SUSPENSAO. EMBALAGENS EM
PERFEITO ESTADO, SEM AMASSADOS,
ESTUFAMENTOS OU
ENFERRUJAMENTO, COM VALIDADE
DE NO MIiNIMO 6 MESES A PARTIA DA
DATA DE ENTREGA. ATENDER NTA 50.

152

375

PACOTES DE 1
QUILO

PO PARA O PREPARO DE PUDIM SABOR
CHOCOLATE. DILUICAO PARA 3
LITROS DE AGUA. DEVE CONTER LEITE
EM PO, CACAU EM PO. APRESENTAR
SABOR, COR E ODOR PROPRIOS, PO
HOMOGENEO, UMIDADE ADEQUADA,
PRODUZIDO COM MATERIAS-PRIMAS
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE E
ISENTOS DE MATERIAIS ESTRANHOS.
EMBALAGEM RESISTENTE. VALIDADE
MINIMA DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 79.

154

375

EMBALAGENS
DE 1,03 QUILOS

POLPA DE TOMATE PRODUZIDA COM
FRUTOS 100% NATURAL, SADIOS E
MADUROS, ESCOLHIDOS, SAOS, SEM
PELES E SEMENTES SENDO TOLERADA
A ADICAO DE 1% DE ACUCAR E 5% DE
CLORETO DE SODIO. ISENTO DE

MATERIAS ~ ESTRANHAS E
FERMENTACAO E NAO INDICAR
PROCESSAMENTO DEFEITUOSO.

VALIDADE DE 8 MESES DA ENTREGA.
ATENDER NTA 32.

156

500

PACOTES DE 1
QUILO

SAL REFINADO IODADO DE MESA,
CONSTITUIDO DE CRISTAIS BRANCOS,
DE GRANULAGCAO UNIFORME E ISENTO
DE IMPUREZAS E UMIDADE. O SAL DE
I0DO NAO DEVE SER TOXICO, TENDO
NO MINIMO 10MG, E NO MAXIMO 15MG
DE I0DO POR KG DE SAL. DEVE SER
SUBMETIDO A  BENEFICIAMENTO
PARA  ELIMINACAO DOS SAIS
HIGROSCOPICOS E MAGNESIO E
CALCIO, IMPUREZAS ORGANICAS,
AREIA E FRAGMENTOS DE CONCHAS;
OS CRISTAIS DEVEM  PASSAR
TOTALMENTE POR PENEIRA N° 20
(0,841 MM DE ABERTURA) E 25% NO
MINIMO, DEVENDO PASSAR POR
PENEIRA N° 60 (025 MM DE
ABERTURA), VALIDADE DE 12 MESES
DA ENTREGA. ATENDER NTA 71.

158

50

PACOTES DE 500
GRAMAS

TRIGO MOIDO PARA QUIBE,
PRODUZIDO A PARTIR DE MATERIAS-
PRIMAS SAS, LIMPAS E DE BOA
QUALIDADE. ISENTO DE MATERIAS
ESTRANHAS. VALIDADE MINIMA DE 6
MESES DA ENTREGA. ATENDER NTA
33.




160

275

FRASCOS DE 750
ML

VINAGRE DE ALCOOL, CONTENDO
FERMENTADO ACETICO DE ALCOOL
HIDRATADO, COM ACIDEZ DE 4 A 4,5%
DETERMINADA EM ROTULO. ISENTO
DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA
COMPOSICAO NORMAL E DE
MATERIAIS EM SUSPENSAOQ.
PROVENIENTE DE MATERIAS-PRIMAS
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE.
VALIDADE MINIMA DE 12 MESES DA
ENTREGA. ATENDER NTA 72.

162

20

FRASCOS DE
900ML OU 1
LITRO

XAROPE DE GROSELHA, PRODUZIDO
COM AGUA POTAVEL E AGUCAR
BASICAMENTE, SAOS E LIMPOS.
ISENTOS DE QUALQUER MATERIAL
ESTRANHO. PODE SER ENRIQUECIDO
DE VITAMINAS E DEVE TER 62% DE
ACUCAR EM PESO. CONSERVACAO EM
TEMPERATURA AMBIENTE. POSSUIR
REGISTRO NO  MINISTERIO DA
AGRICULTURA. VALIDADE MINIMA DE
1 ANO DA ENTREGA. ATENDER NTA 62.

164

375

QUILOS

ALHO EXTRA DE 1* QUALIDADE, SEM
RESTIA, BULBO INTEIRO E SAO, SEM
BROTOS, BOLORES. NAO APRESENTAR
GRAOS CHOCHOS, ARDIDOS,
MANCHADOS OU OUTROS DEFEITOS
QUE  POSSAM  ALTERAR  SUA
APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE
RESIDUOS FERTILIZANTES. ATENDER
NTA 15.

166

3250

QUILOS

BANANA NANICA EXTRA DE OTIMA
QUALIDADE SEM DEFETIOS BEM
DESENVOLVIDAS E MADURAS
QUEAPRESENTE TAMANHO
PRODINAZADO MEDIO, COR
COSERVACAO UNIFORME. COM GRAU
DE MATURAGCAO TAL QUE LHES
PERMITA SUPORTAR TRANSPORTE,
MNIPULACAO E CONSERVACAO

168

825

QUILOS

BATATA INGLESA EXTRA DE OTIMA
QUALIDADE E SEM  DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE  DESENVOLVIDA
COM ASPECTO, AROMA E SABOR
TIPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE DE TAMANHO MEDIO
E COR, NAO SERAO PERMITIDAS
RACHADURAS, CORTES E BROTOS.
DEVE SER DE COLHEITA RECENTE E
NAO ESTAREM DANIFICADAS POR
QUALQUER ORIGEM FISICA OU
MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. LIVRE DE ENFERMIDADES
E DE TERRA OU SUJIDADES
ADERENTES A CASCA E
FERTILIZANTES. ISENTA DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR FORTE,
SABOR ESTRANHO E DE RESIDUOS
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 15.

170

1000

QUILOS

CEBOLA EXTRA, LISA, DE OTIMA
QUALIDADE E SEM DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA
COM ASPECTO, AROMA E SABOR
TiPICO DA VARIEDADE E




UNIFORMIDADE E COR, NAO SERAO
PERMITIDAS RACHADURAS E CORTES.
DEVE SER DE COLHEITA RECENTEE
NAO ESTAREM DANIFICADAS POR
QUALQUER ORIGEM FiSICA o0U
MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA. ESTAR LIVRE DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE
A CASCA. ESTAR ISENTA DE UMIDADE
EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHOS. ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS FERTILIZANTES. ATENDER
NTA 15.

172

300

QUILOS

GOIABA VERMELHA DEVENDO SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS DE OTIMA
QUALIDADE SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO, COR E
CONSERVACAO UNIFORME. 0S
PEDUNCULOS E A POLPA DEVERAO
ESTAR INTACTOS E UNIFORMES. NAO
SENDO PERMITIDAS MANCHAS OU
DEFEITOS NA CASCA. DEVERAO
SATISFAZER AS SEGUINTES
CONDICOES MINIMAS: TER ATINGIDO
O GRAU MAXIMO NO TAMANHO,
AROMA, COR E SABOR PROPRIOS DA
ESPECIE E VARIEDADE, APRESENTAR
GRAU DE MATURACAO TAL QUE LHE
PERMITA SUPORTAR A MANIPULACAO,
O TRANSPORTE E CONSERVACAO EM
CONDICOES ADEQUADAS PARA O
CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO; SER
COLHIDO CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU DANIFICADO
POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA, A POLPA E O
PEDUNCULO, QUANDO  HOUVER
DEVERAO APRESENTAR INTACTOS E
FIRMES; NAO CONTER SUBSTANCIAS
TERROSAS, SUJIDADES OU CORPOS
ADERENTES A SUPERFICIE DA CASCA,
ESTAR ISENTA DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, AROMA E SABOR
ESTRANHOS E ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS DE FERTILIZANTES.
ATENDER NTA 17.

174

2625

QUILOS

MACA NACIONAL FUJI OU GALA, DE
TAMANHO MEDIO, DEVENDO SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS DE OTIMA
QUALIDADE SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO, COR E
CONSERVACAO UNIFORME. 0S
PEDUNCULOS E A POLPA DEVERAO
ESTAR INTACTOS E UNIFORMES. NAO
SENDO PERMITIDAS MANCHAS OU
DEFEITOS NA CASCA. DEVERAO
SATISFAZER AS SEGUINTES
CONDICOES MINIMAS: TER ATINGIDO
O GRAU MAXIMO NO TAMANHO,
AROMA, COR E SABOR PROPRIOS DA
ESPECIE E VARIEDADE, APRESENTAR




GRAU DE MATURACAO TAL QUE LHE
PERMITA SUPORTAR A MANIPULACAO,
O TRANSPORTE E CONSERVAGCAO EM
CONDICOES ADEQUADAS PARA O
CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO; SER
COLHIDO CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU DANIFICADO
POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA, A POLPA E O
PEDUNCULO, QUANDO  HOUVER
DEVERAO APRESENTAR INTACTOS E
FIRMES; NAO CONTER SUBSTANCIAS
TERROSAS, SUJIDADES OU CORPOS
ADERENTES A SUPERFICIE DA CASCA,
ESTAR ISENTA DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, AROMA E  SABOR
ESTRANHOS E ESTAR LIVRE DE
RESIDUOS DE FERTILIZANTES. OS
PEDUNCULOS E A POLPA DEVERAO
ESTAR INTACTOS E UNIFORMES.
ATENDER NTA 17.

176

3750

QUILOS

MURICOTE,DEVENDO SER
CONSTITUIDA POR FRUTAS DE OTIMA
QUALIDADE SEM DEFEITOS, BEM
DESENVOLVIDAS E MADURAS, QUE
APRESENTE TAMANHO, COR E
CONSERVACAO UNIFORME. 0S
PEDUNCULOS E A POLPA DEVERAO
ESTAR INTACTOS, FIRME E
UNIFORMES. NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS OU DEFEITOS NA CASCA.
DEVERAO SATISFAZER AS SEGUINTES
CONDICOES MINIMAS: TER ATINGIDO
O GRAU MA’XIMO NO TAMANHO,
AROMA, COR E SABOR PROPRIOS DA
ESPECIE E VARIEDADE, APRESENTAR
GRAU DE MATURACAO TAL QUE LHE
PERMITA SUPORTAR A MANIPULACAO,
O TRANSPORTE E CONSERVACAO EM
CONDICOES ADEQUADAS PARA O
CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO; SER
COLHIDO CUIDADOSAMENTE E NAO
ESTAR GOLPEADO OU DANIFICADO
POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETE A
SUA APARENCIA NAO CONTER
SUBSTANCIAS TERROSAS, SUJIDADES
OU CORPOS ADERENTES A SUPERFICIE
DA CASCA, ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA  ANORMAL,
AROMA E SABOR ESTRANHOS E ESTAR
LIVRE DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 17.

178

10000

UNIDADE

OVO BRANCO GRANDE DE GALINHA,
FRESCO, LIMPO E CASCA FIRME, LISO,
SEM RACHADURAS. PESO MINIMO DE
50 GRAMAS A UNIDADE, DISPOSTOS
EM CARTELAS DE PAPELAO LIMPAS E
NOVAS, COM 20 OU 30 OVOS CADA.
APRESENTAR REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA NA
EMBALAGEM. VALIDADE MINIMA DE
15 DIAS DA ENTREGA EXPRESSA NA




EMBALAGEM. ATENDER NTA 1.

180

1250

QUILOS

CENOURA EXTRA LISA DE OTIMA
QUALIDADE E SEM  DEFEITOS,
SUFICIENTEMENTE ESENVOLVIDA
COM ASPECTO, AROMA E SABOR
TIPICO DA VARIEDADE E
UNIFORMIDADE DE TAMANHO E COR.
NAO SERAO PERMITIDAS
RACJHADURAS E CORTES DEVE SER
DE COLHEITA RECENTE E NAO
ESTAREM DANIFICADAS POR
QUALQUER ORDEM  FISICA OU
MECANICA  QUE AFETE SUA
APARENCIA.

182

3125

QUILOS

LARANJA PERA TIPO B COM GRAU DE
MATRURACAO QUE PERMITA
SUPORTAR TRRANSPORTE
MANIPULACAO E CONSERVACAO
ADEQUADA PARA CONSUMO MEDIATO
E IMEDIATO, TAMANHO MEDIO, COR E
FORMACAO ADEQUADA SUCULENTA,
DEVE ESTAR LISA E LIVRE DE
MANCHAS, MACHUCADURAS
BOLORES, ATENDER NTA 17

184

375

QUILOS

PONCAN DEVENDO SER CONSTITUIDA
POR FRUTAS DE OTIMA QUALIDADE
SEM DEFEITOS, BEM DESENVOLVIDAS
E MADURAS, QUE APRESENTE
TAMANHO, COR E CONSERVACAO
UNIFORME. OS PEDUNCULOS E A
POLPA DEVERAO ESTAR INTACTOS,
FIRME E UNIFORMES. NAO SENDO
PERMITIDAS MANCHAS OU DEFEITOS
NA CASCA. DEVERAO SATISFAZER AS
SEGUINTES CONDICOES MINIMAS: TER
ATINGIDO O GRAU MA’XIMO NO
TAMANHO, AROMA, COR E SABOR
PROPRIOS DA ESPECIE E VARIEDADE,
APRESENTAR GRAU DE MATURACAO
TAL QUE LHE PERMITA SUPORTAR A
MANIPULACAO, O TRANSPORTE E
CONSERVACAO EM CONDICOES
ADEQUADAS PARA O CONSUMO
MEDIATO E IMEDIATO; SER COLHIDO
CUIDADOSAMENTE E NAO ESTAR
GOLPEADO OU DANIFICADO POR
QUALQUER LESAO DE ORIGEM FISICA
OU MECANICA QUE AFETE A SUA
APARENCIA NAO CONTER
SUBSTANCIAS TERROSAS, SUJIDADES
OU CORPOS ADERENTES A SUPERFICIE
DA CASCA, ESTAR ISENTA DE
UMIDADE EXTERNA  ANORMAL,
AROMA E SABOR ESTRANHOS E ESTAR
LIVRE DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. ATENDER NTA 17.

186

3750

QUILOS

MAMAO FORMOSO EXTRA A
DEVENDO SER CONSTITUIDA POR
FRUTAS DE OTIMA QUALIDADE SEM
DEFETOS ,BEM DESENVOLVIDAS E
MADURAS QUE APRESENTE
TAMANHO, COR E CONSERVACAO
UNIFORME; OS PEDUNCULOS E A
POLPA DEVE ESTAR INTACTOS E




UNIFORMES NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS OU DEFEITOS NA CASCA,
ATENDER NTA 17

188

5000

QUILOS

MELANCIA REDONDA, DRAUDA E DE
PRIMEIRA QUALIDADE SEM DEFEITOS
BEM DESENVOLVIDAS, MADURAS,
QUE APRESNTE COR TAMANHO, COR
COLORACAO E CONSERVACAO
UNIFORME, NAO SENDO PERMITIDAS
MANCHAS, DEFETIOS NA CASCA, TER
ATINGIDO GRAU MAXIMO DE
MATURACAO TAL QUE LHE PERMITA
SUPORTAR A MANIPULACADO, O
TRANSPORTE E CONSERVACAO EM
CONDICOES ADEQUDAS PARA O
CONSUMO, ATENDER NTA 17.

190

225

PACOTES DE 500
GRAMAS

FARINHA DE MILHO AMARELA,
PRODUTO OBTIDO PELA LIGEIRA
TORRACAO DO GRAO DE MILHO,

DESGERMINADO ou NAO,
PREVIAMENTE MACERADO SOCADO E
PENEIRADO, DEVERAO SER

FABRICADAS A PARTIR DE MATERIAS
PRIMAS SAS E LIMPAS ISENTAS DE
MATERIAS TERROSAS E PARASITOS.
NAO PODERAO ESTAR UMIDAS OU
RANCOSAS.

192

200

PACOTES DE 1
QUILO

PO PARA GELATINA SABOR
MORANGO, PRODUTO CONSTITUIDO
DE GELATINA COMESTIVEL EM PO,
SAL, ACUCAR, ACIDULANTE ACIDO
CITRICO, AROMATIZANTES
ARTIFICIAL DE MORANGO OU
FRAMBOESA E CORANTES ARTIFICIAIS
VERMELHO BORDEAUX-S E AMARELO
CREPUSCULO. COM AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.
COMPOSICAO  NUTRICIONAL  NA
PORCAO DE 154G DE GELATINA
PREPARADA: 13G DE CARBOIDRATO,
1G DE PROTEINA, 0G DE GORDURAS
TOTAIS — BEM. 1KG

194

12500

PAO FRANCES 50GR CADA.PRODUTO
OBTIDO PELA  COCCAOQ, EM
CONDICOES TECNICAS E HIGIENICO-
SANITARIAS ADEQUADAS,
PREPARADO COM FARINHA DE TRIGO,
FERMENTO BIOLOGICO, LEITE, SAL,
ACUCAR, PODENDO CONTER OUTROS
INGREDIENTES DESDE QUE
DECLARADOS E APROVADOS PELA
ANVIS.

196

25000

PAO DE LEITE 50 GR CADA. PRODUTO
OBTIDO PELA  COCGAO, EM
CONDICOES TECNICAS E HIGIENICO-
SANITARIAS ADEQUADAS,
PREPARADO COM FARINHA TRIGO,
FERMENTO BIOLOGICO, SAL, ACUCAR,
MARGARINA  PODENDO  CONTER
OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE
DECLARADOS E APROVADOS PELA
ANVISA.

198

5750

MINI BOLO PRONTO, ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM DE 40 GRAMAS COM




IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA
DO FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE. SENDO DE

SABOR CHOCOLATE -
(INGREDIENTES: RECHEIO  SABOR
CHOCOLATE AROMATIZADO

ARTIFICIALMENTE (20%) [AGUCAR,
XAROPE DE GLICOSE, AGUA, LEITE,
AMIDO MODIFICADO, CACAU EM PO,
SAL, ESTABILIZANTE: GOMA
XANTANA (INS 415), ACIDULANTE:
ACIDO  FOSFORICO  (INS  338),
CONSERVADOR: SORBATO DE
POTASSIO (INS 202), CORANTES:
CARAMELO (INS 150A) E DIOXIDO DE
TITANIO (INS 171) E AROMATIZANTES],
ACUCAR, FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, OVO INTEGRAL, GORDURA
VEGETAL, AMIDO, GLUCOSE, CLARA
DE OVO, FARINHA DE SOJA INTEGRAL,
FOSFATO TRICALCICO, SAL,
VITAMINAS: B1, B2, NIACINA, B6 E A,
ESTABILIZANTES: MONOESTEARATO
DE GLICERINA (INS 471) E LECITINA DE
SOJA  (INS  322), UMECTANTE:
SORBITOL (INS 420), EMULSIFICANTES:
MONO E DIGLICERIDEOS DE ACIDOS
GRAXOS (INS 471), ESTER DE ACIDOS
GRAXOS COM POLIGLICEROL (INS 475)
E ESTEARATO DE POTASSIO (INS 470),
FERMENTOS QUIMICOS:
BICARBONATO DE SODIO (INS 50011) E
PIROFOSFATO DISSODICO (INS 4501),
CONSERVADORES: PROPIONATO DE
CALCIO (INS 282) E ACIDO SORBICO
(INS 200), AROMATIZANTES,
MELHORADOR DE FARINHA: ALFA-
AMILASE (INS 1100) E ACIDULANTE:
ACIDO CITRICO (INS 330). CONTEM
GLUTEN)

200

5750

MINI BOLO PRONTO, ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM DE 40 GRAMAS COM
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA
DO FABRICANTE, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE. SENDO
SABOR  MORANGO(INGREDIENTES:
RECHEIO SABOR BAUNILHA
AROMATIZADO ARTIFICIALMENTE
(20%) [ACUCAR, XAROPE DE GLICOSE,
AGUA, LEITE, AMIDO MODIFICADO,
CACAU EM PO, SAL, ESTABILIZANTE:
GOMA XANTANA (INS 415),
ACIDULANTE: ACIDO FOSFORICO (INS
338), CONSERVADOR: SORBATO DE
POTASSIO (INS 202), CORANTES:
CARAMELO (INS 150A) E DIOXIDO DE
TITANIO (INS 171) E AROMATIZANTES],
ACUCAR, FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, OVO INTEGRAL, GORDURA
VEGETAL, AMIDO, GLUCOSE, CLARA
DE OVO, FARINHA DE SOJA INTEGRAL,
FOSFATO TRICALCICO, SAL,




VITAMINAS: B1, B2, NIACINA, B6 E A,
ESTABILIZANTES: MONOESTEARATO
DE GLICERINA (INS 471) E LECITINA DE
SOJA  (INS 322, UMECTANTE:
SORBITOL (INS 420), EMULSIFICANTES:
MONO E DIGLICERIDEOS DE ACIDOS
GRAXOS (INS 471), ESTER DE ACIDOS
GRAXOS COM POLIGLICEROL (INS 475)
E ESTEARATO DE POTASSIO (INS (470),
FERMENTOS QUIMICOS:
BICARBONATO DE SODIO (INS 50011) E
PIROFOSFATO DISSODICO (INS 4501),
CONSERVADORES: PROPIONATO DE
CALCIO (INS 282) E ACIDO SORBICO
(INS 200), AROMATIZANTES,
MELHORADOR DE FARINHA: ALFA-
AMILASE (INS 1100) E ACIDULANTE:
ACIDO CITRICO (INS 330). (CONTEM

GLUTEN).
202 | 100 | PACOTES DE 130 | CHOCOLATE GRANULADO.
GRAMAS INGREDIENTES: ACUCAR, CACAU EM

PO, AMIDO DE MILHO, GLUCOSE DE
MILHO E/OU ALGODAO, E OU PALMA
HIDROGENADO, SAL, EMULSIFICANTE
LECITINA DE SOJA E AROMATIZANTE.
EMBALAGEM: PACOTE CONTENDO 130
G.

PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA: DIAS;
VALOR TOTAL DA PROPOSTA: R$ ( REAIS);

DADOS DO RESPONSAVEL PELA PROPOSTA:

nome ou razao social do proponente, endere¢o completo, telefone, fax e endereco eletronico (e-
mail), este Gltimo se houver, para contato, bem como: nome, estado civil, profissdo, CPF, RG,
domicilio e cargo na empresa;

DECLARAMOS QUE:

A apresentacdo da proposta implicard na plena aceitacdo, por parte do proponente, das
condicdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

Os precos apresentados contemplam todos os custos diretos e indiretos referentes ao objeto
licitado.

, data.

ASSINATURA DO PROPONENTE




PREFEITURA MUNICIPAL DE POMPEIA
GABINETE DA PREFEITA - SETOR DE COMPRAS E MATERIAL
EXPEDIENTE: DAS 09:00 AS 16:00 HORAS

ANEXO 11 — CAPA - PROCESSO N° 001/2017 - PREGAO N° 001/2017
TIPO: MENOR PRECO POR ITEM

I - OS PRECOS AQUI COTADOS NAO SOFRERAO REAJUSTES
I1 - OS PROPONENTES DEVERAO ESPECIFICAR:
A) VALIDADE DA PROPOSTA — MINIMO DE 60 DIAS

O CRITERIO DE JULGAMENTO SERA PELO MENOR PRECO POR ITEM.

OBS: TODAS AS PROPOSTAS DEVERAO SER DATILOGRAFADAS E FOLHAS
ASSINADAS E CARIMBADAS.

OS PROPONENTES DECLARAM ESTAR DE ACORDO COM TODOS OS TERMOS
DESTE EDITAL E ANEXOS.

CONDIGCOES COMPLEMENTARES A SEREM  PREENCHIDAS  PELOS
PROPONENTES EM ATENCAO AS REGRAS DEFINIDAS PARA ESTA LICITACAO.

NOME DA

L@V S o7\ 21T J
=Y N (o111 =S
N )= =Tl T
BAIRRO: .......oooovveeeeeseeeeeeeesesenenene CIDADE ..o

, DE DE

ASSINATURA E CARIMBO DO PROPONENTE



ANEXO I11

MODELO DE DECLARACAO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE
HABILITACAO

Declaragdo de que cumpre os requisitos de habilitagdo (Papel timbrado da empresa)

A empresa , CNPJ n® .
sediada , declara, sob as penas da Lei, que estd em situacdo
regular perante a Fazenda Nacional, a Seguridade Social - INSS e o Fundo de Garantia de
Tempo de Servico FGTS, bem como, atende as exigéncias do edital quanto a habilitagdo
juridica para os fins previstos no PROCESSO LICITATORIO N° 088/2017, PREGAO N°
046/2017.

Local e data,

(assinatura do representante legal da empresa)



ANEXO IV

CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INCISO XXXIII DO ART. 7° DA
CONSTITUICAOFEDERAL.

A Firma/Empresa Ref.. PROCESSO
LICITATORIO N° 088/2017, PREGAO N° 046/2017, inscrito no CNPJ nP.................... , por
intermédio de seu representante legal 0(a) Sr(a) ........cccoeevvevvvveriennnn. , portador(a) da Carteira de
Identidade N°........ccccevvvvveeens edo CPF NO..cveeeiiieee v , DECLARA, para fins do disposto no

inciso V do art. 27 da Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n° 9.854, de 27
de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicio de aprendiz. SIM () OU NAO

0.

(representante legal)
(Observacao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)



ANEXO V

MODELO DE DECLARAQAO DE INEXISTEN(}IA DE FATO SUPERVENIENTE Ref:
PROCESSO LICITATORIO N°088/2017, PREGAO N° 046/2017.

AUBIMIPIESA ..ttt e e s e R e Rt Rt n R nr e r e e r e ne s

INSCrito N0 CNPJ N% Lo , por intermédio de seu representante
legal 0(8) SI(A) .coovcevveerieieie e , portador(a) da Carteira de
Identidade N° .......ccoevievece Orgdo Expedidor: .......cccccevevennene UF: (i, e do
CPF N2 e DECLARA, para fins do disposto no 8§ 2° do artigo 32

da Lei 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1999,
gue ndo estd impedida de participar de licitacdes ou contratar com a Administracdo Publica,
Direta ou Indireta e que ndo é declarada iniddnea pelo Poder Publico, de quaisquer esferas da
Federacdo. N&o se encontra, nos termos da legislacdo em vigor ou do Pregéo, sujeito a qualquer
outro fato ou circunstancia que possa impedir a sua regular participagdo na presente licitagdo, ou
a eventual contratacdo que deste procedimento possa decorrer.

(assinatura do representante legal)



ANEXO VI - MINUTA DO CONTRATO

CONTRATO N° CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAM O MUNICIPIO DE POMPEIA E

A E M P R ESA *hhkhkkhkkhkhkhkhkhkhkkhkkhkhhkhkkhkkikhkikkkhkiiiikhkkikx

O MUNICIPIO DE POMPEIA, inscrito no CNPJ sob n.° 44.483.444/0001-09, isento de
Inscricdo Estadual, com sede na Rua Dr. José de Moura Resende n° 572, Centro, Pompeia - SP,
neste ato representado pela sua Prefeita Municipal Sr. ISABEL CRISTINA ESCORCE
JANUARIO, doravante designado CONTRATANTE, e a empresa

inscrita no CNPJ sob n.° , com sede na , n.
, - __, representada na forma de seu contrato social pelo Sr(a.)
, RG n°. e CPF n° , ha qualidade de vencedora do

itens de n © ****** Pragdo n.° *****/17 doravante denominada CONTRATADA, nos termos
da Lei Federal n.° 8.666, de 21 de junho de 1993, e alteracdes, Lei Federal N°. 10.520, de 17 de
julho de 2002, firmam o presente contrato, conforme autorizacdo as fls. dos autos do
processo, com as seguintes clausulas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 - OBJETO LICITADO: Aquisi¢do de Géneros Alimenticios.

1.2- Considera-se parte integrante deste contrato 0s seguintes documentos:

1.2.1- Edital do PREGAO n°. ***/17 e seus Anexos;

1.2.2- Propostade ___ de de 20**, apresentada pela CONTRATADA;

1.2.3- Ata da sessdo do PREGAOQ ne, ***/17,

1.3 - Durante a vigéncia, mediante termo de aditamento, o objeto do presente contrato podera
sofrer supressdes ou acréscimos de até 25% (vinte e cinco por cento) das quantidades
contratadas, mantidas as condigdes comerciais pactuadas.

1.4- Os itens do objeto deste contrato a serem fornecidos atenderdo rigorosamente as
especificagdes estabelecidas pelo formulario de proposta e por todas as normas nacionais e
estrangeiras pertinentes ao assunto.

1.5 Compromete-se 0 contratado a entrega dos seguintes produtos:

ITEM QTDE PRODUTO | MARCA PRECO PRECO
UNITARIO TOTAL

01 *kkkkk *kkkk *kkkkhkkikkk *hkhkkhkkhkkhkkikhkhkhkhkkikx *kkkkkhkhkikkk

02

CLAUSULA SEGUNDA - DAS CONDICC)ES DE ENTREGA

2.1- O fornecimento serd parcelado e devera ser entregue em até (5) cinco dias corridos
contados a partir da data do agendamento da entrega;

2.1 - O agendamento da entrega devera ocorrer com até no minimo 5 dias antes da entrega.

2.3 - Locais de entrega: Cozinha Piloto ou Almoxarifado da Prefeitura Municipal de Pompéia —
SP, conforme constar da requisicéo.

2.4 - Os Atestados de Recebimento serdo expedidos pelo Diretor de Merenda Escolar ou Diretor
do Almoxarifado da Prefeitura Municipal;

2.5 - Correrd por conta da empresa contratada as despesas no que diz respeito a seguro,
transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios decorrentes do fornecimento e
entrega do produto, devendo a Contratada enviar a quantidade necessaria de pessoas para que a
entrega ocorra sem prejuizo das atividades normais da Prefeitura Municipal;

2.6 - As entregas deverdo ocorrer entre 8:00 e 12:00, de segunda a sexta-feira;

2.7 - Constatadas irregularidades no produto a Prefeitura podera rejeita-lo, no todo ou em parte,
se disser respeito a especificacdo, determinando sua substituicdo, sem prejuizo das penalidades
cabiveis;

2.8 - Na hipdtese de substituicdo, a Contratada devera fazé-la em conformidade com a indicagdo
do Contratante;




2.9 - Se disser respeito a diferenca de quantidade, determinar sua complementacéo, sem prejuizo
das penalidades cabiveis;

2.10 - A Contratada devera sanar a irregularidade de acordo com a indicacdo desta Prefeitura,
no prazo maximo de 2 (dois) dias contados da notificacdo por escrito, mantido o prego
inicialmente contratado.

CLAUSULA TERCEIRA - DA VIGENCIA
3 - O prazo de vigéncia deste contrato é de 12 meses a contar de sua assinatura.

CLAUSULA QUARTA - DOS RECURSOS E DO PAGAMENTO

4.1- A despesa, estimada, onerara os recursos orgamentarios e financeiros do exercicio de 2018:
02 — Poder Executivo

02.01 — Gabinete do Prefeito e Dependéncias

02.01.04 — Fundo Social de Solidariedade

04.122.0002.2006 — Manutencdo do Fundo de Solidariedade

FONTE DE RECURSO - 01 - TESOURO

3.3.90.30.00 — Material de Consumo

02.04 — Fundo Municipal de Assisténcia Social

02.04.01 — Manutengdo dos Servigos de Assisténcia Social

08.241.0008.2022 — Manutencéo dos Servicos de Assisténcia Social

FONTE DE RECURSO - 01 — TESOURO

3.3.90.30.00 — Material de Consumo

FONTE DE RECURSO - 01 - FEDERAL

3.3.90.30.00 — Material de Consumo

02.05 — Servicos de Saude

02.05.02 — Setor de Merenda Escolar

10.306.0010.2028 — Manutengédo da Merenda Escolar

FONTE DE RECURSO - 01 — TESOURO

3.3.90.30 — Material de Consumo

FONTE DE RECURSO - 02 - ESTADO

3.3.90.30 — Material de Consumo

FONTE DE RECURSO - 05 - FEDERAL

3.3.90.30 — Material de Consumo

4.2 - Os pagamentos serdo efetuados pela tesouraria do CONTRATANTE apds a entrega dos
produtos e atestados pelo responsavel da administracdo pelo acompanhamento da execucdo do
contrato, no prazo de até 30 (trinta) dias corridos apds a emissao do Atestado de Recebimento;

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRIGAC}OES DA CONTRATADA

5.1- Manter durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des
assumidas, todas as condicoes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacao.

5.2- Designar, por escrito, preposto que tenha poderes para resolucdo de possiveis ocorréncias
durante a vigéncia deste contrato.

5.3- Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a0 CONTRATANTE ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execucéo deste Contrato.

5.4- Comunicar ao gestor do CONTRATANTE toda vez que ocorrer qualquer irregularidade.
5.5- Efetuar imediatamente e totalmente as suas expensas, sem qualquer 6nus para O
CONTRATANTE, a substituicdo dos itens que por quaisquer razdes tenha sido entregue,
comprovadamente, adulterado ou contaminado.

5.6- Garantir a entrega do produto nos dias e horarios agendados junto ao

5.7 — Caso solicitado pela Prefeitura Municipal de Pompeia, 0 setor competente enviara os itens
referente ao objeto desta licitacdo para analise do mesmo, e caso comprovado que o item da
empresa vencedora é de ma qualidade ou que podera trazer problemas de ordem mecéanica em
decorréncia da utilizagdo do mesmo, ficard imediatamente rescindido o contrato.



5.8 — Caso comprovado que algum produto fora entregue fora das especificagdes devera a
empresa fazer a substituicdo sem qualquer 6nus para a Prefeitura.

CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE
6.1- Exercer a fiscalizag8o da perfeita execucdo deste Contrato.
6.2- Efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste Contrato.

CLAUSULA SETIMA - DA INEXECUCAO E DA RESCISAO DO CONTRATO
7.1 - O presente contrato serd rescindido nos casos previstos dos artigos 77, 78, 79 e 80 da Lei
8.666/93.

CLAUSULA OITAVA - DAS SANCOES

8.2- A CONTRATADA esté sujeito as san¢des previstas nos artigos 81, 86, 87 e 88 da Lei
Federal n.° 8.666, de 21 de junho de 1993, e na Resolucdo n.° 5 (Anexo VIII do instrumento
convocatorio), de 1° de setembro de 1993, do CONTRATANTE, parte integrante do presente
contrato.

CLAUSULA NONA - LEGISLACAO APLICAVEL
9.1 — Esta licitacdo subordina-se as disposi¢Oes das Leis Federais n® 10.520/02 e 8.666/93 para
0s casos omissos e Lei Complementar 123/06 alterada pela 147/14.

CLAUSULA DECIMA - DO AJUSTE DE VALORES

10.1 — Para restabelecer a relagcdo entra as partes, poderd haver reequilibrio econémico-
financeiro, desde que comprovado fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém, de conseqiiéncias
incalculaveis, retardadoras ou impeditivas da execucao do ajustado, ou, ainda, em caso de forca
maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando &lea econémica extraordinaria e
extracontratual.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO FORO
10.1- O foro competente para toda e qualquer agdo decorrente do presente contrato é o Foro da
Cidade de Pompeia.

10.2- E, por estarem justas e contratadas, assinam o presente contrato para todos os fins de
direito.

Pompeia, em __ de de 2017.
P/ CONTRATANTE

P/ CONTRATADA

Testemunhas:

Nome: Nome:

RG no: RG n°:



FORA DOS ENVELOPES

ANEXO VII

DECLARACAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuizo das sangdes e multas previstas neste ato

convocatorio, que a empresa (denominacdo da pessoa

juridica), CNPJ n°. € microempresa ou empresa de pequeno

porte, nos termos do enguadramento previsto na Lei Complementar n°. 123, de 14 de
dezembro de 2006, cujos termos declaro conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer
o direito de preferéncia como critério de desempate no procedimento licitatorio do Pregdo n°.

46/2017, realizado pelo Municipio de Pompeia.

Pompeia, ___ de de 2017.




FORA DOS ENVELOPES

ANEXO VIII

MODELO DE PROCURACAO/CREDENCIAMENTO

A empresa , por meio de seu representante legal
o(a) Sr.(a). : Carteira de Identidade
ne e CPF no. , homeia

seu(sua) bastante procurador(a) o(a) Sr.(a) :
com poderes para formular lances, negociar preco, interpor recursos e desistir de sua
interposicéo e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, referentes ao PREGAO N°
046/2017.

Assinatura



